


Uber de Gass / AufSer Haus Verkauf

im Original Weckglas

Ziegelhutter Salatsof3e
ausreichend fur 4 - 6 Portionen Blattsalate

ohne Konservierungsstoffen, Vakuum verpackt, gekiihlt bei <5°C - 5 Tage haltbar -
Enthilt: Pflanzendl, Sauresahne, Ei, Krauter, Essig, Paprika, Mais, Zwiebeln, Gurken, Karotte, Senf, Salz, Zucker, Pfeffer

Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung
(Enthalt: Geliermittel Pektin, Sauerungsmittel Citronensaure, Konservierungsmittel Kaliumsorbat)

in verschiedenen Sorten je nach Saison.
Holunder-, Traubengelee, Erdbeer und Pflaume

Herzhaft:

Hausmacher Wurst und Schmalz

Presskopf, Blut-, Leber- oder Mettwurst gerauchert

Blut-, Leberwurst, Presskopf oder Mettwurst gekocht im Weckglas
Ganse- oder Entenschmalz 100%, Griebenschmalz 250g

Fische - lebend / frisch
Bachsaibling
Regenbogenforelle

Auf Bestellung:

gerauchert (enthalt Rauch)

Honig aus dem Weiltal im 500g Glas

Blliten, Lowenzahn, Sommertracht oder Raps
Akazien-, Wald oder Waldbliite (ohne Tanne)
sehr selten auch Edelkastanien

Naturlicher Honig der keine Zusatze enthalt kristallisiert nach kurzer Zeit

dies ist ein Qualitditsmerkmal. Dem konnen Sie entgegenwirken, wenn
Honig in warmes Wasser stellen, nicht zu heif3. Danach w ied

Kaffee, Espresso, Traubensaft, Mainzer-Bio-Ol, Brind
Wackerkaffee Mainkaffee, Bio & Fairtrade
Wacker Espresso Bio & Fairtrade

Agrest / Verjus — Saft auch griinen Trauben, feiner

1 Liter Bio-Traubensaft von Eva Vollmer aus Rhei
der Glasflasche von der Zukunftsrebe: weis vom
Bio-Raps- oder Sonnenblumendl, -nativ, kaltgepre
Kirschbrand, Schauerkirsch-, Pfirsich- ode
Schweizer Bergkase, je nach Verfligbarkei

Alle Preise in Euro, incl. Umsatzsteuer und Bedienung



NEU vom Fass NEU

aus Seligenstadt

Liebe Gaste der Ziegelhlitte,

herzlich willkommen bei uns, wir begriifien Sie in unserem Haus und wiinschen lhnen einen
angenehmen Aufenthalt. Eine kleine Anmerkung, wir bereite alle Speisen fiir Sie frisch und
,a la minute” zy, dies bedingt einen Zeitaufwand, den wir uns fiir Sie gerne nehmen. Aus
gegebenen Anlass ist es fur alle sehr hilfreich, lhren Platz in der Ziegelhitte frithzeitig zu
reservieren.

Wir sind Griindungsmitglied bei der Restaurant Kooperation ,Hessen a la carte” und
versuchen soweit moglich, ,jahreszeitlich, regional und frisch” fir Sie zu kochen. Auch
machen wir einen grof3en Bogen um die Grofskonzerne, aus diesem Grund gibt es bei uns
nur Deutsches Fleisch, Wild das ganze Jahr aus der Nachbarschaft, Bier aus Seligenstadt, der
Appler und weitere Sifte aus L.E. und nur Deutsche Weine von Winzern, die wir persénlich
kennen und auch schon bei Ihnen im Wingert geholfen haben, nicht nur beim herbsten.

Vielen Dank fir Ihre Unterstlitzung
Freitag bis Sonntag und Feiertags ab 11 Uhr geoffnet,
Mittagstisch 12-14 und ab 18 Uhr warme Kiiche

Auch freuen wir uns auf lhre Bewertung zB bei Google — sieche QR-Code

Wir suchen und brauchen dringend Verstarkung, im Service, in der Kiiche, wo immer

sprechen Sie den Chef an oder besser schicken Sie kurz eine Mail, da

ausmachen konnen.

Vielen DANKE

Glaabs Bella Bionda, Italienisches Pils mit Reis gebraut, feiner Kohlensiure 03l/4,5
Die Grie Sof8 — ist wieder da — leichtes Bier mit den 7 Krauter der Griinen Sof3e 0,33 / 4,5

Glaabs-Spritz - Radler mit Bitterorangenlimonade - nur 3,5% Vol. Alc.  Flasche 0,331/ 4

Cola - Limonadenmix aus der Region

Hopfenlust - Hopfenbetont - frisch mit feiner Zitrusnote 3,8 % Vol

mit 5 verschiedene Hopfen gebraut - sommerlich und hopfig-frisch

Bockbier - hell oder dunkel, Pils klassisch herb,
Helles (typisch Bayrisch), Vicky loves - Pale Ale,
oder Eisbrecher - Strong Blond 7,9 % Vol.

Radler, Weizen, Freestyle PA oder Helles, entalkoholi
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Ich freue mich, Sie in meinem Landgasthof Ziegelhiitte begriifien zu diirfen. Meine

Mitarbeiter und ich werden lhnen jeden Wunsch von den Augen ablesen.

In meiner Kiiche verwende ich regionale, frische und jahreszeitliche Produkte. Das hat die
Folge, dass Ihr Essen frisch und gerade jetzt fiir Sie zubereitet wird. Bei der Auswahl an
Kostlichkeiten, die ich Ihnen biete, ist es unumgénglich, dass die Leckereien zur Herstellung
ein wenig Zeit benotigen. Ein kleiner Tipp aus der Kiiche: wenn Sie in Eile sind, machen Sie es
mir in der Kiiche etwas einfacher und vermeiden Sie Umbestellungen so wie eine zu grofie
Vielfalt an Speisen. Vier Kiirbissuppen und vier Rumpsteak kommen schneller zu lhnen, als

eine Klrbis und 3 Rinderbrtihen, 1 Forelle, 1 Rinderfilet und 2 Schnitzel - DANKE.

Zur Information, wir verwenden Produkte aus der Region — soweit es bei uns im Taunus
maoglich ist, zumindest aber aus Deutschland. Angefangen beim Aperitif, Sekt vom Schloss
VAUX - Rheingau, Crémant - Baden, Quellwasser - Taunus, Bier - Glaabsbrau, Seligenstadt,
Bluna & Africola (vor tber 90 Jahre in Koln erfunden), Wein - nur aus Deutschland. Unsere
Fische stammen aus regionaler Zucht. Sie werden, bis auf die Raucherware, frisch fir Sie
gefangen und zubereitet. Wir haben ein Aquarium im Keller und hier schwimmen die Fische

und warten auf Sie.

derzdhlen, wie gut es lhnen bei uns gefallen und geschmeckt hat.
Und sollten Sie Grund zur Beschwerde haben, so sagen Sie es bitte u

wiiber jede niitzliche und konstruktive Kritik um noch besser

Wir verstehen uns als Dienstleister ,von A bis Z*, mochte
Ihrer Familie und Freunden die: Taufe, Einschulung, Firmu
Verlobung, Hochzeit oder jedes andere Jubildum feiern?

Oder Ihre Firma/Unternehmen mochte eine Feier ausrichte

Terrasse
Aufderdem haben wir die Moglichkeit, auf unserer grofien
Sie aufzubauen. Gerne kommen wir auch zu lhnen nac

Wir sind lhr Partner fiir den Anlass und jeden Geldbe

Fiir ein ,perfektes Dinner” sind Kochkurse schon ab



kleiner Handkase eingelegt mit Krauterrahm veredelt und Brot v sechs
Carpaccio vom Rinderfilet mit Annas Agrest (Verjus) und Evas Sonnenblumendl sechzehn

Nordsee - Krabben - Cocktail mit Brot und Butter vierzehn

Rinderbriithe mit Gemise sechs
Gurkenkaltschale V neun
Spargelkremsuppe mit Nordseekrabben v neun
Grof3er Salat mit kraftigem Schweizer Bergkase aus Bio Herstellung V vierzehn
Gemischter Salat mit Rinderfilet zweiundzwanzig
Bunte Blattsalate mit gebackenem Camembert und Preiselbeeren V siebzehn
eine Scheibe Brot zum Salat oder Suppe null
Brot nachbestellt einen

Barlauch Nudeln mit Zwiebeln, Tomate und Bergkase

Spargel-Risotto mit Zwiebeln, Butter, Tomate, WeifSwein und

Forelle lebendfrisch aus meinem Aquarium von der Fischzu

Regenbogenforelle im Ganzen gebraten mit Krauter und

by
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- Salzkartoffeln und Salatteller
HESSEN A LA CARTE

Bachsaibling Filet mit eigenem Salbei gebraten

Salzstiicker aus Griesheim mit Krauter und feine Salate

unsere Fische sind normal bis 450g per Lebendgewicht, da sie \
dementsprechend schwanken im Gewicht,

hier erlauben wir uns einen kleinen Aufpreis zu be -ﬁm 4




Taunus Spargel vom Andreas Heckelmann, Zollhaus, Mensfelden

jeweils mit neuen Kartoffeln aus Griesheim und hausgemachte Hollandischer Sof3e

1/2 Pfund neunzehn
1 Pfund vierundzwanzig
Als Beilage Schweineschnitzel, Wienerschnitzel, roher Schinken, Biindnerfleisch, Fischfilet ab acht

aus deutscher Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung

Schweineschnitzel, paniert mit Vollkornbrosel, Kartoffelstabchen, Salate  vierundzwanzig

aus deutscher Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung

Gefiilltes Kalbsschnitzel mit Biindnerfleisch und Schweizer Bergkase mit Vollkornbrosel

paniert dazu Kartoffelstabchen, schmackhafte Salate vierunddreifig

Deutsche Farse 6 Wochen am Knochen gereift

Tatar 250g (kalt) fein angemacht, garniert mit Brot und Butter sechsundzwanzig

Filet Steak 200g mit Rosmarinkartoffeln und Griesheimer Salat

Porterhouse oder T-Bone Steak (ca. 400g) Rostkartoffeln und feiner/S

Eis und Sorbet ist aus eigener Herstellung, Sorbet min. 80% Frucht.und-Milch .

Gemischtes hausgemachtes Eis und Sahne

Taunus Erdbeeren mit Eis, Sahne und Amaretto

Dreierlei Schweizer Kase mit Rosinen und 5cl Dessertwein - zB \-,.

... Brot und Butter zum Kise

Haben Sie Lebensmittel Allergien — so sprechen Sie uns bitte darauf an
Vielen Dank fiir lhren Besuch

DAS TEAM der Ziegelhiitte L |nlusivpreise. in€ur




