
                                 
                                                                                        

                                                                          
 
 

                                                                                                
 
 
 
 
   
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
   
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU DU MIDI ET SUGGESTIONS SONT PROPOSÉS DANS LA LIMITE DES STOCKS PRODUITS 
POUR VOTRE SANTÉ NE MANGER NI TROP GRAS, NI TROP SUCRÉ, NI TROP SALÉ 

 

 

FORMULE DU MIDI 19,9 € 
ENTRÉE/PLAT OU PLAT/DESSERT   16,95 € 

 
GASPACHO AUX LEGUMES DU SOLEIL 

TOMATES, POIVRONS, COMCOMBRES 
TERRINE DE CANARD AUX MAGRET FUME 

SALADE MIXTE 
SALADE, TOMATES, CAROTTES, CHOUX 

« « « « « «  

 
ROTIE DE PORC SAUCE FORESTIERE 
SALADE DE CHEVRE CHAUD AU MIEL 

STEAK DE BOEUF 
FILET DE CABILLAUD PANE 

 
 

ACCOMPAGNEMENT DU JOUR 
POELE DE LEGUMES ET POMME QUARTIER 

« « « « « « « 
 

FROMAGE BLANC 
CREME AUX ŒUFS  
MOUSSE CHOCOLAT 

MENU 26 € 
 

SALADE VOSGIENNE 
SALADE VERTE, LARDONS, POMME DE TERRE, ŒUF DUR 

SALADE GOURMANDE 
 SALADE, TOMATE, GESIERS ET MAGRET SECHE DE CANARD 

 

SALADE CAPRESE REVISITE  
SALADE, TOMATE ET MOZZARELLA CERISES, PESTO DE BASILIC 

 

« « « « « « « 
 

  

½ MAGRET DE CANARD 
 

STEAK DE BŒUF  
 

FILET DE BAR 
 

DOS DE JULIENNE 
 

TAGLIATELLE CARBONARA A LA FRANCAISE 
 

« « « « « « « 
 

 

TIRAMISU 
 

PANA COTTA COULIS DE FRUITS ROUGES 
 

ILE FLOTTANTE 
 

COUPE PAVLOVA 
 

 

PERONI BOUTEILLE  
33CL SS ALCOOL  
 
 
 

SALADE DE CABECOU AU MIEL             16 € 
SALADE VERTE, TOASTS DE CABECOU DU PERIGORD ET MIEL 
 

ASSIETTE DE FOIE GRAS MAISON           23 € 
 

SALADE GERSOISE                              21 € 
SALADE VERTE, GESIERS, MAGRET SECHE ET TOAST DE FOIE GRAS   
 

 

 
PIZZA CAPRETIZO                            15,5 € 
BASE TOMATE, CHEVRES, CHORIZO HALAL, MOZZA ET OLIVES 
NOIRES 
 

ENTRECOTE DE BŒUF                        28 € 
PIECE DE 300G « RACE MONTBELIARDE » 
 

T-BONE DE VEAU VBF                         24 € 
ET SA SAUCE FORESTIERE 
 

PAVE DE BŒUF D’OCCITANIE            17,5 € 
PIECE DE 250G ET SA SAUCE CHIMICHURRI  
SAUCE A BASE DE TOMATES, CORIANDRE, PERSIL 
HUILE, VINAIGRE ET OIGNIONS ROUGES. 
 

TAGLIATELLE DU CHEF                      15,5 € 
COMPOSE DE CHORIZO, POULET, CHAMPIGNONS ET CREME 
 

PARPADELLE SALMON                         16 € 
COMPOSE DE SAUMON FUMEE, CHAMPIGNONS ET CREME 
 
 
 

 
FILET DE SAUMON                            16,5 €  
ET SA SAUCE BEARNAISE 

 

DOS DE JULIENNE                            15,5 €  
ET SA SAUCE BEARNAISE 

 

 NOS DESSERTS DU MOMENT 
   

BANANA SPLIT                                     9 €  
BOULES DE GLACE VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, CHOCOLAT CHAUD 
ET CHANTILLY              

 

CREME BRULÉE                                   6 €  
           

COUPE PAVLOVA                                 7 €   
2 BOULES DE GLACE VANILLE, MERINGUE, COULIS DE FRUITS ROUGES  
ET CHANTILLY      

MYRTILLES MELBA                                7 €   
2 BOULES DE GLACE VANILLE, MYRTILLES, COULIS DE FRUITS ROUGES  
ET CHANTILLY           
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