
 

Menu 31 Décembre 

Ce menu étant avec des choix les choix sont à donner lors de la réservation 

 un ACOMPTE DE 20 € PAR COUVERT EST A VERSER POUR VALIDé LES RESERVATIONS 

CE REPAS SERA SUIVI PAR UNE SOIREE DANSANTE POUR LES PLUS TEMERERES 

 

Punch du nouvel an (en option) 10 € DE PLUS 

(Rhum, triple sec jus de citron vert, jus de cranberry, jus d’ananas, jus de mangue, 

épices) 

Menu à 85 €  

Entrée 

Terrine de veau &foie gras  

Ou 

Ceviche de saint Jacques au combawa 

 

Plat  

Saumon en croute de graines (tournesol & sésames) 

Crémeux de choux rouges et pommes 

Ou 

Suprêmes de pintade purée aux herbes sauce aux cèpes  

Trou montévrinois  

Sorbet passion cerise du jardin alcool rhum cointreau 

Assiette du fromager  

Sélection de Laetitia gaborit meilleur ouvrier de France et 

 Camembert di buffala a la truffe (en option 8 €) 

Dessert 

Délice de l’écureuil 

Base de gâteau chocolat et noisette mousse chocolat et noisette, noisette râpée et au loin un 

écureuil qui pleure en vous regardant manger. 

Omelette norvégienne mangue framboise. FLAMBEE AU COINTREAU 


