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STONE GRILL



REFRESCOS

SPRITE

COCA COLA
COCA COLA ZERO
FANTA NARANJA
FANTA LIMON
NESTEA

RED BULL

GINGER ALE
TONICA

TONICA ZERO
TONICA FRES
GASEOSA

ZUMO PINA

ZUMO MANZANA
ZUMO NARANJA NATURAL
AQUARIUS NARANJA
AQUARIUS LIMON
AGUA VICHY
AGUA PERRIER
AGUA 1,51
AGUA0,5L

SAN6RIA

VASO
JARRA

2,80€
2,80¢€
2,80¢
2,80¢€
2,80€
2,80¢€
3,50¢€
2,80¢
2,80€
2,80¢€
2,80¢€
2,30¢€
2,50¢€
2,50¢€
3,50¢€
2,80¢
2,80€
2,80¢€
2,80¢
3,50¢€
2,00€

4,00€
14,00€

CERVEZAS/BEER

DRAFT: HEINEKEN

MEDIA
PINTA

CORONA
SAN MIGUEL
STELLA ARTOIS

EL AGUILA SIN FILTRAR
RADLER AMSTEL
HEINEKEN 0°0
HEINEKEN TERCIO
MAHOU 5 ESTRELLAS
MAHOU TOSTADA
LEFFE

DUVEL

PAULANER

5IDRA/CIDER

LADRON DE MANZANA
KOPPABERG

MAGNERS
STRONGBOW

1,80€
3,20€
2,80¢€
2,50¢€
2,80¢€

2,50¢€
2,50¢€

2,50¢€
2,50¢€
2,80¢€
2,80¢
3,80€
3,80€
4,00€




COPAS/DRINK VODKA

VODKA SMIRNOFF 3,50€

VODKA ABSOLUT 4,00€
MARTINI ROSA 3,20€ GIN
MARTINI BLANCO 3,20€ T NEE (T e
CAMPARI 3,50€ '

GORDON'" S PINK 3,50€
RON LARIOS 3,50¢€
BACARDI 4,00€ SEAGRAM 'S 4,40€
HAVANA CLUB 3 ANOS 4,00¢€ HENDRICKS 8,50€
CAPITAN MORGAN 4,00€ PUERTO DE INDIAS 4,50€
MALIBU 4,00€ TANQUERAY 4,00€
BARCEL 4,00€ BOMBAY SAPPHIRE 5,00€
HAVANA CLUB 7 ANOS 5,00€

BRANDY
TEQUILA

SOBERANO 3,50€
TEQUILA JOSE CUERVO 2,50€ CARLOS | 5,50€
TEQUILA FRESA 2,00€ COURVOISIER 7,50€
T REMY MARTIN 8,00€

TERRY 3,00€
JAMESON 4,50€ MAGNO 4,006
SOUTHERN COMFORT 4,50€ INDEPENDENCIA 5 50
JACK DANIEL 4,50¢ ’
GLENFIDDICH 5,50€ LICORES
BALLENTINE 4,00€ BAILEYS 4,00€
JOHNNIE WALKER RED LABEL 4,00€ TIA MARIA 3,50€
JOHNNIE WALKER WHITE LABEL  4,00€ LIMONCELLO 3. 00€

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL  §,50¢€
LICOR MELOCOT N 3,50¢€

JB 4,00€

CHIVAS REGAL 12 ANOS 5,50€ RUAVIEJA CREMA 3,00¢
CARDHU 12 ANOS 5,50€ RUA VIEJA HIERBAS 3,50€
THE MACALLAN I1,00€ RUAVIEJA LICOR CAFE  3,00€

AGUARDIENTE ORUJO 3,00€
JAGERMEISTER 4,00¢€




VINO TINTO

D.O RIOJA

12,00€

Cosecha, Tempranillo

Peq. 2,506 Grande 4,00€

18,00€

Garnacha, Tempranillo, Graciano
crianza 12 meses

18,00€

Crianza 12 meses. Tempranillo

D.O RIBERA DEL DUERO

17,00€

Crianza 12 meses, Tempranillo

20,00¢

Tinta del Pais, Crianza 14 meses

D.O ALICANTE

20,00€

Monastrell-Syrah. Crianza 10 meses

22,00¢€

Monastrell. Crianza 14 meses

D.O TORO

24,00€

Tinta de Toro, Crianza 18 meses

VINO BLANCO

D.O RUEDA

12,00€

Verdejo
Peq. 2,50€ Grande 4,00€

18,00€

Verdejo Envejecido

D.O ALICANTE

16,00€

Moscatel de Alejandria

Moscatel - Merseguera

D.O RIAS BAIXAS

20,00€

Albarifo



VINO ESPUMOS0 VINO R05ADO

D.O NAVARRA
20,00¢€

FREIXENET BRUT NATURE 14,00€

Xacabeo, Xarello y Parellad
R A Tempranillo. Garnacha

Peq. 2,50€ Grande 3,50€
17,00€

DUBOIS ESPUMOSO
Airén y Macabeo D.O RIOJA

20,00€ 18,00€

FREIXENET PROSECCO Tempranillo. Garnacha
Glera

BACARDI,SPRITE, AZUCAR MORENO, HIERBABUENA.
(Bacardi Rum, Sprite, Brown Sugar and Mint)

FRESAS, RON BLANCO, JUGO DE LIMON, AZUCAR.
(White Rum, Strawberries,Lemon juice and Sugar)

LICOR DE MELOCOTON, VODKA, ZUMO DE
ARANDANO, ZUMO DE NARANJA.

(Peach Liquor, Vodka, Blueberry Juice, Orange Juice)

CACHAZA, AZUCAR MORENO,JUGO DE LIMON.
(Cachaza Liquor, Brown Sugar, and Lemon Juice)












NUESTRAS «
THE STONE 6RILL 12.90¢

QUESO DE CABRA, FRUTOS SECOS, TOMATE CHERRY, PANCETA,
MERMELADA DE TOMATE, SALSA STONE, BROTES VERDES.

(Goat Cheese, Nuts, Cherry Tomato, Bacon, Tomato Jam, Stone Sauce, Green Sprouts)

CHIKEN CESAR 10,90¢
POLLO, LECHUGA, PICATOSTES, TOMATE CHERRY, PARMESANO, SALSA CESAR.

(Chicken Breast, Lettuce, Picatostes, Cherry Tomato, Parmesan, Caesar Sauce.)

ENSALADA BURRATA  9.90¢

(TOMATE, QUESO BURRATA, PESTO, BROTES VERDES, OREGANO)
(Tomato, burrata cheese, pesto, green sprouts, oregano)
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A 10 6USTO, Y EN

Calentar las piedras para cocinar los alimentos
es una técnica que data de hace miles de anos,
por la necesidad de nuestros antepasados de alimentarse
En la actualidad esta practica continia
para mantener los sabores naturales de los alimentos
Al no mantener contacto alguno con aceite,

fuego o gas, conservan su sabor original

A DIFFEPENT CONCEPT

Medium, medium rare, well done, blve.....
Whatever your preferred level of doneness,
now you can have your steak exactly how you like it.
We provide the sizzling stone and you decide

how you like it. Then, let the fun begin!



VOLCANICA
NISTA
. eLge AL PROTAED
CADERA SOLOMILLO
WesenIvg COpDERD - NUEVA
a&qa}:élgtz?’ A AN6US ARGENTINA

POLLO PARRILLADA

MIXTA



CHMLEWN I KILO

MADURACION 45 DiAg

CHULETAS

CORDERD




PATATAS FRITAS  + 3,90€

(French Fries)

BONIATO + 3,90¢

(Sweet Potato Fries)

ENSALADA +3,90¢
(Mixed Salad)

PATATA ASADA + 3,90¢€
(Baked Potato)

MAZORCA MAIZ +3,90€
(Corn On A Cob)

TOMATES + 2,00€

(Tomatoes)

CHAMPINONES + 3,00¢

(Mushrooms)
CEBOLLA +2,00€
(Onions)
PIMIENTOS + 2,50€
(Peppers)

ESPARRAGOS + 3,00¢
(Asparagus)

SALSA QUESO +3,00€

(Cheese Sauce)

SALSA PIMIENTA + 3,00€
(Pepper Sauce)

SALSA BEARNAISE + 3,00€

(Bearnaise Sauce)

SALSA CHAMPINONES + 3,00¢

(Mushroom Sauce)

MANTEQUILLA DE AJO +2,00¢

(Garlic Butter)

CREMA AGRIA  +2,00¢

(Sour Cream)

EngAg +5,90€

GAMBONES (King Prawns)
VIEIRAS (Scallops)
VERDURAS MIXTAS

(Mixed Vegetable Plate for The Stone)









LUNES A DOMINGO
10:00H A CIERRE

627 662 587

SI6UENOS EN REDES S0CIALES

@stonegrill_albir
€ estone Grill Albir
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