


SPRITE

COCA COLA

COCA COLA ZERO

FANTA NARANJA

FANTA LIMON

NESTEA

RED BULL

GINGER ALE

TÓNICA

TÓNICA ZERO

TÓNICA FRES

GASEOSA

ZUMO PIÑA

ZUMO MANZANA

ZUMO NARANJA NATURAL

AQUARIUS NARANJA

AQUARIUS LIMÓN

AGUA VICHY

AGUA PERRIER

AGUA 1,5 L

AGUA 0,5 L

2,80€

2,80€

2,80€

2,80€

2,80€

2,80€

3,50€

2,80€

2,80€

2,80€

2,80€

2,30€

2,50€

2,50€

3,50€

2,80€

2,80€

2,80€

2,80€

3,50€

2,00€
LADRÓN DE MANZANA

KOPPABERG

MAGNERS

STRONGBOW

VASO

JARRA

4,00€

14,00€





BARDOS



FRESAS, RON BLANCO, JUGO DE LIMÓN, AZÚCAR.

LICOR DE MELOCOTÓN, VODKA, ZUMO DE
ARÁNDANO, ZUMO DE NARANJA.

CACHAZA, AZÚCAR MORENO,JUGO DE LIMÓN.





6,90€

11,90€

9,90€





18,90€

ensalada burrata 9,90€

(TOMATE, QUESO BURRATA, PESTO, BROTES VERDES, ORÉGANO)
(Tomato, burrata cheese, pesto, green sprouts, oregano)











Calentar las piedras para cocinar los alimentos

es una técnica que data de hace miles de años,

por la necesidad de nuestros antepasados de alimentarse

En la actualidad esta práctica continúa

para mantener los sabores naturales de los alimentos

Al no mantener contacto alguno con aceite,

fuego o gas, conservan su sabor original 

PIEDRA VOLCÁNIca



15,90€

22,90€

28,90€

35,90€

22,90€

31,90€

41,90€

50,50€

22,90€

31,90€

41,90€

50,50€

19,90€

28,90€

36,90€

45,90€

26,90€



SALMÓN, GAMBONES, VIEIRAS
(Salmon, King Prawns, Scallops)

16,00€



VIEIRAS (Scallops)

+ 5,90€
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