
LA CARTE 

Entrées 
- Caviar d'aubergine au sésame et citron confit, aubergines rôties et fêta 9€ 

- Tataki de thon, coulis de tomate, basilic et sauce vierge 12€ 

- Salade Caesar, pou let croustillant, parmesan et croutons 10€ 

- Encornets grillés à la persillade 11€ 

Plats 
- Salade de rigaton i, légumes du soleil rôtis, 

pesta, burrata, roquette et amandes 20€ 

- Faux-fi let de bœuf grillé, 
sauce chimichurri, frites maison et salade verte 25€ 

- Ris de veau façon meunière, jus corsé, 
purée de pommes de terre et légumes de saison 30€ 

- Travers de porc braisé, sauce BBQ au Jack Daniel's et frites maison 22€ 

- Pêche du jour (voir ardoise) 

Desserts 
- Assiette de fromages de saison 11€ 

- Profiteroles au chocolat 10€ 

- Colonel 8€ 

- Sunday vanille, abricots rôtis, crumble amandes 10€ 

- Crème brulée à la vanille 8€ 

Tous nos plats sont maison et cuisinés à partir de produits frais et bruts 
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Menu du midi 

Plat du Jour q, o o € 
Entrée + Plat 16,00€ 
Plat+ Dessert 16,00€ 
Menu complet 18,10€ 

Notre formule du jour change tous les jours, cuisinée à 
partir de produits frais et de saison. 

À consulter chaque jour en starie sur nos réseaux sociaux 
@lecomptoirdebegles 


