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&2 Menu carte 35€

Pour commencer 14€

Le houmous de courgette, feta et noisettes torréfiés
L’eeuf mayo aux onze condiments, julienne de carottes jaunes
La panacotta au chévre frais et courgette, coulis de tomate

La créme prise au potimarron, lard fumé

Pour continuer 19¢

Le parmentier de lieu et butternut, créme a ['ail noir
Le risotto aux crevettes roses et [égumes, créme de crustacés
La carbo du petit Sabayon

Le steak surprise, sauce échalote, frites maison™

Pour terminer 11€

La créme choco-timut
Le Paris-Brest d notre facon
La part de flan a la pistache

Le clafoutis du moment

La mixité des plats dans les menus entrainera les prix affichés a la carte  * origine des viandes

Formule midi 24€ du lundi au vendredi

Au choix

Entrée-Plat ou Plat-Dessert sur le menu a 35€
(hors jours fériés)




&2 Menu carte 47€

Pour commencer 17€

L’aguachile de daurade royale, marinade de concombre, coriandre et citron vert
La rémoulade de Saint-Jacques en coquille, vinaigrette au jus de truffe
La pastilla de haddock et artichaut, vinaigrette balsa

Les ravioles d’escargots, créme a [ail des ours

Pour continuer 27¢

Le pavé de cabillaud roti, spatzle, sauce au chorizo I1bérique
Le filet de bar, purée de petits pois, vinaigrette agrume
L’épaule de cochon confite, polenta crémeuse™

Le rumsteack, fumé, jus brun, pommes grenailles *

Pour terminer 14¢

Le Saint-Honoré revisité
L assiette tout choco
Le millefeuille praliné, creme montée

La tarte aux citron d notre fagon

Taxes et service compris prix menu hors boissons n’hésitez pas a demander la carte des allergénes

Hors menus
L entrée du moment 26 €
Le plat du moment 39€

Le chariot de notre fromager affineur Sébastien Grémont 15€
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