Pates fraiches F O R M U I— E

Charcuterie importee

de Castille (Espagne) Plat au choix a 12,90 €

Tous nos plats sont

faits Maison

Dessert au choix, offert !!!

SUGGESTION DU MOMENT + dessert au choix.........10,90 €

LES SALADES REPAS

o= Salade Nimoise
Salade, tomate, olives noires, toasts brandade, tapenade et caviar d’aubergine

== Salad, tomato, black olives, toast brandade, tapenade and eggplant caviar

pr - Ensalada, tomate, aceitunas negras, tostadas de brandade, tapenade y caviar de berenjena

& Croustillant de chévre miel et romarin
Chévre et miel en feuille de brick, salade, tomate, olives noires, oignons, poivrons
Salad, tomato, black olives, onions, peppers, brick leaf, goat, honey
Ensalada, tomate, aceitunas negras, cebolla, pimientos asados, pasta filo, cabra, miel

N

Tartine espagnole

Tartine a la tomate, Serrano, salade, oignons, poivrons et fromage Manchego

Bread tomato, salad, onions, serrano, pickled peppers, cheese Manchego

Tostada, ensalada, tomate, huevo, cebolla, serrano, pimientos asados, queso parmesano

I

Salade paysanne

Salade, tomates, oignons, lardons, ceufs et pommes de terre
Salad, tomatoes, onions, bacon, eggs and potatoes
Ensalada, tomate, cebolla, tocino, huevos y patatas

LES PATES

I

Tagliatelles carbonara

Carbonara tagliatelles
Carbonara tagliatelles

= Pennes jambon Serrano et Pesto

Pennes ham Serrano and pesto
Pennes con jamén Serrano y pesto

= Pennes tomate, parmesan et basilic

Pennes tomato, parmesan and basil
Pennes tomate, queso parmesano y albahaca
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FORMULE

Pates fraiches
Charcuterie importée
de Castille (Espagne)

Plat au choix a 12,90 €

Tous nos plats sont
faits Maison

Dessert au choix, offert !!!

LES PLATS

>

Poisson du jour, accompagné de riz et sauce vierge (selon arrivage)
Fish of the day and sauce vierge
Pescado del dia y su salsa “virgen

i

Le Burger du Chef

>

RIB’S sauce barbecue, frites Maison et salade, 400g environ (origine Espagne)

Y

12 Magret de canard poélé (origine France)
% duck breast seared
¥ pechuga de pato a la plancha

Y

Tranche de gigot d’agneau grillé aux herbes, ail confit et frites Maison
Grilled leg of lamb with herbs, garlic and fries Home
Cordero a la parrilla con hierbas, ajo confitado y patatas fritas Caseras

>

Tartare Charolais coupé au couteau, préparé (origine France)
“Charolais” tartare cut with a knife, prepared
Tartar de carne de vacuno “Charolais” al cuchillo, preparado

I

Entrecéte sauce poivre ou Roquefort, frites Maison (origine UE)
Roasted pepper sauce or Roquefort, fries house
Entrecot con salsa pimienta o Roquefort, patatas fritas Caseras

DESSERTS (de la formule)

i

Ile flottante
Floating island
Isla flotante
Fromage blanc, coulis du jour ou sucre
White cheese, grout of the day or sugar
Queso blanco, lechada del dia o azucar
Mousse au chocolat
Chocolate mousse
Mousse de chocolate

i

o>
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PLATS (hors formule)

& Burger au CAmMeEMDBETrt ... s 15 €
Moutarde a I'ancienne, confit d’oignons, camembert
Mustard, onion confit, camembert
Mostaza, cebolla confitada, camembert

5 Magret de canard entier poélé arrosé au miel (origine France) ... 18 €
Whole poached duck breast drizzled with honey
Pechuga de pato entera a la plancha rociada de miel
2
7=  Le Brennus: plat combiné... e 19 €
Agneau, boeuf, poulet, oeuf, salade frltes Mazson Iegumes du]our
Lamb, beef, chicken, egg, salad, fries House, Vegetables of the Day
Cordero, ternera, pollo casa, huevo, ensalada, patatas fritas Caseras, verduras del dia

FROMAGE ET DESSERTS

o>

Dessert de 1a fOrmule ... —————————— S5 €
Formule’s dessert
Postre de la férmula

Moelleux au chocolat ......cocceiinrmiinr s s s s e s e s s s s D 6
Chocolate cake
Dulce de chocolate

Assiette de fromages 6 €
Cheese plate
Plato de queso

Café ou thé GoUrmMand ... ——————————— 7 €
Gourmet coffee or tea
Café gourmet o té

i

I

o>

L’ARDOISE DU PETIT BRENNUS

8,50 €

4 Steak haché ou nuggets, Frites Maison, dessert au choix (de la formule) + sirop
Chopped steak or nuggets, fries House, choice of dessert (of formule) + syrup
Carne picada o nuggets, patatas fritas Caseras, postre a elegir (de la formula) + sirope
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pal
.=

Trio para COMPATIT...cccceeieecrerirestecractaccssssrsscsssessssessssessssssssssssess 11,00 €

B B (Brandade, tapenade, caviar d’aubergines)
== (Cod brandade, tapenade, caviar of aubergines)

A
-

Camembert al horno, miel y serrano *.........ccccceveeeecrencencceeccacccancns 8,00 €
(Camembert au four, miel et serrano)
(Camembert baked, honey and serrano)
Patatas bravas con salsa brava *.......ccccccceeeeeeeceeccecceccececencencencencnns 6,00 €
(Patates avec sa sauce brava)
(Potatos with its sauce faced)
Croquetas de Serrano *.......cccccceeereeicireiineiiieeiinieiiseisiseicssesssesssaes 6,00 €
(Croquettes au jambon Serrano)
(Croquettes with serrano ham)
Calabazin rebozado *.......cccceieiieiienieiinieeiiniienieniencacencsecsssescoscancanes 6,00 €
(Beignets de courgettes)
(Zucchini fritters)
ATO0S A€ CEDONLA....c.cueneninninieninienircneeecercecaecnceecacsecascecsocassscassscssssnes 6,00 €
(Oignons frits)
(Fried onions)
Anillas 2 12 FOIMANA....cccceeeeieienreccaceececceceecaccecacecsococsscscsssssecsssscsees 6,00 €
(Calamars a la romaine)
(Squid with the roman)

Alcachofa rebozada *........cccciieiinieiiniieiiniieicenieccecsecsecsecsessecsscsences 6,00 €
(Beignets d’artichauts)
(Artichoke fritters)

Pepitas de calamares con ajo y perejil.....cccccccvieiencincieciniceciennncans 6,00 €

(Pépites d'encornet ail et persil)
(Nuggets and Garlic squid)

* Produits importés d’Espagne
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