
 

  

 

  

 

 

 

   
 

LUNDI  MARDI : Com Bò Lúc Lac  
(spécialité du Sud du Viet Nam)      
Rissolée de filet de Poulet aux 5 parfums et 
son œuf au plat sur lit de wok de Riz à la Tomate, 

servis avec des Crudités  14,50 €  (Menu 18€)   

  
 

Entrée du jour :  Bánh Cuôn    Crêpes vietnamiennes cuisson 
vapeur farcies de Poulet haché et Champignons noirs 5,30 € 

 
Dessert du jour :  Comme un Riz au lait de Coco de perles du 
Japon aux saveurs du café frappé vietnamien 4,80 € 
 

 
MARDI MERCREDI : Khao Soi Kaï   
(spécialité de Chiang Maï, Thaïlande)     
Curry jaune thaï au lait de Coco de Suprême 
de Poulet, sur lit de Nouilles, servis avec effilochés de 

pâtes frites et pickles de Légumes   14,50 €  (Menu 18€)    
 

 
MERCREDI JEUDI : Thit Ram Sào Xa  
(spécialité du Sud du Viet Nam)     
Croustillant façon Karaage d’échine de Porc 
caramélisée à la Citronnelle servi avec du Riz blanc 

et des Crudités     14,50 € (Menu 18€)    
 
 

Entrée du jour :  Samoussa aux Légumes, sauce Yaourt 
Menthe Myrtilles   5,30 € 
 
Dessert du jour :  Nems aux Pommes   4,80 € 
 

 
 

JEUDI  VENDREDI : Bún Cá An Giang  
(spécialité du Sud-Ouest du Viet Nam)    
Curry Laksa vietnamien au lait de Coco, 
Citronnelle, Galanga et feuilles de Combawa 
de Filets de Poisson, servi avec Vermicelles de Riz, 

germes de Soja, parsemé de Cacahuètes concassées et 

Ciboule 14,50 € (Menu 18€) 
 

 

VENDREDI  : Chicken Tonkotsu Bao Burger    

Croustillant de Suprême de Poulet, sauce au Kim 

Chi et Pickles de Légumes dans une brioche BAO 

cuisson vapeur, servis avec 3 Nems aux Poulet 

Légumes et salade composée  15,50 €   


