LE RESTAURANT AUX 3 PAYSANS
MAISON FAMILIALE DEPUIS 1976

CUISINE TRADITIONNELLE ET ORIENTALES
SPECIALITE COUSCOUS

VOUS SOUHAITE LA BIENVENUE ET UN BON APPETIT

OUVERT DU MARDI AU SAMEDI SOIRDE 12H 00314 HOOETDE19Ha 22 H 30
FERMETURE LE LUNDI TOUTE LA JOURNEE MARDI SOIR ET DIMANCHE SOIR

131, rue de Bale 68100 MULHOUSE
03 89 44 58 96

aux.trois.paysans@live.fr
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Restauration sur place
Vente a emporter

Livraison a domicile a partir de 10 personnes

Nous vous garantissons le meilleur pour vos:

\' ‘ * Banquet et mariage
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* Communication

* Réception




Cocktail Maison
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(Alcool et ligueur de figues, sirop de rose, jus d

Ricard/ Pastis/ Anisette 2 ¢l
Tomate/Moresque /Perroquet 2cl

Martini rouge ou blanc 4 cl

Campari 4cl

Porto/Suze 4 cl

Kir (cassis, framboise, litchi, pamplemousse)
Jet274cl

Gin4cl

Malibu 4cl

Bailey's 4cl

Vodka 4 cl

Crémant (coupe)

Kir Royal

Whisky
Clan Campbell
J&B
Ballantine’s
Jack Daniel's
Cardhu
Chivas
Aberlour

Bieres
Biére pression
Biére Heineken (bouteille)
Amer / Cynard/ Picon biére

i) e
’ananas

7.00€
7.00€
7.00€
8.00€
9.00€
9.00€
9.00€

3.50€
4.00€
4.50€
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BOISSONS

Sodas :
Coca-Cola, Coca Zéro, Coca Cherry
Orangina
Ice-tea
Schweppes Tonic, agrumes
Perrier
Bitter

Jus de fruits (25¢l)
Jus d'orange
Jus de pomme
Jus d'ananas
Jus d’abricot
Jus de banane

Jus de tomate

Eaux :
® Carola plate 50cl
* (Carola finement pétillante 50c!

* Carola pétillante 50cl




ENTREE FROIDE

Salade nicoise

Salade panachée

Terrine de campagne (avec salade)
Assiette de charcuterie

Cocktail de crevettes

Carpaccio de boeuf

Bouquet de crevettes

ENTREE CHAUDE

Brick a I'ceuf

Brick a la viande

Brick au thon

Brick aux crevettes
Escargots : 1 douzaine

1/ douzaine

BRICK (PLAT)

Brick a I'ceuf
Brick a la viande
Brick au thon

Brick aux crevettes




COUSCOUS

Couscous Royal (beeuf, poulet, merguez, brochette, cte d’agneau)
Couscous Grillades (brochette, merguez, cdte d’agneau)
Couscous Méchoui (épaule d’agneau)

Couscous Brochettes d’agneau (2 tiges)

Couscous Deux viandes (collier d'agneau, paire de merguez)
Couscous Cote d’agneau (3 piéces)

Couscous Brochette d'abats (3 tiges)

Couscous Merguez (2 paires)

Couscous Duo Brochettes

Couscous Boauf (Paleron)

Couscous Boulette de boeuf (3 piéces)

Couscous Agneau (collier d'agneau)

Couscous Poulet (cuisse de poulet)

Couscous Végétarien

Supplément Merguez (1 piéce)

Supplément Brochette (la tige)
Supplément Boulette (1 piéce)

Supplément Cote d’agneau (1 piéce)




TAJINES

Tajine Agneau
> Légumes
> Pruneaux

> Dattes et Amandes

Tajine Poulet
> Légumes
> Pruneaux et Abricots

> Dattes et Amandes

Tajine Boulettes
> Légumes
> Pruneaux et Abricots

> Dattes et Amandes

Taiine Kefi

Taiine Poi

> Pomme de terre, citron, tomates, herbes de Provence, basilic)
25.00€




POISSONS

° Pavé de saumon a la créme
* Cabillaud (ou filet de perche) sauce a I'aneth

Garniture : frites maison ou riz

VIANDES

Cote de boeuf : grillé (350g - une personne)

EntrecéGte de boeuf :
° Grillée
Sauce creme
Sauce poivre
Sauce bordelaise
Beurre maitre d'hotel

Sauce Roquefort

Escalope de Veau :
° Grillée
Panée
Sauce creme
Cordon Bleu

Jurassienne

Garniture : frites maison, Iégumes, salade

Menu Enfant : steak haché ou cordon bleu - frites / 2 boules de glaces
12.00€




SUGGESTIONS

Grillades :
Mechoui au feu de bois
Cochon de lait au feu de bois
Cote d'agneaux grillées
Brochettes d’agneaux grillées
Brochette a l'orientale
Trio de Brochettes
Merguez grillé

Assiette grillade

Garnitures :
e Frites
e Légumes

e Salade




Carte des vins

Vins d'Algérie La bouteille
e Cuvée de Tlemcen 24.00€
e Coteaux de Mascara 24.00€
o Koutoubia (rouge/rosé) 30.00€

¢ Saint-Augustin 30.00€

Vins du Maroc
e Boulaouane rouge / rosé

e Sidi Brahim rouge / rosé

Vins f .

e Bordeaux rouge
e Cote de Provence

¢ Pinot Noir

e Pinot gris

e Gewlrztraminer

Tous les vins en pichet (rouge, rosé, blanc) le verre Va Uz
5.00€ 10.00€ 20.00€




Nos Desserts

Dessert Maison
Tiramisu Maison
Moelleux chocolat et sa glace
Créme briilée
Géteau oriental (1 piéce)

Coupes glacées
Dame Blanche :
(3 boules vanille, coulis de chocolat, créme chantilly) 8.00€
Jamaique :
(2 boules rhum /raisins,1 boule café, coulis café, raisins secs, chantilly) 8.00 €
Péche melba :
(3 boules vanille, péche, coulis fruits rouges, chantilly) 9.00€
Poire Belle Héléne :
(3 boules vanille, poires, coulis de chocolat, chantilly) 0.00€
Coupe pistache :
(2 boules pistache, 1 boule chocolat, coulis de chocolat, chantilly) 8.00€
Meringue glacée :
(2 boules au choix, meringues, chantilly) 9.00€

Coupe au choix (1 boule) 3.00€
Parfum sorbet nature : Poire, Framboise, Citron, Cassis, Pomme, Mangue
Parfum de glace : Vanille, Chocolat, Banane, Rhum raisins, Café, Pistache,
Fraise, Noix de Coco

Coupe digestifs (2 boules) 9.00€
Sorbet framboise-framboise Sorbet poire-poire William's
Sorbet mangue-boukha Sorbet pomme-Calvados
Sorbet citron-vodka
Digestifs : Boukha notre digestif maison de figue
Framboise, Poire Williams, Mirabelle, Calvados, Amaretto, Marc de Gewurtz,
Cognac Marie Brizard




Café expresso
Café créme
Café allongé
Grand café
Cappuccino

Thé a la menthe

Irish café

Boukha (figue)
Framboise

Poire Williams
Mirabelle
Limoncello
Calvados
Amaretto

Marc de Gewurtz

Cognac

Cafe / Thé

Digestifs




