the Korean

RESTAURANT-CAFE-BAR

MITTAGSKARTE

Di - Fr 12.00 - 15.00 Uhr



Gemlseafk V 3 St. 55
Kimchi af« vV 3 st 5,5
Hahnchenafk 4 St, 55
Rind afk 4 St. 5,5

VORSPEISE MANDU

Koreanische Teigtaschen

DAKGANGJEONG " Chili/Soja 6 mit einer Auswahl an Fillungen

6 St. Frittiertes Hahnchenfleisch
mit Chilli oder Soja SoBe

SAEU-TWIGIM 2bc 7
4 St. Gebackene Garnelen

) gl TOFU GANGJEONG *hk Chili/ Soja 6
\ ' 6 St. Frittierter Tofu mit Chilli oder Soja SoBe V
BULGOGI =%+ 10

JAPCHAE fk Nudelsuppe mit
Gemise/Rind 6/8 mariniertem
Glasnudeln mit Gemdise Rindfleisch
(Paprika, Zwiebeln,
Pilze..) V CHEESE 2fek4 9
Nudelsuppe mit
Kasegeschmack VG
KIM MAL-l>t% 8 GEMUSE =<
- Nudelsuppe
6 St. Frittierte Seetangrollen o
. .. mit saisonalem

mit Glasnudelfillung V Gemiise V

SIDEDISHES s |
Y
'

BOKKEUM afki4 Q9
Scharfe gebratene Nudeln V

KIMCHI¢ 3 REISV 3




KIMBAP

Populare koreanische Reisrolle in
getrocknetem Seetang mit Zutaten nach Wahl.

Kimbap Gemise 8
halbe Portion 5
Reisrolle mit verschiedenen
Gemusearten (Rotkohl,
Mohre, Gurke, stBer
Rettich) V

Kimbap gebr. Tofu fk 9
halbe Portion 6
Reisrolle mit verschiedenen
GemuUsearten und
gebratenem Tofu V

Kimbap Ei ¢fk 9
halbe Portion 6
Reisrolle mit verschiedenen
Gemusearten und Ei VG

Kimbap Bulgogi f« [0]
halbe Portion 6,5
Reisrolle mit verschiedenen
GemuUsearten und
mariniertem Rindfleisch

Kimbap Shrimps 2bcfk 9
halbe Portion 6
Reisrolle mit verschiedenen
GemuUsearten und frittier-
ten Garnelen

Kimbap Hahnchen a<tk 9
halbe Portion 6
Reisrolle mit verschiedenen
GemuUsearten und frittier-
tem Hahnchenfleisch

Kimbap Thunfisch ¢fk 9
halbe Portion 6
Reisrolle mit verschie-
denen Gemusearten und
Thunfisch in hausgemach-
ter Mayo-SoBe

Kimbap
Ham-Cheese cfgok 9
halbe Portion 6

Reisrolle mit verschie-
denen Gemlisearten,
Wurst und Kase

3IBIMBAP

Traditionelles koreanisches Reisgericht mit einer Auswahl
von Toppings, serviert mit gerdstetem Sesam, Sesam-0l,

und scharfer SoBe

Bulgogi f« 13
Reis mit verschiedenen
Gemdusearten und mariniertem
Rindfleisch

Gebratene Tofu 13
Reis mit verschiedenen
GemdUsearten und

gebratenem Tofu V

Hahnchenfk 12
Reis mit verschiedenen
Gemdusearten und gebratenem
Hahnchenfleisch

Gemuisefk 1

Reis mit verschiedenen
Gemusearten V

MitEic+1€

JAJANGMYEON acfk 12

Beliebtes Nudelgericht mit wirziger SoBe
aus schwarzer Sojabohnenpaste,
Schweinefleisch und Gemuse

JJAMPONG 2bkn 14
Beliebte Nudelsuppe
in scharfer Brihe
mit Meeresfrichten
und Gemuse

YURINGI fk 15
Frittiertes Hahnchen
in stB-sauer Soja SoBe
auf frischem Salat

TTEOKBOKKI b:dfikin 10
Berihmtes koreanisches
Reiskuchengericht mit
Gemduse in pikanter
SoBe

KIMCHI BOKKEUMBAP 10
Scharfer gebratener Reis mit Kimchi und Gemdise

MitEic+1€



MITTAGSMENU MITTAGSMENU

TOFU GANGJEONG fhk 13
12 St. Frittierter Tofu
mit Chilli oder Soja SoBe V

BULGOGIf« 13,5

Wirzig mariniertes,

gebratenes Rindfleisch
mit Gemdise

DAKGANGJEONG fhk 13
12 St. Frittiertes Hahnchenfleisch
mit Chilli oder Soja SoBe

JEYUK-BOKKEUM fk 12
Scharf mariniertes, gebratenes
Schweinefleisch mit Gemuse

BULGOGI VOM SCHWEIN fk 12
W(rzig mariniertes,
gebratenes Schweinefleisch
mit Gemuse

YUKGAEJANG k14,5

Scharfe Rind- und Gemusesuppe

BEOSEOT-GUI fk 13
Gebratenes
Pilz-Steak
mit Soja-Pilz
SoBe V

GALBI TANG 7« 14,5

OJINGOE BOKKEUM % 13 Rindfleisch-Rippen Suppe mit Glasnudeln

Scharf marinierter, gebratener V Vegan VG Vegetarisch

Tintenfisch mit Gemise
Allergene: a. Glutenhaltige Getreide, b. Schalentiere, c. Ei, d. Fisch, e. Erdnusse, f. Soja, g. Milch, h. NUsse, i. Sellerie, j. Senf, k. Sesam, |. Sulfite, m. Lupine

n. Weichtiere. Zusatzstoffe 1. Konservierungsstoffe, 2. Farbstoffe, 3. SUBstoffe, 4. Geschmacksverstarker, 5. Phosphat, 6. Schwefel, 7. Chinin, 8. Koffein.



the Korean

RESTAURANT-CAFE-BAR

Rosental 9, 44135 Dortmund ® Tel.: 0231 49681791
E-mail: info@thekorean.de

o
1. QR Code scannen Wenn Ihnen unser
2. Bewertung abgeben Restaurant gefallen hat,
3. Fertig! wurden wir uns tUber

eine positive
Bewertung sehr freuen!

“ 7H2kghh (Dankeschén)




