Viennoiserie & Patisserie

croissant 6.00
croissant migdatowy 8.00
croissant z frangipane z Tree Nuts 8:00
croissant cytrynowy 6.50
pain au chocolat 7.00
zawijas z cynamonem 6.50
pain aux raisins 6.50
zawijas z zurawing 6.50
zawijas z pasta orzechowa Tree Nuts 6.50
morning bun 6.00
brioche 6.00
brioche z czekolada 6.50
brioche z kardamonem i cynamonem 6.50
brioche z owocami, kruszonka i lukrem 7.50
Sniadanie francuskie 18.00

croissant/brioche, konfitura i czekolada,
dowolny napéj goracy

Croissant pastrami 11.00
croissant, pastrami wotowe, cheddar
rukola, roszponka, majonez

Tartine na ciepto z jajkiem sadzonym 15.00
ser Bursztyn, musztarda Dijon, szpinak

pastrami wotowe, jajko sadzone

Tartines (otwarta kanapka) 10.00
tosos wedzony, ser Philadelphia, kapary

cheddar, roszponka, musztarda Dijon, orzechy
wtoskie, midd

pasta jajeczna, ogorek konserwowy
pastrami, majonez, rukola, stonecznik

Tartine (ztozona kanapka+dodatki sezonowe)

13.00
Bajgiel + dodatki 10.00
Bagietka + salami + ser bursztyn 9.00

Quiche 12.00

Kawa (ziarna specialty coffee)

espresso (40 ml) 6.00
espresso macchiato (60 ml) 7.00
doppio (80 ml) 8.00
americano (180 ml) 8.00
cappuccino (180 ml) 9.00
flat white (180 ml) 10.00
latte (250 ml) 11.00
mleko migdatowe/kokosowe/bez laktozy  2.00
dodatkowe espresso 2.00
Herbata (Mariage Freres 300 ml) 10.00

french breakfast / czarna

imperial earl grey

jasmin mandarin / zielona jasminowa

vert provence / zielona lawendowa

marco polo / kwiatowo - owocowa

rouge bourbon / czerwona waniliowa bez teiny
mentha piperita / mietowa

noél / czarna ze $wigtecznymi przyprawami
dream tea / ziotowa z rumiankiem i lukrecjg

Kakao 7.00
Chai latte 10.00

Napoje zimne

On Lemon, Yerbata (330 ml) 8.00
Matchbata, Rooibata (330 ml) 9.00
$wiezy sok z pomaranczy (300 ml) 11.00
woda mineralna (330 ml) 5.00
kawa mrozona (300 ml) 10.00
espresso tonic (200 ml) 10.00

Nasze pieczywo wyrabiamy i wypiekamy
codziennie na miejscu, na naszym zakwasie i
wg naszych receptur.



