
R E S T Λ U R Λ N T

S p e i s e k a r t e



Vorspeisen

Vorspeisensalat 7 , 9 0  €

8 , 5 0  €

8 , 9 0  €Gebackener Schafskäse
MIT TOMATENSOßE & OLIVEN 

Feldsalat mit Croûtons 

Suppen
Crémesuppe der Saison

Rinderkraftbrühe
MIT EINLAGE

Vegetarisch/Vegan
Käsespätzle

MIT GESCHMOLZENEN ZWIEBELN &
 KLEINEM BLATTSALAT

Gemüse Risotto

9 , 0 0  €

1 7 , 9 0  €

1 8 , 9 0  €
MIT PARMESAN & KIRSCHTOMATEN 

Bunter Gemüseteller 
BUTTERGEMÜSE, APFELROTKRAUT, RAHMWIRSING UND KIRSCHTOMATEN

1 8 , 9 0  €

Beilagensalat 5 , 5 0  €

Feldsalat mit Speck und Croûtons 1 0 , 5 0  €

AUF ANFRAGE



Mediterran

1 4 , 5 0  €

Flammkuchen

Schinken-Champignons

Hawai i

1 6 , 5 0  €

1 4 , 5 0  €

Oriental
SCHAFSKÄSE, FEIGEN UND EMMENTALER

1 5 , 5 0  €

Lachs 1 8 , 9 0  €

LACHS, HONIG-SENF, DILL UND EMMENTALER

FETA, OLIVEN, PAPRIKA & KRÄUTER

Klass isch

Tomate-Mozzarel la

Münsterkäse

1 5 , 5 0  €

1 8 , 9 0  €

1 7 , 5 0  €

Salate

Salat  mit  Ofenkartoffe ln

Rindf le ischsalat

1 4 , 9 0  €

1 6 , 9 0  €

ANANAS & SCHINKEN

ZWIEBELN, SPECK UND EMMENTALER

PESTO

KARTOFFELN, ZWIEBELN UND PREISELBEEREN

MIT KRÄUTERQUARK

Großer gemischter Salat 1 4 , 9 0  €

EMMENTALER



Für den Großen Hunger

Cordon bleu 2 5 , 9 0  €
IN PANKO PANIERT, VOM SCHWEIN GEFÜLLT MIT MÜNSTERKÄSE, BRÄGELE

& PREISELBEEREN 

Gebratene Wolfsbarschf i lets
AUF RISOTTO MIT BUNTEM GEMÜSE UND WEIßWEINSOßE

3 1 , 0 0  €

Fisch

Gebratene Garnelen im Sesammantel
AUF RISOTTO MIT BUNTEM GEMÜSE UND WEIßWEINSOßE

2 7 , 5 0  €

Rinderrückensteak
MIT HERZOGINKARTOFFELN, BUNTEM GEMÜSE UND PFEFFERSOßE

3 4 , 9 0  €

Schweinef i let
MIT HAUSGEMACHTEN SPÄTZLE, GEBRATENEN PILZEN, KIRSCHTOMATEN UND RAHMSOßE

2 6 , 0 0  €

Sparer ibs 2 1 , 0 0  €
POMMES & BARBEQUESOßE

Geschmorte Rinderbäckle 2 9 , 9 0  €
MIT KARTOFFELPÜREE, RAHMWIRSING UND BRATENSOßE

Hirschragoût  2 8 , 0 0  €
MIT HAUSGEMACHTEN SPÄTZLE, APFELROTKRAUT UND PREISELBEERBIRNE

Geschmorte Gänsekeule 2 7 , 9 0  €
AUF APFELROTKRAUT MIT KARAMELISIERTEN MARONEN, SERVIETTENKNÖDEL 

UND BRATENSOßE

Schweine-Schni tzel 1 9 , 9 0  €
IN PANKO PANIERT,MIT HAUSGEMACHTEN SPÄTZLE, RAHMSOßE UND KLEINEM BLATTSALAT



Dessert
Sorbetvar iat ionen

MIT FRÜCHTEN (VEGAN)

Crumble mit  Frucht  der  Saison
und Vani l leeis  

Gemischtes  Eis  ohne Sahne

(VEGAN MÖGLICH)

Affogato
Heiße L iebe

Coupe Dänemark

Kinderkarte

HAUSGEMACHTE CHICKEN-NUGGETS MIT POMMES 

KARTOFFELPÜREE  MIT RAHMSOßE

KINDERSCHNITZEL MIT POMMES

SPÄTZLE MIT RAHMSOßE

1 1 , 9 0  €

1 0 , 5 0  €

8 , 0 0  €

EXTRA WÜNSCHE!

EXTRA SOßEN 
*BRATENSOßE 
*RAHMSOßE
*PFEFFERSOßE

BEILAGEN
BRÄGELE /  SPÄTZLE /
HERZOGIN KARTOFFELN /  
POMMES /  PÜREE /  R ISOTTO

PREISELBEEREN

ALLERGENE

5 , 9 0  €

8 , 9 0  €

8 , 9 0  €

1 4 , 9 0  €

1 3 , 0 0  €

7 , 0 0  €

1 1 , 0 0  €

7 , 9 0  €

KRÄUTERBUTTER
1 , 0 0  €4 , 5 0  €2 , 5 0  €
1 , 0 0  €

Für Allergene wenden Sie sich bitte an das Personal!

BBQ SOßE

KRÄUTERDIP 1 , 0 0  €
1 , 5 0  €

mit  Sahne + 0 , 5 0  €  

Lauwarmes Schokoküchlein  1 2 , 9 0  €

KINDERSTEAK MIT POMMES & KETCHUP /  MAYO

+ 0 , 5 0  €

PORTION EXTRA
GEMÜSE
ROTKAUT
RAHMWIRSING

5 , 0 0  €

MIT VANILLEKIRSCHE, VANILLEEIS UND SAHNE


	R E S T Λ U R Λ N T
	Vorspeisen
	Vorspeisensalat
	Beilagensalat
	Gebackener Schafskäse
	Feldsalat mit Croûtons
	Feldsalat mit Speck und Croûtons

	Suppen
	Crémesuppe der Saison
	AUF ANFRAGE

	Rinderkraftbrühe
	MIT EINLAGE


	Vegetarisch/Vegan
	Käsespätzle
	MIT GESCHMOLZENEN ZWIEBELN &
	KLEINEM BLATTSALAT

	Gemüse Risotto
	MIT PARMESAN & KIRSCHTOMATEN

	Bunter Gemüseteller
	BUTTERGEMÜSE, APFELROTKRAUT, RAHMWIRSING UND KIRSCHTOMATEN


	Flammkuchen
	Klassisch
	ZWIEBELN, SPECK UND EMMENTALER

	Tomate-Mozzarella
	PESTO

	Münsterkäse
	KARTOFFELN, ZWIEBELN UND PREISELBEEREN

	Mediterran
	FETA, OLIVEN, PAPRIKA & KRÄUTER

	Schinken-Champignons
	EMMENTALER

	Hawaii
	ANANAS & SCHINKEN

	Oriental
	SCHAFSKÄSE, FEIGEN UND EMMENTALER

	Lachs
	LACHS, HONIG-SENF, DILL UND EMMENTALER


	Salate
	Großer gemischter Salat
	Salat mit Ofenkartoffeln
	MIT KRÄUTERQUARK

	Rindfleischsalat

	Für den Großen Hunger
	Rinderrückensteak
	Schweinefilet
	Cordon bleu
	IN PANKO PANIERT, VOM SCHWEIN GEFÜLLT MIT MÜNSTERKÄSE, BRÄGELE
	& PREISELBEEREN

	Schweine-Schnitzel
	Spareribs
	Geschmorte Rinderbäckle
	Hirschragoût
	MIT HAUSGEMACHTEN SPÄTZLE, APFELROTKRAUT UND PREISELBEERBIRNE

	Geschmorte Gänsekeule
	AUF APFELROTKRAUT MIT KARAMELISIERTEN MARONEN, SERVIETTENKNÖDEL


	Fisch
	Gebratene Garnelen im Sesammantel
	Gebratene Wolfsbarschfilets

	Dessert
	Sorbetvariationen
	11,90 €
	MIT FRÜCHTEN (VEGAN)

	Crumble mit Frucht der Saison und Vanilleeis
	(VEGAN MÖGLICH)
	10,50 €


	Gemischtes Eis ohne Sahne
	mit Sahne
	8,00 €

	Affogato
	5,90 €

	Heiße Liebe
	8,90 €

	Coupe Dänemark
	8,90 €

	Lauwarmes Schokoküchlein
	12,90 €
	MIT VANILLEKIRSCHE, VANILLEEIS UND SAHNE


	Kinderkarte
	KINDERSTEAK MIT POMMES & KETCHUP / MAYO
	HAUSGEMACHTE CHICKEN-NUGGETS MIT POMMES
	KARTOFFELPÜREE MIT RAHMSOßE

	KINDERSCHNITZEL MIT POMMES
	SPÄTZLE MIT RAHMSOßE
	14,90 €
	13,00 €
	7,00 €
	11,00 €
	7,90 €

	EXTRA WÜNSCHE!
	EXTRA SOßEN

	BEILAGEN
	4,50 €
	2,50 €

	PREISELBEEREN
	1,00 €
	*BRATENSOßE
	*RAHMSOßE
	*PFEFFERSOßE

	PORTION EXTRA
	GEMÜSE
	ROTKAUT
	RAHMWIRSING
	5,00 €


	KRÄUTERBUTTER
	1,00 €
	BRÄGELE / SPÄTZLE / HERZOGIN KARTOFFELN /
	POMMES / PÜREE / RISOTTO

	KRÄUTERDIP
	1,00 €
	BBQ SOßE
	1,50 €


	ALLERGENE
	Für Allergene wenden Sie sich bitte an das Personal!



