RESTAURANT

Speisekarte



Vorspeisen

Vorspeisensalat 7,90
Beilagensalat 5,50

Gebackener Schafskase 8,90
MIT TOMATENSORE & OLIVEN

Feldsalat mit Cro(Gtons 8,50

Feldsalat mit Speck und CroGtons 10,50

Suppen

Crémesuppe der Saison
AUF ANFRAGE

Rinderkraftbrihe 9,00
MIT EINLAGE

Vegetarisch/Vegan

Kasespatzle 17,90

MIT GESCHMOLZENEN ZWIEBELN &
KLEINEM BLATTSALAT

Gemuse Risotto 18,90
MIT PARMESAN & KIRSCHTOMATEN

Bunter GemuUseteller 18,90
BUTTERGEMUSE, APFELROTKRAUT, RAHMWIRSING UND KIRSCHTOMATEN



Flammkuchen
Klassisch 14,50
/WIEBELN, SPECK UND EMMENTALER

Tomate-Mozzarella 15,50
PESTO

MUnsterkdse 18,90
KARTOFFELN, ZWIEBELN UND PREISELBEEREN

Mediterran 16,50
FETA, OLIVEN, PAPRIKA & KRAUTER

Schinken-Champignons 14,50
EMMENTALER
Hawaii 15,50

ANANAS & SCHINKEN

Oriental 17,50
SCHAFSKASE, FEIGEN UND EMMENTALER

Lachs 18,90
L ACHS, HONIG-SENF, DILL. UND EMMENTALER

Salate
GroBer gemischter Salat 14,90
Salat mit Ofenkartoffeln 14,90

MIT KRAUTERQUARK
Rindfleischsalat 16,90



Fur den GrofB3en Hunger

Rinderrickensteak 34,90 €
MIT HERZOGINKARTOFFELN, BUNTEM GEMUSE UND PFEFFERSORE

Schweinefilet 26,00 €
MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLE, GEBRATENEN PILZEN, KIRSCHTOMATEN UND RAHMSORE

Cordon bleu 25,90 €

IN PANKO PANIERT, VOM SCHWEIN GEFULLT MIT MUNSTERKASE, BRAGELE
& PREISELBEEREN

Schweine-Schnitzel 19,90 €
IN PANKO PANIERT MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLE, RAHMSORE UND KLEINEM BLATTSALAT

Spareribs 21,00 €
POMMES & BARBEQUESORE

Geschmorte Rinderbackle 29,90 €
MIT KARTOFFELPUREE, RAHMWIRSING UND BRATENSORE

Hirschragodt 28,00 €
MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLE, APFELROTKRAUT UND PREISELBEERBIRNE

Geschmorte Gansekeule 27,90 €
AUF APFELROTKRAUT MIT KARAMELISIERTEN MARONEN, SERVIETTENKNODEL
UND BRATENSORE

Fisch

Gebratene Garnelen im Sesammantel 27,50 €
AUF RISOTTO MIT BUNTEM GEMUSE UND WEIBWEINSORE

Gebratene Wolfsbarschfilets 31,00 €
AUF RISOTTO MIT BUNTEM GEMUSE UND WEIBWEINSORE



Dessert

Sorbetvariationen 11,90 €
MIT FRUCHTEN (VEGAN)

Crumble mit Frucht der Saison 10,50 €
und Vanilleeis (VEGAN MOGLICH)

Gemischtes Eis ohne Sahne 8,00 €

mit Sahne +0,50 €

Affogato 5,90 €

HeiBe Liebe 8,90 €

Coupe Danemark 8,90 €

Lauwarmes Schokokutchlein 12,90 €

MIT VANILLEKIRSCHE, VANILLEEIS UND SAHNE

Kinderkarte

KINDERSTEAK MIT POMMES & KETCHUP / MAYO 14,90 €

HAUSGEMACHTE CHICKEN-NUGGETS MIT POMMES 13,00 €

KARTOFFELPUREE MIT RAHMSORE 7,00 €

KINDERSCHNITZEL MIT POMMES 11,00 €

SPATZLE MIT RAHMSORE 7,90 €

EXTRA WUNSCHE!
EXTRA SOBEN 2,50 € BEILAGEN 4,50 € PREISELBEEREN 1,00 €
*BRATENSORE BRAGELE / SPATZLE / KRAUTERBUTTER 1,00 €
*RAHMSORE HERZOGIN KARTOFFELN / o

*PEEFFERSORBE 40,50 € POMMES / PUREE / RISOTTO KRAUTERDIP 1,00 €

BBQ SOBE 1,50 €
PORTION EXTRA 5,00 €

GEMUSE
ROTKAUT
RAHMWIRSING

ALLERGENE

Fiir Allergene wenden Sie sich bitte an das Personall
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