
Frais, de Saison et MaisonA manger et à boire
Le midi et le soir

• Guacamole et ses crevettes roses


ou  


• Burrata crémeuse, crème d’avocats et pignons de pins

• Demi magret de canard, fondue d’échalotes

   et pommes de terre grenailles au thym rôties au four


ou  


• Risotto aux courgettes, aubergines, champignons

   et crème aux tomates confites

• Tiramisu aux framboises

- MENU SAINT VALENTIN -

Formule à 38€ ttc / personne (cocktail compris)

ENTRÉES

PLATS

DESSERT

Peut contenir des allergènes. N’hésitez pas à nous demander la liste complète

Bon Appétit !
• Saint-Marcellin rôti au miel à partager

FROMAGE

• Cromesquis forestiers et compotée d'oignons


ou


• Cromesquis de légumes et compotée d’oignons

APÉRITIF

COCKTAIL SAINT VALENTIN 
AVEC OU SANS ALCOOL

Café ou Thé / infusion


