 Genie f Zoncl”

entrée + plat - 27€

plat + dessert - 27€
entrée + plat + dessert - 36€
entrée seule - 12€ 1 RN

lat seul - 19€ ' S R ol
essert seul,--9€ : S

 ENTREES
Pressé¢ de joue de boeuf confit, creméux de celeri, jus reduic
o '

En parfaite l};'drmonie avec : Saint-Emilion
ou |
Oeuf parfait 63°C, ¢spuma.de Comee, crumble de noix, champignons

% o G -
glaces o »‘L\t
L &

&”%& En parfaz_t@ harmonie avec : Macon-Villages -

P L A%ESses

Supréme de volaille roti, mousseline de panais, champignons glacés,
_ jus de volaille réduit

,75 En parfaite harmonie avec : Morgon

e

Merlu nacré, risotté;:f d’épeautre cremeux, potimarron roti, beurre

blanc, huile de sauge

En parfaite harmonie avec : Muscadet

DESSERTS

Pain d’¢pices moelleux, créemeux au miel, glace fromage blanc
ou
Pomme rotie au miel, poire pochee a la verveine, crémeux de

fromage blanc-vanille, sorbet pomme, crumble



	Menu   Monet
	entrée + plat - 27€
	plat + dessert - 27€
	entrée + plat + dessert - 36€
	entrée seule - 12€
	plat seul - 19€
	dessert seul - 9€
	ENTRÉES
	Pressé de joue de boeuf confit, crémeux de céleri, jus réduit
	ou
	Oeuf parfait 63°C, éspuma de Comté, crumble de noix, champignons glacés

	PLATS
	Suprême de volaille rôti, mousseline de panais, champignons glacés, jus de volaille réduit
	ou
	Merlu nacré, risotto d’épeautre crémeux, potimarron rôti, beurre blanc, huile de sauge

	DESSERTS
	Pain d’épices moelleux, crémeux au miel, glace fromage blanc
	ou
	Pomme rôtie au miel, poire pochée à la verveine, crémeux de fromage blanc-vanille, sorbet pomme, crumble



