
Carte Estivale
ENTREE

Tartare  de  thon /  Vinaigrette  aux agrumes  /  
Grenade & Avocat  /  Glace  a i l  et  f ines  herbes
 
Oeuf  parfa i t  /  Sa lade de  g i ro l les  et  pet i t s  pois  /  
Truffe  d ’été

Salade césar  /  Poulet  pané au cornf lakes

Terr ine  de  fo ie  gras  de  canard /  Chutney rhubarbe /  Br ioche

PLATS

Fi let  de  boeuf  Normand /  Légumes  /  Fr i tes  /  Béarnaise  

Magret  de  canard en basse  température  /  Légumes  /  
Rhubarbe & Jus  ac idulé  /  Fr i tes

Fi let  de  maigre  snacké /  Crémeux d ’art ichaut  /
Poêlée  de  g i ro l les  f ra iches  /  Beurre  b lanc au thym

DESSERTS  

Biscuit  p i s tache maison /  Chanti l ly  mascarpone /  
Fra ises  /  Glace  yaourt

Fraicheur  f ruits  rouges  /  Sorbet  c i t ron vert  yuzu /  
Gelée  légère  au crémant  rosé  d ’Alsace  /  Fruits  rouges

Moel leux au chocolat  maison extrabitter  /  
Glace  cacahuètes

Coupe g lacée  :  2 , 50€ la  boule
1€  chanti l ly  maison /  3€  sauce  chocolat  maison

Nos entrées  sont  pensées  pour  accompagner  un plat .  
Pour  toute  entrée  commandée à partager ,  un supplément  de  5€  sera appl iqué
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29€

24€

25€

10€
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Origines  :   Boeuf  France /  Magret  Bulgar ie  /  Foie  gras  Français


