
Pain pita garni d’eff i loché de veau / 
Sauce saté-mangue / Condiments

 Ou 
Oeuf parfait / Salade de haricots vert / 

Magret de canard fumé
Ou 

Gaspacho de tomates maison / Buratta

Menu déjeuner

ENTREES 

DU 27 AU 28
AOUT

M E N U  C O M P L E T  :  2 9€
E N T R E E + P L A T  O U  P L A T + D E S S E R T  :  2 4€

P L A T  S E U L  :  1 7€
Nos entrées sont pensées pour accompagner un plat.  
Servies seules,  el les seront proposées au tarif  de 17€. 

Pour toute entrée commandée à par tager,  un supplément de 5€ sera appliqué

PLATS
Pavé de coeur de rumsteck / Légumes / 

Frites fraiches / Béarnaise légère
Ou 

Sauté de veau marengo / Tomates confites / Spaetzle maison
 Ou 

Fish&chips / Sauce remoulade maison

DESSERTS
Badelmann maison aux mirabelles / Glace vanil le

Ou 
Affogato (2 boules de glaces vanil le + expresso)

Ou 
Coupe 2 boules (avec ou sans chanti l ly)

Ou
Fromage

+ 3€

Origines des viandes :  Boeuf et Veau France

S E R V I C E  D U  L U N D I ,  M A R D I ,  J E U D I  &  V E N D R E D I  M I D I
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