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Créé et préparé par notre Chef Sylvain et son équipe
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Vendredi 1 (soir), Samedi 2 (midi et soir)
et Dimanche 3 mars (midi) %

49.50 € Vin non compris*
M»——> Sur réservation uniquement
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Noix de Saint-Jacques poélées, en 3 saveurs d'hiver,
au coulis de betterave, a l'effiloché de chicon de terre
et a la fondue d'échalotes

=

Tournedos de beeuf "facon Rossini",
garniture de légumes de saison

=

Palette de fromages des Hauts de France et d'ailleurs,
sélection de Jean-Francois Dubois "Maitre Fromager"
Ou

Pré-dessert
"du moment "

=

Trio de gourmandises de La Garenne

sélection de notre patissier Rémy
dans notre Carte de saison

»—— Avec ce Menu de féte,
notre Sommelier Stéphane vous propose
notre formule " accord mets & vins
19.50€ Net en 3 services

= ikl ou 26.00€ Net en 4 services
w f R : 17 Chemin de Ghesles - 59700 Marcq-en-Baroeul
— 038.20.46.20.20/contact@aubergegarenne.fr

— www.aubergegarenne. fr



