
A v e c  c e  M e n u  d e  f ê t e ,  
n o t r e  S o m m e l i e r  S t é p h a n e  v o u s  p r o p o s e  

n o t r e  f o r m u l e  "  a c c o r d  m e t s  &  v i n s  "  :  
1 9 . 5 0 €  N e t  e n  3  s e r v i c e s  

o u  2 6 . 0 0 €  N e t  e n  4  s e r v i c e s  

M e n u  
F ê t e  d e s  G r a n d s - M è r e s  

Vendredi 1 (soir), Samedi 2 (midi et soir) 
et Dimanche 3 mars (midi) 

4 9 . 5 0  €  V i n  n o n  c o m p r i s *  

S u r  r é s e r v a t i o n  u n i q u e m e n t  

Noix de Saint-Jacques poêlées, en 3 saveurs d'hiver, 
a u  c o u l i s  d e  b e t t e r a v e ,  à  l ' e f f i l o c h é  d e  c h i c o n  d e  t e r r e  

e t  à  l a  f o n d u e  d ' é c h a l o t e s  

Tournedos de bœuf "façon Rossini", 
g a r n i t u r e  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n  

Palette de fromages des Hauts de France et d'ailleurs, 
s é l e c t i o n  d e  J e a n - F r a n ç o i s  D u b o i s  " M a î t r e  F r o m a g e r "  

O u  

 
1 7  C h e m i n  d e  G h e s l e s  -  5 9 7 0 0  M a r c q - e n - B a r o e u l  

0 3 . 2 0 . 4 6 . 2 0 . 2 0 / c o n t a c t @ a u b e r g e g a r e n n e . f r  
w w w . a u b e r g e g a r e n n e . f r  

L ' A u b e r g e  d e  L a  G a r e n n e  

Pré-dessert 
"  d u  m o m e n t  "  

Trio de gourmandises de La Garenne 

Créé et préparé par notre Chef Sylvain et son équipe 

s é l e c t i o n  d e  n o t r e  p â t i s s i e r  R é m y  
d a n s  n o t r e  C a r t e  d e  s a i s o n  


