D pecctell

Brasserie - Restaurant - Pizzeria

Rue du Laveu 61 - 4000 Liege

Tel. 04 275 06 78
0484 61 95 89

Rendez-vous sur nos pages:
Ei Restaurant ‘Donatello’ - Liege
restaurantdonatello
www.donatelloliege.eatbu.com

Martini blanc, rouge 4.50
Gancia 4.50
Kir (vin blanc, cassis) 4.50
Porto rouge 4.50
Rosso Antico 5.00
Pineau des Charentes 5.00
Punt & Mes 5.00
Muscat 5.00
Cynar 5.00
Campari (orange ou soda 7.50
Pastis 7.50
Pisang orange 7.50
Apéritif maison 7.50
Aperol Spritz 7.50

Grappa

Grappa spéciale 7.50
Amaretto 6.00
Sambuca 6.00
Whisky 7.50
Cognac 7.50
Amaro 7.00
Limoncello 6.00
Vodka 6.50
Rhum 7.50

WW

Fermé Lundi toute la journée,
Samedi midi et Dimanche midi
{sauf banquet min. 20 personnes)

Coca-Cola 2.50
Coca-Cola light - zéro 2.50
Orangeade 2.50
Eau plate 2.50
Eau pétillante 2.50
Eau italienne 1/2I (plate ou gazeuse) 6.00
Tonic 3.00
Ice-Tea 3.00
Jus d’'orange 3.00
Jus de pomme 3.00
Jus multivitamines 3.00
Café 3.00
Déca 3.00
Cappuccino 3.40
Cappuccino italien 3.70
Chocolat chaud 3.50
Thé bio (saveurs diverses) 3.50

Verre 3.50
1/4 litre 6.00
1/2 litre 10.00
1 litre 18.00
Vin du mois (75 cl) 21.00

Pils 3.00

Duvel 33cl 4.50
Leffe blonde 33cl 4.90
Leffe brune 33cl 4.90
Kriek 25cl 4.00
Trappiste Westmalle 33cl 4.90
Hoegaarden rosée 25cl 4.00

Hoegaarden blanche 25cl 3.70



Minestrone 8.00
Borch 7.50

soupe avec viande, chou, betterave rouge, pomme de terre

Antipasto 13.00
Jambon de Parme avec melon (saison) 15 50
Carpaccio de boeuf 15.50
Mozzarella Genovese au basilic frais 11.00
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Fondus au parmesan 950
Croquettes de crevettes grises 13.50
Friture de calamari 14.00
Calamari ‘alla calabrese’ 14.50
sauce tomate, ail et piguant
Friture de scampis 15.00
Scampis diavola 16.50
Scampis a lail 16.50
Scampis Donatello 17.50

Salade mixte 10.90

tomate, concombre, salade verte
entrée plat
Salade de foie de volaille 11.90 15.90

au vinaigre de Champagne

Salade de scampis et crevettes 14.50 19.50
au vinaigre balsamique

Salade de chevre chaud 13.00 17.60
Salade César 12.50 16.00

Filet de poulet, tomate, parmesan

Supplément frites ou pates 3.00

Supplément légumes 5.00
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Osso bucco
Cotes d’agneau grillées
Emincés de boeuf a la diable

Fricassée de scampis
sur nid de riz ou pates

Risotto aux fruits de mer
Foie de veau vénitienne
Hamburger Donatello
Espadon grillé

Filet de sole Lombarde

sauce vin blanc et citron

Filet de poulet grillé

Filet de poulet du chef

champignons, creme, tomate

Filet de poulet florentin
épinard, creme

Filet de poulet gorgonzola

Escalope milanaise

Escalope pizzaiola
Piccata lombarda

fromage, vin blanc

Escalope valdostana
fromage, jambon, sauce tomate

Saltimbocca alla romana
jambon de Parme, vin blanc

Escalope du chef
farcie champignons, créme, marsala

Cordon bleu Donatello
créme, tomate, poivre vert, champignons

Escalope parmigiana
aubergines, fromage

21.50
21.50

19.50
20.50

20.50
22.50
16.50
21.00
19,50

15.50
16.50

16.50

16.50

16.50
18.50
18.50

18.50

19.50

19.50

19.50

19.50
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Margherita : :

Lk e 9.80 Spaghetti bolognaise (ou pennes) 11.00

Cipolla 11.00 Spaghetti boscaiola (ou pennes) 12.50

UEhoNS o pancetta, champignons, tomate et créme

EE:SHTW&!LMW TS 11.00 Spaghetti carbonara 12.50

Gubalione 11.00 Spaghetti marinara (fruits de mer) 16.50

jambon 2

Capricciosa Spaghetti vongole 15.50

champignons frais 11.00 : : 3

Mol Tagliatelles beurre et jambon 13.50

olives, capres, anchois 11.00 Tag”ate”es montanara 14.50

Mascarpone 11.00 créme, ail, champignons, jambon

mascarpone ; Tagliatelles aux asperges 16.00

bBc|)log_naise 11.00 et jambon de Parme

Olognaise 5

Solge Mio s o Tagliatelles vertes au saumon 16.00

jPambon,.ar:chagu:}cham:-ifnons, oeuf mou . Tag“ate“e5 pescatore 1750
rosciuto & funghi

jambon, champignons & 12.00 Paglla e fieno 13.50

Tonno pates deux couleurs aux légumes frais

thon, oignolrr 13.50 Tagliatelles aux scampis 17.50

Donatello

jambon, champigons, épinard, ananas 13.00 Penne aux quatre fromages 12.50

bcoifg?]!ige, aubergines, parmesan 14.00 Penne Arabiata (plquant) 1230

Hawai Penne Fiorentina 12.50

jambon, ananas 11.00 creme, épinard, jambon

cl\élalrg;igniis, mascarpone 11.00 Penne parmigiana 13.50

Vegétarienne Penne gratinées 13.50

légumes divers 12.50 Tortelini [ . d,, . d 14.50

ortellini a la creme d’épinar A
gﬁgfgﬁ;ﬁﬁ, 12.50 et jambon de Parme
Etna 13.00 Tortellini du chef 14.50

poivrons, capres, salami piquant, oignons

Quatre fromages

épinard, gorgonzola, créme, tomate

magor, gorgonzola, pecorino, parmesan, épinard 12.50 Tortellini dux quatre fromages 1450
Calzone _ : 14.00 Tortellini aux champignons créeme 14.50
pizza fermeée avec légumes, oeuf et jambon s

Quatre saisons 12.50 Lasagne casa 13.50
jambon, champignons, artichauts, olives, épinard, oeuf * Cannelloni aI forno 13 50
Mondello : 14.50 s
oignons, capres, olives, thon, poivrons g Cannelloni aux épinards (sans Viande) 13.50
Chef ; s

selon 'humeur du chef 13.00 Cocktail de quatre pates (2 cvts) 32.00
Emma

mozzarella buffala, tomates confites, parmesan,roquette, huile de truffe 1500

Nettuno s

fruits de mer 14.50 ‘.:‘

San Daniele 13.50 oy

jambon de Parme, tomates fraiches, basilic, rucola Z v

Monte Carlo 14.50 N’

saumon fumé, crabe, crevettes, oignons "

Alexandre // S

jambon de Parme, mascarpone 14.50 sk 2tec &)ﬁ}b

Pollo L ; ;

poulet, champignons, oignons 12.00 Pates colorées, sauce bolognaise ou tomate
Taormina ou escalope milanaise

saumon fumé, oignons 1450 ~ -

Sibnds 2 boules de glace (golt au choix)

pancetta, fromage de chévre, miel, roquette 13.50 une boisson soft

Paysanne 12.50 13.50

lardons



Thé ‘Kalinka’ fait maison 4.50

Boisson aux fruits rouges

Bortsch 7.00

Grande soupe avec viande, chou, betterave rouge, pomme de terre

Assiette de zakouskis 14.50

Cornichons, tomates, patissons et champignons des bois marinés,
hareng, salami russe, carottes a la marinade piquante

ENTREE PLAT
Pelmeni 12.00 18.00

13.50

Boeuf Strogonoff 19.50

Filet de boeuf a la russe sur un lit de purée

ENTREE PLAT

Vareniki 12.00 18.00

Grands tortellini farcis au choix avec: pomme de terre,
chou blanc et champignons, cottage ou fruits rouges

L.

Cheboureki 12.50

Chaussons farcis a la viande

Poivrons 13.50

farcis de viande et de riz

Plov 19.50

Ragolt d’'agneau aux épices et riz

Choux farcis 13.50

Choux blancs farcis a la viande

Nous organisons les anniversaires,
soirées musicales et banquets russes
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+32 (0) 486.71.26.98 ;.
e



