
ENTRÉES

21 ,50

ANTIPASTI
Magret  de canard séché ,  jambon cru ,  saucisson ,  fo ie  gras maison ,
cornichons ,  beurre ,  radis ,  chèvre ,  roquefort ,  tomates cer ises

-  P lanche de charcuterie  et  de fromage 

18 ,50

CARPACCIO DE BŒUF AU PARMESAN
Fr i tes maison

18 ,50

FOIE GRAS MAISON 
À la  f leur  de sel ,  toasts

-  2  port ions

9,50GASPACHO FRAIS -  En période est ivale

CÉVICHE DE POISSON
Hui le  d ’o l ive ,  jus  de c i tron ,  poivron ,  cé ler i ,  aneth ,  pomme fru i t

-  Selon sélect ion (saumon ou thon)

SALADE MÉRIDIONALE
Salade verte ,  tomate ,  avocat  ou melon (selon saison) ,  magret  séché ,
mozzarel la

18 ,00

18,00
SALADE THAÏ
Salade verte ,  poulet ,  soja ,  carottes râpées ,  o ignons ,  radis ,  menthe

21 ,50
ASSIETTE GOURMANDE 
Toasts ,  sa lade verte ,  fo ie  gras ,  gésiers  de vola i l le ,  magret  séché

17 ,50

SALADE CÉSAR
Salade sucr ine ,  anchois  à  l 'hui le ,  poulet ,  sauce au parmesan ,  croûtons
de pain

18 ,00
SALADE DIVINE
Salade verte ,  toast  de chèvre chaud ,  mozzarel la  panée ,  copeaux de
Cantal

17 ,50SALADE AUX POIRES ET CHÈVRE
Salade verte ,  ra is in  secs ,  mie l ,  poires ,  f romage de chèvre fra is

SALADES

16 ,50SALADE GRECQUE
Salade ,  tomate ,  feta ,  o l ives noires ,  concombre ,  poivrons ,  o ignons ,
anchois  

MENU
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14 ,50SALADE TENDER
Poulet  pané mariné ,  sauce cocktai l  maison ,  sa lade ,  mozarel la ,
croûtons de pain ,  carottes râpées

17 ,00SALADE DE GESIERS
Salade verte ,  gésiers  de vola i l le  conf i ts ,  croûtons de pain

20,00
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SPÉCIALITÉS

23,00

21 ,50

26,50
MAGRET DE CANARD
Magret ,  sauce au miel ,  f r i tes  maisons ,  légumes

TARTARE DE BŒUF,  FRITES
Viande hachée ,  cornichons ,  jaune d 'œuf ,  pers i l ,  sauce angla ise ,
ketchup ,  tabasco ,  câpres ,  échalotes

22,50

VIANDES DE BŒUF

BURGER MAISON
Steak haché fra is ,  cheddar ,  bacon ,  légumes ,  sauce poivre ,  f r i tes

22,50

Sauce au poivre ,  roquefort ,  miel  ou champignon 2,00

ACCOMPAGNÉES DE FRITES ET DE LÉGUMES DE SAISON

VIANDES DE VEAU 

ESCALOPE MILANAISE PANÉE 23,50

BOCONCCINI  
Escalope gr i l lée ,  cantal ,  basi l ic ,  enroulée de jambon de cru ,  grat inée
sauce napol i ta ine

ESCALOPE DIVINE
Champignons ,  o ignons ,  crème fra îche ,  f romage de chèvre ,  grat inée

ACCOMPAGNÉES DE PÂTES

ESCALOPE À LA CRÈME
Crème fra iche ,  v in  b lanc ,  champignons

CASSOULET AU CONFIT DE CANARD
Haricots  l ingots ,  porc ,  saucisse de Toulouse ,  couenne ,  conf i t  de canard

-  15  minutes d ’attente

CONFIT DE CANARD
Accompagné de pommes sautées et  légumes

-  15  minutes d ’attente

24,50ENTRECÔTE - Beurre maître  d ’hôtel

23,50

23,50

23,50

Sauce napol i ta ine
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LES PÂTES

13 ,50PÂTES À LA BOLOGNAISE
Sauce tomate ,  v iande hachée

PÂTES À LA CARBONARA
Lardons ,  crème fra îche ,  œuf  cru

15 ,50

17 ,50LINGUINES AUX 3 FROMAGES
Cantal ,  chèvre ,  roquefort

18 ,50LASAGNES
Sauce bolognaise ,  béchamel ,  emmental

MENU ENFANTS  -  12 ANS

12 ,50

PLATS AU CHOIX
-Steak haché fra is  
-Pâtes (bolognaise ou carbonara)
-P izza Margar i ta

BOISSONS
Sodas ,  s i rop ,  jus  de fru i t

DESSERTS
-Glace pop up Har ibo
-Mousse au chocolat

Tous nos plats  sont  susceptibles de contenir  des substances al lergènes :

N’hésitez  pas de demander consei l  auprès de l ’établ issement



LES PIZZAS

MARGARITA

ROMAINE

REINE

13 ,50
Sauce tomate ,  o l ives ,  f romage

Sauce tomate ,  jambon,  f romage

15 ,00

15 ,50
Sauce tomate ,  jambon,  champignons ,  f romage

NAPOLITAINE 16 ,00
Sauce tomate ,  anchois ,  o l ives ,  f romage ,  câpres ,  o ignon

QUATRE SAISONS

FIORENTINA

MONTAGNARDE

16 ,50
Sauce tomate ,  champignons ,  asperges ,  o ignon ,  coeur  d ’art ichaut ,  f romage

Sauce tomate ,  aubergines ,  poivrons rôt is ,  roquette ,  basi l ic

16 ,50

18,50
Crème fra îche ,  cantal ,  pomme de terre ,  lardons ,  f romage

NICARTE 16 ,50
Sauce tomate ,  chor izo ,  poivrons ,  champignons ,  mozzarel la

ORIENTALE

ITALIENNE

TARENTALLE

17 ,50

Sauce tomate ,  f romage ,  merguez ,  poivrons ,  o ignon

Sauce tomate ,  mozzarel la ,  o ignon ,  basi l ic ,  o l ives ,  tomates fra iches ,  f romage

17 ,00

17 ,50
Sauce tomate ,  v iande hachée ,  f romage ,  oeuf ,  o ignon

4 FROMAGES 18 ,50
Sauce tomate ,  chèvre ,  roquefort ,  mozzarel la ,  emmental

LA GOURMANDE

PIZZAIOLO 

NORDIQUE

18 ,50
Sauce tomate ,  crème fra îche ,  magret  fra is ,  poivre rose ,  f romage

Sauce tomate ,  crème fra îche ,  chor izo ,  poivrons ,  mozzarel la
18 ,00

18,50

Crème fra îche ,  Saumon,  champignon ,  f romage

CHÈVRE MIEL 16 ,50

Crème fra îche ,  chèvre ,  mie l ,  mozzarel la

MENU
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en calzonne

en calzonne

SUPPLÉMENT INGRÉDIENT:  1€

Sauce tomate ,  mozzarel la ,bacon ,  parmesan ,  Roquette
PARMA 17 ,50
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BOISSONS 

35,00

9,50

BLANQUETTE -  CHAMPAGNE
Blanquette  de L imoux-  Brut  -  AOP -  75cl  -  12°
Champagne 12°  ou selon sélect ion 75cl 75,00
APÉRITIFS
Américano “maison” ,  Moj i to  maison ( 12cl ) ,  Coupe de Champagne ,  R icard ,
past is  51  (3c l )
K ir  ( 13c l )  Crème de cassis ,  mûre ou pêche 
Kir  b lanquette  ( 13cl )
Mart in i  rouge ou blanc ,  Porto ,  Campari ,  Muscat ,  Suze (5cl )
Coupe de banquette  ( 16cl )
Sangr ia  (25cl )
Spr i tz  (20cl )  -  Aperol ,  b lanquette  de L imoux ,  soda ,  zestes d ’orange
Grappa 38° ,  L imoncel lo  (4cl )

4,50
6,00
5,50
5,50

4,50

5,50
9,50
7 ,50

4,50
8,50

7 ,50

BIÈRES PRESSION
Bière Stel la  Artois ,  Monaco (25cl )  5 ,2°  
Baron (50cl )  5 ,2°  

BIÈRES BOUTEILLES
La Ciutat  (33cl )  -  B ière b londe art isanale  carcassonnaise 4 ,5°
Desperados (33cl )  5 ,9° 8,00

SODAS -  JUS DE FRUITS 
Limonade ,  Coca-Cola ,  Coca-Cola  Zéro ,  Orangina ,  IceTea pêche ,  Jus
d ’orange ,  Jus  d ’abr icot ,  Jus  de tomate ,  Perr ier  (33cl ) ,  Schweppes (25cl ) 4,50

DIGESTIFS
Jack Danie l ’s  
Whisky -  se lon sélect ion
Calvados ,  Armagnac ,  Cognac ,  Rhum 
Get  “27” ,  Mal ibu ,  Bai leys ,  Vodka ,  Gin  35-45°
Eau de v ie  de poire  Wi l l iam 40°  
Crème de menthe ,  c i tron -  Maison Cabanel  Carcassonne 15°  

(5cl )

10 ,00
9,00
9,00
9,00
9,00
7,00

BOISSONS CHAUDES 
Café Lavazza 
Double  café 
Décaféiné 
Café au la i t ,  Cappuccino 
Thé ,  Thé Vert  se lon sélect ion
Infusion verveine ,  Verveine menthe ,  T i l leul  se lon select ion

2,60
4,80
2,90
4,50
4,50
4,50

EAUX MINÉRALES
7 ,00Naturel le  -  V i t te l  se lon sélect ion                                               

Gazeuse -  San Pel legr ino selon sélect ion
½ l i tre 5,50 l i t re
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CARTE DES VINS
VINS ROUGES 
CHÂTEAU ÉTANG DES COLOMBES  -  Tradit ion -  AOP Corbières -  13 ,5°
CHÂTEAU PAUTARD -  AOP Minervois  -  13 ,5°
LES NOURRITURES TERRESTRES  -  VDF de Château Pautard -  13°
LA POMPADOUR  -  EMBRÈS & CASTELMAURE -  AOP Corbières -  14 ,5°
CUVÉE N°3  -  EMBRÈS & CASTELMAURE -  AOP Corbières -  15°
DOMAINE DE LA SAPINIÈRE  -  SAINT ALIX -  AOP Malepère -  13 ,5°  
DOMAINE BORIE DE MAUREL  -  LA FÉLINE -  AOC Corbières -  14°
CHÂTEAU MIRAUSSE  -  ROUGE DE L ’AZEROLLE -  AB AOC Minervois  -  13 ,5°
DOMAINE CALMEL & JOSEPH  -  La  Pointe -  AOP Corbières BIO -  12 ,5°

22,00
21 ,50
19,50

26,00
38,00
25,00
33,50
23,00

AOP :  Appel lat ion d ’Or ig ine Protégée
IGP :  Indicat ions Géographique Protégée
VDF :  Vin de France

Taxes (TVA alcool  20%,  plats  et  boissons non alcool isées 10% -  service compris)  
 L 'abus d 'a lcool  et  dangereux pour  la  santé :  À  consommer avec modération

Tous nos plats  sont  susceptibles de contenir  des substances al lergènes :

N’hésitez  pas de demander consei l  auprès de l ’établ issement

75cl

VINS ROSÉS
CHÂTEAU ÉTANG DES COLOMBES  -  AOP Corbières-  13 ,5°
DOMAINE DE LA SAPINIÈRE  -  AOP Malepère -  13 ,5°
DOMAINE SAINT ANDRÉ “FOLIES D’ INÈS”  -  IGP Pays d ’Oc -  12 ,5°

22,00
23,00
22,50

75cl

VINS BLANCS
MAISON ANTECH  -  Chardonnay -  IGP Pays d ’Oc -  13°
DOMAINE TARIQUET  -  PREMIÈRE GRIVE -  IGP Gascogne -  1 1 ,5°
DOMAINE SAINT ANDRÉ  -  IGP Pays d ’Oc -  12 ,5°
DOMAINE CALMEL & JOSEPH  -  V iognier  -  IGP Pays d ’Oc -  13°
DOMAINE CALMEL & JOSEPH  -  Chardonnay -  IGP Pays d ’Oc -  13 ,5°

24,50
27,50
22,50
21 ,50

75cl

VIN EN PICHET -  IGP PAYS D’OC
25 c l  
5O c l
75 c l
1  l i t re

6,00
9,00
11 ,00

13 ,00

VIN AU VERRE -  IGP PAYS D’OC

Selon sélect ion 

Selon sélect ion 5,0016cl

22,00

23,50



Restaurateur de père en fils depuis 1970

RESTAURANT - PIZZERIA
MENU

CARCASSONNE


