
Chez Bastien

ENTRÉES

PLATS

Poulpe grillé 16 

Autour du chou-fleur et sauce grenobloise.

Œuf mollet frit 16 

Crémeux de potimarron et châtaignes, tartare de gambas.

Petits gnocchis 16 

Crème de champignons, lard affiné et crumble parmesan.

24 Suprême de volaille
Panisse et pois chiches à l'ail, Socca et sauce Albuféra.

Cromesquis de jarret de cochon
confit aux cèpes et croustillant

26 

Haricots lingots et condiment noisette, épinards.

SUGGESTIONS
Ris de veau braisés, légumes et jus réduit.

FROMAGE OU DESSERTS

Encornet de ma grand-mère farci 26 

Petit épeautre croustillant et butternut, bisque corsée.

Pommes confites et acidulées, sablé breton
et praliné noix de pécan

10 

Belle profiterole, chocolat noir, praliné
noisette et épeautre, sauce chocolat infusée
à l'épeautre torréfié.

10 

34

Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat + Fromage + Dessert

39 
45

Prix nets en euro, taxes et service compris. Liste des allergènes à disposition sur demande.
Merci de nous informer de toute allergie ou restriction alimentaire à la prise de commande.

(Tous nos légumes proviennent de maraîchers locaux)

Hors suggestions

Rougets aux olives 26 

Autour de la blette, sauce chimichurri et crémeux de céleri rave.

Baba au rhum, crémeux de marron et
châtaignes caramélisées.

10 

Rocamadour et miel. 10 

Saint-Jacques dorées et foie gras
légumes et jus réduit.

36


