
L’elenco degli allergeni potenzialmente presenti nei piatti è esposto nel ristorante. 
 

 
 
 

Menu in italiano 
 

TUTTO È FRESCO E FATTO IN CASA! 
 

Antipasti : 
• Cozze gratinate alla provenzale 13€ 

• Verdure ripiene alla provenzale, carne di maiale ed erbe fresche 13€ 

• Polpo saltato in padella alla persillade 14€ 

• Risotto ai finferli, Parmigiano e olio extravergine d’oliva  16€ 

• Cromesquis di patate al formaggio di capra, crema all’aglio 12€ 

Piatti principali : 
• Aioli alla provenzale, baccalà e verdure di stagione  29€ 

• Agnolade alla provenzale, pasta fresca 27€ 

• Filetto di manzo Charolais, salsa al pepe e purè di patate Vitelotte  36€ 

• Suprema di faraona, senape al miele di Provenza, patate novelle 24€ 

• Pancia di maiale alla griglia, fondo alle erbe, patatine fritte fatte in casa 24€ 

• Linguine al pistou, pomodori confit e Parmigiano 22€ 

Formaggi e dessert : 
• Formaggio di caprino fresco delle Alpilles, fico fresco e miele di Provenza  14€ 

• Fondente al cioccolato, croccante di pasta sablé e olio extravergine d’oliva 11€ 

• Pera cotta al vino rosso 13€ 

• Crème brûlée alla vaniglia Bourbon 9€ 

• Crumble di mele, gelato alla vaniglia 12€ 

 

Piatto per bambini (sotto i 12 anni) 12€ : secondo l’ispirazione del momento, chiedete al nostro cameriere 


