Nos menus d’AVRIL 2026 au prix TTC de 38 euros
Service @ 19 h 30

seslesk it sk slesksieste sl sl s sieste sl sfe sl e ste sl sl sesheste s sfe s sheste sk

JEUDI 2, VENDREDI 3 et SAMEDI 4 AVRIL
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Aplritcf ef ses amuge~bouche
Parte lovrain, salade mélée
Omble chevalier crodife en noix
Spaghettes de bleffes alla pufanesca
Sorbet menthe
FPlateaw de fromages locawyx
Ananayg aw sirop de gingembre
flambé aw rhum

JEUDI 9, VENDREDI 10 et SAMEDI 11 AVRIL
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Aplritf ef ses amuge~bouche
Velowte de panacy aw ladt de coco-
Epaule Xagneaw en brioche,
sauce aw plew dw Vercors
Pommey de ferre grenaclle
sawnfées & la sauge
Sorbet verveine
Plateaw de fromages locawyx
Paviova, créme foweftée frudfs jaunes

JEUDI 16, VENDREDI 17 et SAMEDI 18 AVRIL
Ak hkrkhkhhhkk
Aplrifif ef ses amuse—bouche
Asperges verfes, pustaches;, rogueffe

Rowugets barbets échalotes ef Nodlly Prat

Rigotto-a Lacl des owrs
Sorbet citron limoncello-
Plateaw de fromages locawx

JEUDI 23, VENDREDI 24 et SAMEDI 25 AVRIL
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Aptrifif ef ses amuge~bpouche
Avotat aw thon épicé
Powlet fermier sanfe
G la biére de Sassenage
Grafin dendives ef blew dw Vercors
auyx rayioles de Romang
Sovbet cotron Limoncello-
FPlateaw Ade fromages locawse
Baba aw rhwm, chanftlly, frudts fracs

mm) Une intolérance, une allergie ?
Merci de nous la/les signaler lors de la réservation.




