
 

Notre Carte 
Pour débuter 

 Cannelloni de truite fumée crème au raifort 
~ 

Parmentier d’oignons doux des Cévennes, poêlée de cèpes et amandes, 
crêpe de sarrasin 

~ 
Samoussas d’agneau confit et fondue de légumes aux saveurs marocaines 

~ 
Terrine de foie gras de canard au chorizo, pleurotes et parmesan* 

 

Pour suivre 
En poisson 

Poêlée de Saint-Jacques sauce au jus de crustacés et Noilly Prat, 
accompagnées de ses langues « d’oiseau » parfumées à l’huile d’olive fumée 

 

En viande 
Filet de veau fermier d’Aveyron et du Ségala rôti au sautoir, 

croûte de câpres au citron confit, purée d’artichauts, 
quinoa au basilic cuit comme un risotto 

 (origine France) 

~ 
Magret de canard du Sud-Ouest sauce au poivre vert, 

frites de polenta au parfum d’abricot, petite sucrine et shïtakés 
 (origine France) 

~ 
Cœur de ris de veau, jus de veau à l’estragon, 

purée de carotte à la graine de moutarde de Meaux, blanc et vert de blette* 
(origine Pays-Bas) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Afin de suivre les saisons, notre carte change environ tous les deux mois, cependant certains 

produits peuvent parfois être modifiés en raison du marché…. 

 



 

Ronde de fromages affinés et son bouquet de jeunes pousses 
 

Et terminer en douceur  
(à commander de préférence en début du repas) 

Tarte citron, crème brûlée vanillée, sorbet cassis 
~ 

Tatin de figues accompagnée de sa crème de yaourt vanillée 
~ 

Praliné chocolat / caramel nougatine 
(croustillant noisette nougatine, biscuit sacher, crème vanille, mousse chocolat caramel) 

~ 
Palette de sorbets - glaces à l’italienne et fruits frais 

(sorbets - glaces de fabrication artisanale Italienne) 

 

 

 
 

Menu  déjeuner  à 38,00 € 
                      Servi uniquement du mardi au vendredi 
         * supplément foie gras 8,00€ 
     * supplément ris de veau 10,00 € 
 

     Entrée, plat  ou  Plat, fromages  ou  Plat, dessert 
     
 

Menu à 46,50 €  Menu à 51,50 € 
 Servi tous les jours, midi et soir     Servi tous les jours, midi et soir 
   * supplément foie gras 8,00€       * supplément foie gras 8,00€ 
* supplément ris de veau 10,00 €  * supplément ris de veau 10,00 € 
 

        Entrée             Entrée 
          Plat                       Plat 
      Fromages ou dessert         Fromages et dessert 
 
 
 
Des informations sur les allergènes sont disponibles sur demande 


