Frisch-Regional-Handgemacht

Rinder Tafelspitz aus dem Sud, mit Meerrettichsahnesauce,
PBratkarfoffel und Salat

Cordon Bleu vom Schweinerticken - gettillt mif Kése und gekochten Schinken,

dazu Pommes frites, Preiselbeeren und Salat

Argentinisches Rinderhiiftsteak vom Grill, auf feiner Rahmsauce

mif frischen Champignons, Karfoffel Kroketfen und Salat

Gourmet Teller mit Haxenftleisch, Niirnberger Rostbratwiirste, Bratensauce,

hausgemachte Brezelknodel und Speckkrautsalat

Panierte Schweinefiletmedallions auf feiner Rahnisauce, mif frischen

Pilzen, Késespdtzle und Salat

Rindersattgulasch aus der Wade mit hausgemachten Brezelknodeln
und Salat

Kalbsrollbraten ( vom Halsstiick )mit feiner Champignonrahmsauce,

dazu hausgemachte Spatzle und Salat

Hausgemachte Brezelknddel mit Champignons in feiner Rahmsauce,
dazu Salaft

Eisbein frisch aus dem Sud mit Bratensauce, Sauerkraut und Brezelknodel

Vesper

Selbstgemachte Kalbssiilze mit Zwicbelringen, Sc.Vinaigrette
und Bratkarfotfeln

Tagesdessert

Hausgemachte Palatschinken mit Vanilleeis und Sahne
oder Nuftella
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