COMPOSITION DES PLATS

LES ENTREES
RAITA : Yaourt au concombre, carotte, oignon, chaat masala...

SALADE EXOTIQUE : concombrcs, tomates, ananas, mangues, crevettes,
céleri, sucrine, ciboule, menthe et sauce (citron, scﬁa) et c|1i|:>5 de crevette...

SALADE PAKISTANAISE : Carotte et chou aux épiccs parscméc de
cacahuétcs, graines de moutarde, curry, dattes, cumin, vinaigre de cidre...

SAMOUSSA : Samoussa Pou|ct ou végétaricn, g'aincs de moutar'dc,
coriandre, garam massala... avec sauces.

LES PLATS

NASI GORENG : riz parFumé (cannelle, cardamome et Ee‘iaram massala), ail,
a

gingcmbrc, Poivron, soja I:rais, brocolis, oignon, chou

nc et rouge, carotte,
oignon frit, omelette, coriandre frat:
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MI GORENG : nouilles sautées, ail, gjngcmbrc, Poivron, soja frais, brocolis,
oignon, chou blanc et rouge, carotte, oignon ‘Fl‘lt, omclci:l:c,
coriandre fraiche...

RENDANG DAGING : Coco rapéc, patc de tamarin, ail, oignon rouge,
gingcmbrc frais...

BIRYAN! : P4te de tamarin, rosted curry, graines de moutarde, ail, oignon
rouge, 'n%imbrc frais, cannelle, cardamome, Fcnncl, garam massala irgani,
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