BRASSERIE

Supplément :

FURmUI.ES‘_.__ B - Café ou thé gourmand 1.50€ 7508 EnTREEs SALADES

TERRINE MAISON & CONDIMENTS
SOUPE A L'OIGNON

SALADE DU JOUR A L'ARDOISE 14.50€

7~ ENTREE AU CHOIX PLAT DU JOUR

+ POTAGE DE LEGUMES SALADE PAYSANNE 16.50€
. Poisson du jour ou z A - Oeuf au plat, cantal, poitrine fumée grillée,
Pilfsﬁgn%llj }o?;?:u 0 U Onglet de boeuf FRISEE AUX LARDONS & OEUF POCHE pommes de terre sautées, vinaigrette, tomates, salade
AVOCAT COCKTAIL
Onglet de boeuf . SALADE COBB 16.90€
DESSERT AU CHOIX i ltvgr S
y Poulet grillé, poitrine fumée grillée, avocat,
sauf glaces I 8 9 0 € 0 MELETT Es oeuf dur, vinaigrette, tomates, salade
— —3_,_/ . SALADE THAI 17.90€
OMELETTE NATURE 12.90€ Crevettes grillées, poivrons, oignons rouges, basilic,
PLATS OMELETTE Jambon ou fromage 13.90€ ananas, piment, vinaigrette, tomates, salade
OMELETTE MIXTE 14.90€ SALADE NORVEGIENNE
Jambon & fromage Saumon fumé, avocat, crevettes, pommes

vapeur, vinaigrette, tomates, salade

PLAT DU JOUR A L'ARDOISE . OMELETTE COMPLETE 15.90€
A Bacon, fines herbes et pommes de terre
POISSON DU JOUR A L'ARDOISE
OMELETTE FRITTATA 16.90€
TAJINE DE POULET AUX OLIVES & CITRONS CONFITS 16.90€ Pousses dépinard et champignons BURGERS
Pommes vapeur Servies avec frites et salade verte
LINGUINI AUX EPINARDS ET SAUMON FUME .
I CHEESEBURGER ~— 16.90€
2 iande hachée, cheddar, oignon rouge,
AlAYClal3 [o)3 [HXOfEC)F CROQUES & cornichons, tomate, salade, sauce burger
F A CROQUE-MONSIEUR 12.90€
HACHE DE BOEUF, OEUF A CHEVAL TARTINES BURGER HOLLYWOOD 17.90€
CROQUE-MADAME 13.90€ Viande hachée, bacon, cheddar, oignon rouge,
TARTARE DE BOEUF Préparé ou poélé : CROQUE-MONSIEUR 13.90€ cornichons, tomate, salade, sauce burger
2z Pain de campagne CHICKEN BURGER A L'ORIENTALE  17.90€
TARTARE DE BOEUF POELE /nsert au roquefort CROQUE-MADAME  14.90€ Filet de poulet épicé, cheddar, oignon rouge,
ONGLET DE BOEUF MARINE Sauce au poivre ) Pain de campagne cornichons, tomate, salade, sauce burger
: ; CLUB SANDWICH AU SAUMON FUME 17.90€ BURGER SAVOYARD 18.50€
POIRE DE BOEUF Sauce béarnaise Pain de mie toasté, saumon fumeé, avocat, tomate, Viande hachée, reblochon, oignon rouge,
GARNITURES : frites, salade, haricots-verts, linguini, pommes vapeur mayonnaise, salade, pain toasté cornichons, fomate, sa/ade,ﬂsauce'burger
BURGER A L'OEUF POCHE 18.50€

Viande hachée, oeuf poché, oignon rouge
cornichons, tomate, salade, sauce burger




BOISSONS KIR VIN BLANC 5.90€

FROMAGE BLANC BATTU Sucré au miel 5.50€ CHAUDES MARTINI ROSSO OU BIANCO 5c/ 5.90€
PANNA COTTA Coulis de fruits rouges 6.50€ EXPRESSO 2.60€ SUZE 5¢/ 5.90€
CREME BROLEE 6.50€ DOUBLE EXPRESSO OU CAFE CREME " PASTIS, RICARD 5.00€
CRUMBLE DE FRUITS 6.50€ THE OU INFUSION MPYPEEN PORTO ROUGE OU BLANC 5¢/ 5.50€
Breakfast, Earl Grey,Fruits Rouges, Thé Vert Sensha, CLAN CAMPBELL 4c/ 9.00€
DESSERT QU PATISSERIE DU JOUR 6.50€ Thé Vert a la Menthe, Thé Vert au Jasmin, Tilleul,
FONDANT AU CHOCOLAT Créme anglaise 6.50€ Tilleul-Menthe, Verveine, Verveine-Menthe ABERLOUR 10 ANS 4c/ 10.00€
CAFE GOURMAND 7.50€ BALLANTINE S4c// :g.gg:
- 'S 4 .
THE GOURMAND 7.90€ JACK DANIEL'S 4c
COUPE DE GLACES - 3 BOULES 7.90€ WS RLLLSL B L
Citron, vanille, fraise, chocolat, pistache . VITTEL 50c// 11 4.90 / 6.90€ OBAN 14 ANS 4c/ 12.00€
DAME BLANCHE, PECHE MELBA, 9.90€ SAN PELLEGRINO 50c/ / 1L 5.50 / 7.50€ NIKKA FROM THE BARREL 10 ANS 4c/  12.00€
BANANA SPLIT PERRIER OU BADOIT ROUGE 33c/ 4.90€ VODKA ABSOLUT 4c/ 10.00€
GIN BEEFEATER 4c/ 10.00€
VIins LONG DRINKS 12.00€
Vins rouges 25cl 50c/ 75c/ Whisky-coca, Gin-tonic, Vodka-orange, Tequila-Schweppes
COTE DU RHONE AOP Esprit de Tuilerie ............cccoeveu..... 5 8.50€ 17€ 25.50€ .
BORDEAUX COTES DE BOURG AOP Chdteau Beaubourg ... 9.90€ 19.80€ 30.00€ BIERES PRESSIONS
CHINON AOP Les Roches cachées, cépage Cabernet Franc s, 9.90€ 19.80€ 30.00€
C je B jol p : >90¢ URUBU Blonde légére 25cl/50c! 3.90/ 5.00€
BROUILL’Y AOP Compagnie BeaujolQISe ........ccccuceeuveunennnnnn. 6.50€ 11.00€ 22.00€ 33.00€ HEINEKEN Blonde 25cl/50c! 4.60 / 8.00€
HAUT-MEDOC DE MAUCAILLOU AOP .......oooovvienrrenieriienrsiensnnenenen, Tarif bouteille 33.00€ AFFLIGEM Blonde d'Abbaye 25c//50c/  4.90 / 9.00€
SAINT-EMILION GRAND-CRU AOP Les Charmes de Grand Corbin... Tarif bouteille 36.00€ IPA DU MOMENT /PA 25cl/50cl 4.90 /9.00€
* AFFLIGEM Blanche 25cl/50c! 4.90 / 9.00€
Vins rosés 14cl  25¢]  50c]  75c/ MONACO 25¢//50c/ 5.50 / 10.00€
IGP MEDITERRANEE Domaine Terrebonne ............... 4.90€ 8.50€  17€ 25.50€ PICON BIERE 25ci/50c/ 6.00 / 11.00€
COTES DE PROVENCE Domaine de la Rouviere ............. 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€ BOISSONS FRﬂiCHES
Vins blancs 14l 25¢/  50cl  75cl LIMONADE 25/ 4.50¢€
COCA COLA, ZERO 33c/ 4.90€
CHARDONNAY IGP VAL DE LOIRE Domaine de Cleray........ 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€ FUZETEA PECHE 25c/ 4.90€
QUINCY AOP Domaine Philippe Portier...................... ... 7.00€ 12.00€ 24.00€ 36.00€ JUS DE FRUIT PRESSE Orange, Citron 6.00€
CHABLIS AOP MOillard-Grivot ...........coceeceeeveeeeeeeeeeeeeanenn 7.50€ 13.00€ 26.00€ 40.00€ ORANGINA 25¢/ 4.90€
SCHWEPPES TONIC, AGRUMES 25¢/ 4.90€
JUS OU NECTAR DE FRUITS GRANINI 25c/ 4.90€

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Abricot, Ananas, Fraise, Orange, Pamplemousse, Poire, Pomme, Tomate



LE HOLLYWOOD

BRASSERIE

BOISSONS FRAICHES

LIMONADE 25c/

COCA COLA, ZERO 33c/

FUZETEA PECHE 25¢/

JUS DE FRUIT PRESSE Orange, Citron
ORANGINA 25c/

SCHWEPPES TONIC, AGRUMES 25c¢/

JUS OU NECTAR DE FRUITS GRANINI 25c/
Abricot, Ananas, Fraise, Orange, Pamplemousse, Poire, Pomme, Tomate
PERRIER OU BADOIT ROUGE 33c/
VITTEL 50c// 1L

SAN PELLIGRINO 50c// 1L

4.90 / 6.90€
5.50 / 7.50€

FORMULE PETIT-DEJ’

SIMPLE 9.90€

Boisson chaude + jus de fruit pressé + tartine
de pain ou viennoiserie

COMPLETE 13.90€
Boisson chaude + jus de fruit pressé + tartine

de pain ou viennoiserie + oeufs brouillés
CROISSANT 1.50€
PAIN AU CHOCOLAT 1.90€
TARTINE (Beurre & confiture) 1.90€

BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO
DOUBLE EXPRESSO

CAFE CREME OU CHOCOLAT CHAUD

THE Breakfast, Earl Grey,Fruits Rouges, Thé Vert Sensha,

Thé Vert a la Menthe, Thé Vert au Jasmin, Tilleul, Tilleul-Menthe, Verveine,
Verveine-Menthe

INFUSION Verveine, Verveine-Menthe, Tilleul, Tilleul-Menthe

CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS, CAPPUCCINO
(c]{e]c]

VIN CHAUD

IRISH COFFEE

BIERES BOUTEILLES

SERVICE CAFE EXPRESSO
JUSQU'A 17H00
EN TERRASSE

BIERES PRESSION

3.90/ 5.00€
4.60 / 8.00€
4.90 / 9.00€
4.90 / 9.00€
4.90 / 9.00€
5.50 / 10.00€
6.00 / 11.00€

URUBU Blonde légére 25cl/50cl

HEINEKEN Blonde 25cil/50cl

AFFLIGEM Blonde d'Abbhaye 25cl/50cl

IPA DU MOMENT /PA 25cl/50cl
AFFLIGEM Blanche 25cl/50cl

MONACO 25cl/50cl -—
PICON BIERE 25cl/50cl -

BIERE SANS ALCOOL 25cl/33cl (5 5.50 / 6.00€
DESPERADOS 33c/ ) il 6.90€

CORONA 33cl/ 6.90€

A TOUTE HEURE

CROQUE-MONSIEUR
CROQUE-MADAME

SALADE PAYSANNE
Oeuf au plat, cantal, poitrine fumée grillée,
pommes de terre sautées, vinaigrette, tomates, salade

SALADE THAI
Crevettes grillées, poivrons, oignons rouges, basilic,
ananas, piment, vinaigrette, tomates, salade

OMELETTE COMPLETE
Bacon, fines herbes, pommes de terre

ONGLET DE BOEUF MARINE
Sauce au poivre

TARTARE DE BOEUF
Préparé

CHEESEBURGER
Viande hachée, cheddar, oignon rouge, cornichons,
tomates, salade, sauce burger

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.




ApéuITIs - .

KIR VIN BLANC 5.90€ ASSIETTE DE FRITES

ALCOOLS
7.50€ CALVADOS 4c/

MARTINI ROSSO OU BIANCO 5¢/ 5.90€ PETITE PLANCHE DE TERRINE MAISON 9.90€ COGNAC 4c/

SUZE 5c¢/ 5.90€

PASTIS, RICARD 5.00€
PORTO ROUGE OU BLANC 5¢/ 5.50€ PETITE PLANCHE DE CANTAL

CLAN CAMPBELL 4c/ 9.00€ PLANCHE DE TAPAS

ABERLOUR 10 ANS 4c/ 10.00€ Nems de poulet, chicken wings, acras-morue, calamars,
oignon-rings, bouchée-camembert, mozza-stick, poivron-cheddar...

' ' 10.00€
BALLANTINE’S OU JACK DANIEL'S 4c/ PLANCHE MIXTE
TALISKER 10 ANS 4c/ 12.00€ Charcuterie & fromage

PETITE PLANCHE DE SAUCISSE SECHE 9.90€ BAS - ARMAGNAC 4c/

POIRE WILLIAMS 5c/
9.90¢€ GET 27 4cl

18.90€ GET 31 4cl

MANZANA 4c

HAVANA CLUB 3 ANS 4c/

LA HECHICERA 4c/

19.90€

OBAN 14 ANS 4c/ 12.00€

NIKKA FROM THE BARREL 10 ANS 4c/ 12.00¢€
‘ (AR RRRNRRRRNRRRIENRRERINNRERRIERD

VODKA ABSOLUT 4c/ 10.00€

GIN BEEFEATER 4c/ 10.00€
LONG DRINKS 12.00€
Whisky-coca, Gin-tonic, Vodka-orange, Tequila-Schweppes

VINS

COTE DU RHONE AOP Esprit de Tuilerie 4.90€ 8.50€  17€ 25.50€
BORDEAUX COTES DE BOURG AOP Chdéteau Beaubourg .... 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€
CHINON AOP Les Roches cachées, cépage Cabernet Franc 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€
BROUILLY AOP Compagnie Beaujolaise 6.50€ 11.00€ 22.00€ 33.00€
HAUT-MEDOC DE MAUCAILLOU AOP Tarif bouteille 33.00€
SAINT-EMILION GRAND-CRU AOP Les Charmes de Grand Corbin... Tarif bouteille 36.00€

Vins rosés 14cl  25c/  50c/  75c/

IGP MEDITERRANEE Domaine Terrebonne 4.90€ 8.50€ 17€ 25.50€
COTES DE PROVENCE Domaine de la Rouviére 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€

CHARDONNAY IGP VAL DE LOIRE Domaine de Cleray 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€
QUINCY AOP Domaine Philippe Portier. 7.00€ 12.00€ 24.00€ 36.00€
CHABLIS AOP Moillard-Grivot 7.50€ 13.00€ 26.00€ 40.00€

COCKTAILS
LILLET TONIC 7.50€
Blanc ou rosé, Tonic, citron vert ou concombre

SUZE TONIC 7.50€
Suze, Tonic, citron jaune

SPRITZ
Cinzano, Prosecco, eau gazeuse, orange

HUGO
St-Germain, Prosecco, eau gazeuse, menthe fraiche, citron

MOJITO
Havana Club, citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, eau gazeuse

CAIPIRINHA
Cachaga, citron vert, sucre de canne

AMERICANO
Campari, Martini rouge, Vermouth, orange

MARGARITA
Tequila, Triple sec, jus de citron vert

GIN FiIZz
Gin, jus de citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.




BRASSERIE

LUNCHTIME —
mepy _————— Z | NS

=~ CHOICE
/ OF STARTER
+
DISH OoF THE DAY ' (R
Fish of the day or
Flanck-cut beef

DISH OF THE DAY
Fish of the day or

Flanck-cut beef
+

CHOICE OF DESSERT
except ice

18906

Supplement : Coffee or tea with
mini desserts 1.50€

MAINS COURSES

DISH OF THE DAY
FISH OF THE DAY

CHICKEN TAGINE WITH OLIVES & CANDIED LEMON
Steamed potatoes

LINGUINI WITH SPINACH & SMOKED SALMON
MINCED BEEF STEACK

MINCED BEEF STEACK TOPPED WITH A FRIED EGG
TARTAR OF PRIME QUALITY BEEF MEAT

BEEF TARTAR with insert roquefort

FLANK-CUT BEEF Pepper sauce
BEEF PEAR Bearnaise sauce

GARNITURES : french fries, salad, green beans, linguini, steamed potatoes

1.50€ STARTERS
HOMEMADE TERRINE

ONION SOUP OR VEGETABLES SOUP
FRIED WITH BACON POACHED EGG
AVOCADO COCKTAIL

PLAIN OMELETTE 12.90€
OMELETTE Ham or cheese 13.90€
MIXED OMELETTE 14.90€
Ham & cheese

COMPLETE OMELETTE 15.90€
Bacon, herb & potatoes

FRITTATA OMELETTE 16.90€

Spinash & mushrooms
Served with French fries & green salad

I
CROQUES &
TOﬁI;\STED tSI/\I#DWICCII-Ih 12.90€ CLUB
with emmental cneese and nam
SANDWICH

TOASTED SANDWICH 13.90€
with emmental cheese, ham and fried egg

TOASTED COUNTRY BREAD SANDWICH 13.90€
with emmental cheese and ham

TOASTED COUNTRY BREAD SANDWICH 14.90€
with emmental cheese, ham and fried egg

SMOKED SALMON CLUB SANDWICH
Smoked salmon, avocado, tomato, mayonnaise,

salad, toasted bread

17.90€

SALADS

SALAD OF THE DAY ON THE BOARD

FARMER SALAD
Roasted potatoes, country ham, cantal cheese, fried
egg, vinaigrette, tomato, salad

COBB SALAD
Fried Chicken, country ham, avocado, boaled egg,

14.50€
16.50€

16.90€

vinaigrette, tomato, salad

THAT SALAD 17.90€
Fried shrimp, peppers, red onion, basil, pineapple,

hot pepper, vinaigrette, tomato, salad

NORWEGIAN SALAD
Smoked salmon, avocado, shrimp cocktail,
steamed potatoes, vinaigrette, tomato, salad

BURGERS

CHEESEBURGER 16.90€
Minced meat, cheddar cheese, red onion,
gherkin, tomato, salad, burger sauce

BURGER HOLLYWOOD
Minced meat, cheddar cheese, red onion,
gherkin, tomato, salad, burger sauce

CHICKEN BURGER
Chicken, cheddar cheese, red onion, gherkin,
tomato, salad, burger sauce

SAVOYARD BURGER
Minced meat, reblochon, red onion, gherkin,
tomato, salad, burger sauce

BURGER WITH POACHED EGG
Minced meat, poached egg, cheddar cheese, red
onion, gherkin, tomato, salad, burger sauce

17.90€

17.90€

18.50€

18.50€



I
| DESSERTS .m

BEAREN COTTAGE CHEESE With Honey 5.50€ BEVERAGE

PANNA COTTA With Red Fruit coulis 6.50€ EXPRESSO 2.60€

CARAMELISED VANILLA CREAM 6.50€ DOUBLE EXPRESSO OR_ 5.00€

CRUMBLE WITH FRUITS 6.50€ COFFEE STEAMED MILK

HOMEMADE CAKE OU PASTRY 6.50€ TEA 5.00€

CHOCOLATE FONDANT Scoop of Vanilla ice cream ~ 6.50€ s e T S Green e

COFFEE WITH MINI DESSERTS 7.50€

TEA WITH MINI DESSERTS 7.90€

CUP OF ICE CREAM (3 BALLS) 7.90€

Flavors Lemon, Strawberry, Vanilla, Chocolat, Pistachio VITTEL 50c¢// 1L 4.90 / 6.90€

BANSHEE, PEACH MELBA, BANANA-SPLIT  9.90¢ SAN PELLEGRINO 50c/ / 1L 5.50 / 7.50€
PERRIER OR BADOIT ROUGE 33c/ 4.90€

WINES

Red wines 14cl  25c/  50c/  75c/

COTE DU RHONE AOP Esprit de Tuilerie ............ccccocveu..... 5 8.50€  17€ 25.50€
BORDEAUX COTES DE BOURG AOP Chdteau Beaubourg .... 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€
CHINON AOP Les Roches cachées, cépage Cabernet Franc 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€
BROUILLY AOP Compagnie BeaujolaiSe ..........ccccccovvuuuneee.. 6.50€ 11.00€ 22.00€ 33.00€
HAUT-MEDOC DE MAUCAILLOU AOP .......oooovvieeeiieeeiieeecieeeeiaee e, Tarif bouteille 33.00€
SAINT-EMILION GRAND-CRU AOP Les Charmes de Grand Corbin... Tarif bouteille 36.00€

N

Rose wines 14cl  25¢c/  50c/  75c/

IGP MEDITERRANEE Domaine Terrebonne .................... 4.90€ 8.50€ 17€ 25.50€
COTES DE PROVENCE Domaine de la Rouviére ............. 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€

APERITIFS

KIR VIN BLANC

MARTINI ROSSO OU BIANCO 5¢/
SUZE 5¢/

PASTIS, RICARD

PORTO ROUGE OU BLANC 5c¢/
CLAN CAMPBELL 4c/
ABERLOUR 10 ANS 4c/
BALLANTINE'S 4c/

JACK DANIEL’S 4c/

TALISKER 10 ANS 4c/

OBAN 14 ANS 4c/

5.90€
5.90€
5.90€
5.00€
5.50€
9.00€
10.00€
10.00€
10.00€
12.00€
12.00€

NIKKA FROM THE BARREL 10 ANS 4c/  12.00€

VODKA ABSOLUT 4c/
GIN BEEFEATER 4c/
LONG DRINKS

10.00€
10.00€
12.00€

Whisky-coke, Gin-tonic, Vodka-orange, Tequila-Schweppes

BIERES PRESSIONS

URUBU BLight lager 25cl/50c/
HEINEKEN Lager 25cl/50c/
AFFLIGEM Abbaye Lager 25c¢l/50c/

IPA DU MOMENT /PA 25cl/50c/
AFFLIGEM Wheat beer 25cl/50cl
MONACO 25cl/50c!

PICON BIERE 25c//50c!

3.90/5.00€
4.60 / 8.00€
4.90 / 9.00€
4.90 / 9.00€
4.90 / 9.00€
5.50/ 10.00€
6.00 / 11.00€

COLD BEVERAGE

White wines 14cl  25c/  50c!  75c/ LIMONADE 25c/

COKE, ZERO 33c/

CHARDONNAY IGP VAL DE LOIRE Domaine de Cleray........ 5.90€ 9.90€ 19.80€ 30.00€ FUZETEA PEACH 25¢/
QUINCY AOP Domaine Philippe Portier...................... .... 7.00€ 12.00€ 24.00€ 36.00€ FRESH-SQUEEZED JUICE Orange, Lemon
CHABLIS AOP MOillQrd-Grivot .........ccccevecveeeeeeereeevaeeannss 7.50€ 13.00€ 26.00€ 40.00€ ORANGINA 25¢/

*Alcohol abuse is dangerous for your health, consume in moderation.

SCHWEPPES TONIC, AGRUMES 25c¢/
JUICE OU NECTAR DE FRUITS GRANINI 25¢/ 4.90€
Apricot, Orange, Grapefruit, Pineapple, Tomato, Apple, Strawberry

4.50€
4.90€
4.90€
6.00€

4.90€
4.90€




