Plats a emporter

ENTREES :
Terrine du chef 4,50€

Flamiche au Maroilles 4,50€ la part ou 9€ enticre
Risotto du moment 8,50€

Noix de Saint-Jacques 18€

Gambas grillées, beurre maitre d’hotel 18€

Foie gras maison et sa confiture 15€

Assortiment de charcuteries 7,50 € ou 25€ pour 4
Assiette de Jambon Serrano 8,50€

Saumon fumé et ses toasts 12€

PLATS :
Aiguillette de filet de poulet sauce Maroilles 12€

Pavé de beeuf sauce aux poivres 15€
Filet mignon créme de Maroilles 12€
Filet de poisson selon arrivage 12€ a 15€
Andouillette grillée sauce aux poivres 12€
Bavette a échalotes 12,50€

Noix de Saint-Jacques 24 €

Gambas grillées 24€

Jambon grillé sauce a 1’échalote 12€
Cocotte de gibier fagcon bourguignon 15€
Risotto du moment 13 €

Steack végétarien 12€

DESSERTS
Tiramisu au Nutella 3,50€ Moelleux au chocolat 4,50€
Tarte tatin aux pommes 3,50€ Bavarois aux fraises-framboises 3,50€

Baba au rhum 5€ Tarte au citron meringué 3,50€






