




COCKTAILS

Shihiro
Gin infusé au shiso, Saké
infusé au chai, Ginger ale,

Super juice citron jaune, Sirop
d’hibiscus maison.

French 89
Cognac, Chambord, Purée de

myrtille et lavande maison,
Prosecco.

Puissant, Élégant.

14€

14€

Notes asiatiques, légèrement
épicé.

Sombrero
Tequila, Mezcal, Campari,

Liqueur de fleur de sureau, Jus de
pamplemousse frais, Super juice

citron vert, Sirop de jalapiño
maison.

Fumé et pimenté aux accents
mexicains.

13€



Citrus
Tequila, Limoncello infusé à la

vanille, Soda au pamplemousse et
fleur de sel, Super juice de citron
jaune, Oléo Zest de citron jaune.

Acidulé, Doux, Aux notes de
pamplemousse.

Rango
Plantation 3 Stars infusé à la feuille

de pandan, Falernum maison
clarifié, oléo banane & feuille de
pandan maison, Fève de tonka

râpée.
Rustique, Puissant et légèrement

épicé.

14€

13€

13€

Pachamama
Pisco, Liqueur de framboise,

Super juice citron jaune, Jus de
raisin, Purée de framboise & sauge
maison, Blanc d’œuf, Bitter tourbé.

Notes de raisin & framboise,
herbacé & légèrement tourbé.



13€

Vodka, Liqueur de mandarine
infusée au romarin, Liqueur de fleur

de sureau, Jus d’aloé vera, Super
juice citron jaune, Huile de menthe.

Topaze

Frais, Limpide, aux notes d’agrumes.

Bizzbee
Gin infusé au pollen,

Frangelico, Jus de poire, Super
juice citron jaune, Sirop de

vanille, Blanc d’œuf.
Doux, gourmand, du velours en bouche.

( Allergie possible au pollen )

Moana 
Dark rhum, Falernum maison,

Liqueur de café, Super juice  citron
vert, Sirop de piment fumé maison,
Soda au pamplemousse & fleur de

sel.
Torréfié, Fumé, Aux notes de

pamplemousse.

14€

13€

14€

Black Cherry
Dark rhum, Liqueur de café,

Liqueur de cerise, Mezcal, Super
juice citron jaune, Tonic.

Torréfié, Fumé & Amer, Aux notes
de cerises noires.



PREMIUM
Forest Wood

Zacapa 23 ans infusé aux cèpes,
Liqueur de poire, Amaretto, Bitter café.

Une immersion en sous-bois aux arômes
profonds, où la douceur de la poire s’allie

aux cèpes.

Oyster Leaf
Vodka infusée à la feuille d’huître, Lillet

blanc, Verjus, Jus d’olive, Solution
saline.

Dirty Martini à la CHARLESTON, Iodé,
Salin, Parfait pour l’apéritif.

Purple Malt
Lagavulin 16 ans infusé à la betterave,

Liqueur de cacao, Oléo Fraise & Tonka
maison, Bitter café.

La tourbe accentuée par la betterave, La douce
alliance entre la fraise, La tonka et le cacao. Quelle

belle association.

Greek Salad
Vodka infusée à la feta, Lillet

blanc infusé au concombre, Eau
de tomate, Huile de basilic.

Il n’y a plus de limite à la création... 

16€

16€

16€

16€



Martini floreale, Super juice citron jaune,
Sirop de sauge maison, Iced Tea

camomille, Blanc d’œuf, Ginger Ale.
9€

MOCKTAILS

Kusmi

Blue Fizz
Gin sans alcool, Purée de myrtille à
la lavande, Super juice citron jaune,

Ginger Ale
9€

Floral, herbacé & doux.

Fruité et floral dans une robe violette
intense.

Rasputin
Gin sans alcool, Cristal, Jus de

framboise, Menthe fraîche, Super
juice citron vert, Ginger Beer.
Légèrement anisé, fruité & épicé.

9€



NOS TAPAS

CREVETTES MARINÉES 

ÉCHINE DE PORC MARINÉE

RILLETTES DE LÉGUMES DU
SOLEIL

CHORIZOS GRILLÉS 

BURRATA 

TARTINES CHAMPIGNONS &  ŒUF
POCHÉ X2

PAIN BAO POITRINE DE PORC X3 

Crevettes marinées, sésame, ail, gingembre,
gochujang.

 Échine de porc marinée au soja & sésame,
sauce à la mangue

Cream cheese, tomates séchées, aubergines,
poivrons grillés.

Chorizos espagols grillés, ciboulette.

Burrata, pêches, pesto de pistache, roquette,
graines de tournesol.

Tartines de champignons, persillade,
parmesan & œuf poché.

Pain bao, poitrine de porc fumée marinée, carottes
rapées marinées, mayonnaise épicée, coriandre &

pickles d’oignons rouges

12,5€

9,5€

9,5€

10,5€

10,5€

11,5€

 11,5€



NOS SOFTS 4€ NOS BIÈRES 7€

COCA COLA 33cl
COCA ZERO 33cl
ORANGINA 25cl

ICE TEA 25 cl
BADOIT ROUGE 33cl

GINGER BEER 20cl
TONIC 20cl

HINANO
ANTIDOTE

BIÈRE DES DRUIDES

33cl

NOS DESSERTS
MOUSSE AU CHOCOLAT  

TIRAMISU AU SIPHON 

PAVLOVA MANGUE &
PASSION

7€

7€

7€

Mousse au chocolat au siphon, caramel beurre salé,
chouchou

Biscuit cuillère, café, amaretto, crème mascarpone
aérienne, caramel beurre salé, cacao.

Crème mascarpone, mangue, fruit de la passion,
citron vert, meringue, menthe.



NOS VINS

BLANC

ROUGE

ROSÉ

PÉTILLANT

CHAMPAGNE
BRUT

BLANC DE BLANC
AOC Bauser Première

AOC Callot Pierre blanc de blanc grand cru

8€

X

80€

120€

7€

7€

7€

7€

6€

X

32€

32€

34€

34€

40€X

32€

32€Moscato d’Asti

Rosé AOC Côtes de provence Les
vignerons de Gonfaron

St Nicolas de Bourgueil AOC Mellier
de l’épaisse cuvée domaine
La Clape AOP La Vendémiaire Anne
de Rouch
Bourgogne AOC Rully Domaine
Berger-Rive

Côtes de Gascogne IGP Tariquet
Premières Grives
Mâcon AOC Vérizet Fleur Blanche



NOS SPIRITUEUX
WHISKY  4cl

ABERLOUR 10ANS__10€
BRUICHLADDICH__13€
LAGAVULIN 16ANS__16€
LAPHROAIG__12€
CHIVAS 18ANS__14€
WOODFORD RESERVE__9€
NIKKA__12€
MACALLAN 12ANS__18€
MONKEYSHOULDER__9€
BALVENIE 12ANS__14€
TOGOUCHI__12€

GIN   4cl
HENDRICK’S__9€
BOTANIST__9€
BOMBAY SAPPHIRE__9€
TANQUERAY__8€
GIN MARE__10€
CITADELLE__9€

VODKA  4cl
BELVEDERE__9€
GREYGOOSE__9€
PYLA__9€

RHUM  4cl
PLANTATION__10€
DIPLOMATICO__9€
ANGOSTURA 1919__10€
BOTRAN 15ANS__10€
KRAKEN__9€
ARCANE__10€
BUMBU__10€
HSE__9€
DON PAPA__9€
DICTADOR 12ANS__11€
ZACAPA 23ANS__16€
LA HECHICERA__11€
DAMOISEAU__9€
EMBARGO__10€
PARCE RUM__16€

GENESTINE  5cl
LA VERTE DE CLERMONT__6€ ZEST__6€

ROYAL MENTHE__6€ LA MANDARINE__7€




