CARTE DU BAR TRADITION

Cest au cceur de notre restaurant que se dévoile notre Carte Bar de Provence,
une invitation au voyage au fil des saveurs Méediterranéennes!

COCKTAIL DU PASTEL

Coupe de champagne Clérambault Carte Noire Brut
avec au choix, sirop de Rose ou Orange Spritz

LES APERITIFS

Coupe de champagne Clerambault Carte Noire Brut

Kir vin blanc - cassis ou péche -
Whisky Glen Broch, speyside single malt scotch whisky
Whisky Bruichladdich, The Clasic Laddie, Single Malt Islay

Organic Single malt Whisky, Evidence Collection, Prestigious Pauillac

Collection, Nez de fruits secs, compotés, péche au four, pommes cuites,

bouche muscade, érable & feuilles de thé

Leffe Blonde

"7 Gin Organic Spirit, Planetae Dry, Notes de genievre, coriandre, racine

d’Angélique & agrumes
Cidre brut

CHAMPAGNE

Champagne Clerambault Carte Noire Brut,
70% Pinot noir & meunier, 30 % Chardonnay. Nez élégant,
aromes de fruits secs, noisette, chocolat, tonique, notes vive d’'agrumes

LES SANS ALCOOLS
1664, biere blonde 0.0 %

Martini “Vibrante” a la Bergamote 0.00%
1/4 Perrier

Vals pétillante, Thonon eau plate

Jus Ananas ou Pomme ou Orange ou Ice tea

Sirop de Menthe, orgeat, grenadine, pamplemousse, citron

LES BOISSONS CHAUDES

Expresso - ristretto 3cl - noisette - décafeiné
Comptoir des Saveurs, Toulon

Capuccino - double café

Thé - infusion, Palais des Thes, Toulon

L’abus d’'alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier et consommer avec: modération
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