	
	Le vANTE
MEDITERRANES GALERIE
Restaurant

Sophienstraße 16
40597 Düsseldorf






	Kalte vorspeisen
Pürierte kichererbsen des chefs 6,50 €
Pürierte Kichererbsen mit Paprika, Walnüssen, Sesammus, Sesamöl und Butter
pürierte kichererbsen  5,50 €
Pürierte Kichererbsen mit Sesammus,Sesamöl und Butter
Würzige Auberginen 6,00 €
Würzige Auberginen mit geröstetem Paprika ,Walnüssen und Knoblauch
FRISCHER SPINAT 5,00 €
Frischer Spinat mit Joghurt und Knoblauch
Joghurt-pfefferminz cREME 4,90€
Joghurt-Pfefferminz Creme mit frischen Knoblauch und Dill
Gebratene Möhren 6,50 €
Gebratene Möhren mit Knoblauch, Dill und Minze in Joghurt
Komposition aus mediterranen kalten vorspeisen für eine person 8,90 €

KomposITION AUS MEDITERraNEN kalten vorspeisen für zwei personen 17,00 €



	Kalte Vorspeisen
gewürzpaste mit tomaten  5,50€
Gewürzpaste mit Tomaten, gegrillte Paprika, Zwiebeln, Petersilie und Knoblauch
Geriebener schafskäse  6,00 €
Geriebener Schafskäse mit Walnüssen in Creme fraiche-Joghurt Mix



WARME VORSPEISEN
GEROLLTER BLÄTTERTEIG 8,90 €
Gerollter Blätterteig mit Weißkäse und Petersilie gefüllt
dazu Gemüsereibekuchen mit Tzatziki
Garnelenpfanne 12,50 €
Garnelenpfanne mit Champignons, Paprika in Olivenöl
Garnelenpfanne mit Käse 14,50 €
Garnelenpfanne mit Champignons, Tomaten, Paprika, 
Olivenöl und Käse
Kichererbsenpüree 8,50 €
Kichererbsenpüree mit Rinderschinken nach türkischer Art

Komposition aus mediterranen warmen Vorspeisen 10,50 €
für eine Person

Komposition aus mediterranen warmen Vorspeisen 19,00 €
für zwei Personen




SUPPEN
rOTE LINSENSUPPE 5,50 €

tagessuppe 
Fragen Sie nach unseren Tagessuppen !




hauptgerichte
Gegrilltes rumpsteak 21,50 €
Mit Gemüse 
gegrilltes lammfilet 22,50 €
Mit Cocktailtomaten, Schalotten und Rosmarin in Rotwein-Soße dazu Reis
Gegrilltes lammfilet 23,50 €
Mit Granatapfelsoße, dazu Gemüse und Babykartoffeln
[bookmark: _GoBack]Huhnsteak 17,90 €
Auf dem Grill dazu Reis
gegrillte dorade 19,90 €
Dazu Tagesbeilagen
Gegrillter wolfsbarsch 21,90 €
Dazu Tagesbeilagen
Mischgemüse 12,90 €
Mit Gouda überbacken



nudelgerichte
nudeln mit gebratenem hähnchenbrustfilet 9,90 €
Nudeln mit gebratenem Hähnchenbrustfilet, Champignons und Paprika in Tomaten-Curry-Soße
nudeln mit gebratenen kalbfleischstreifen 11,90 €
Nudeln mit gebratenen Kalbfleischstreifen und Schalotten in Tomatensoße
nudeln mit lachs und scampis 13,90 €
Nudeln mit Lachs und Scampis in Zitronen-Sahne-Soße (Nach Wahl auch mit Thunfisch oder Garnelen)


kindermenü
gegrillte hähnchenbrust 8,90 €
Dazu Bratkartoffeln


desserts
joghurt 5,50 €
Joghurt mit Honig und Walnüssen
quitten 6,50 €
Quitten, Walnuss, Honig und Ei , zubereitet im Ofen
nussbaum butternusskürbis 7,50 €
Nussbaum Butternusskürbis zubereitet im Ofen
gemischter dessertteller 9,90 €
Für eine Person
Gemischter dessertteller 16,50 €
Für zwei Personen














Softdrinks
Coca-cola						0,2L			2,80€
COCA-COLA LIGHT					0,2L			2,80€
FANTA							0,2L			2,80€
SPRITE							0,2L			2,80€
MEZZO MIX						0,2l			2,80€
BITTER LEMON						0,2l			3,10€
GINGER ALE						0,2l			3,10€
TONIC WATER 						0,2l			3,10€
RED BULL 							0,25l		3,60€
apollinaris vio selection			0,25l		2,80€
apollinaris vio selection			0,75l		5,90€
apollinaris vio still 				0,25l		2,80€
apollinaris vio still				0,75l		5,90€


SÄFTE
GRANINI APFELSAFT					0,2			3,10€
GRANINI ORANGENSAFT				0,2			3,10€
GRANINI JOHANNISBEERSAFT			0,2			3,10€
GRANINI TRAUBENSAFT				0,2			3,10€
GRANINI MARACUJASAFT				0,2			3,10€

bier
warsteiner pils vom fass			0,33l 		3,00€
frankenheim alt 					0,3l			3,00€
schlösser alt  					0,3l			3,00€
könig ludwig weizen 				0,5l			4,30€
könig ludwig weizen alkoholfrei 	0,5l			3,90€

longdrinks
gin tonic									6,90€
vodka red bull 								6,90€
bacardi coca cola 							6,90€
bacardi orange 								7,50€
bacardi lemon 								6,90€
vodka coca cola 								6,90€
vodaka orange 								7,50€
whisky coca cola 								6,90€

sekt	/	champagner 
prosecco mionetto				  0,1l		  4,90€
prosecco mionetto			 	0,75l		24,90€
moët chandon brut impérial 		  0,1l		14,90€
moët chandon brut impérial		0,75l		69,00€
moët chandon rose impérial		0,75l		79,00€
veuve clicquot brut 				0,75l		69,00€		
veuve clicquot rosé				0,75l		79,00€
dom pérignon vintage 			0,75l	       275,00€
dom pérignon vintage rosé		0,75l	       450,00€

aperitif
aperol							5cl			4,90€
campari							5cl			4,90€	
lillet blanc						5cl			4,90€
martini dry bianco				5cl			4,90€
martini dry rosso					5cl			4,90€

campari orange/soda				0,2l			6,90€
aperol spritz						0,2l			6,50€
hugo							0,2l			6,50€
vodka
absolut							2cl			3,50€
belvedere						2cl			4,20€
grey goose						2cl			4,50€
beluga							2cl			4,00€

single malt
glenmorangie original 10 j			4cl			7,50€
oban 14 j							4cl			8,50€
lagavulin 16 j					4cl			8,90€

irish
jameson							4cl			5,50€
tullamore dew					4cl			5,50€

canadian club
canadian club 					4cl			5,50€

liköre
limoncello						2cl			3,00€
sambuca							2cl			3,90€
amaretto disaronno				4cl			4,50€	
baileys							4cl			4,90€





kaffee
kaffee										2,70€
espresso										2,30€
espresso doppelt								4,10€
milchkaffee									3,20€
cappuccino									3,00€
latte macchiato								3,20€
heisse schokolade								3,10€
tee 											1,90€



















salat
salat mit hähnchenbruststreifen 11,50€
Frischer Blattspinat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Champignons, Paprika, Tomaten,Karotten und Gurken
salat mit lachsfiletstücken und scampis 15,50€
Bunter Saisonsalat mit gebratenen Lachsfiletstücken und Scampis (Nach Wahl auch mit Thunfisch, Oktopus oder Garnelen)
Gemischter salat 5,50€

salat mit rinderfiletstreifen 14,50€
Frischer Blattspinat mit gegrilltem Rinderfiletstreifen, Champignons, Paprika, Tomaten und Gurken













