
U N E  P I Z Z E R I A  F A M I L I A L E  À  L ’ A C C E N T  A L B A N A I S

I C I ,  C ’ E S T  A V A N T  T O U T  U N E  H I S T O I R E  D E  P A R T A G E .
N O U S  S O M M E S  U N E  F A M I L L E  A L B A N A I S E ,  I N S T A L L É E  E N  F R A N C E  D E P U I S

P L U S I E U R S  A N N É E S ,  A V E C  U N E  E N V I E  S I M P L E  :  F A I R E  P L A I S I R  E N  C U I S I N A N T .
C ’ E S T  C O M M E  Ç A  Q U ’ E S T  N É E  C E T T E  P I Z Z E R I A .  A V E C  L ’ E N V I E  S I N C È R E  D E  B I E N

F A I R E ,  D E  P R O P O S E R  D E S  P L A T S  S I M P L E S ,  B O N S  E T  G É N É R E U X .

C H E Z  N O U S ,  L E S  P I Z Z A S  S O N T  P R É P A R É E S  A V E C  S O I N ,  A V E C  U N E  P Â T E  F R A Î C H E ,
A V E C  D E S  I N G R É D I E N T S   C H O I S I S  P O U R  L E U R  Q U A L I T É ,  E T  C H A Q U E  P L A T  E S T

F A I T  A V E C  L E  S O U R I R E .
O N  Y  A J O U T E  P A R F O I S  U N E  T O U C H E  D E  C H E Z  N O U S ,  U N E  P E T I T E  I N S P I R A T I O N
D ’ A L B A N I E  E T  M Ê M E  D U  F I N I S T È R E ,  U N E  S A V E U R  Q U I  V I E N T  D E  L O I N  M A I S  E N

M Ê M E  T E M P S  D ’ I C I ,  P O U R  V O U S  F A I R E  D É C O U V R I R  U N  P E U  D E  N O T R E  C U L T U R E
M A I S  É G A L E M E N T  G A R D E R  L E  G O Û T  B R E T O N .

C E  R E S T A U R A N T  E S T  U N  L I E U  D E  V I E  E T  D E  R E N C O N T R E S ,  U N  E N D R O I T  O Ù  O N
E S P È R E  Q U E  V O U S  V O U S  S E N T I R E Z  B I E N ,  C O M M E  À  L A  M A I S O N .

P R E N E Z  P L A C E ,  D É T E N D E Z - V O U S ,  E T  L A I S S E Z - N O U S  V O U S  R É G A L E R .

B I E N V E N U E  D A N S  N O T R E  P I Z Z E R I A  —  J U  B Ë F T Ë  M I R Ë  !

RESTAURANT  ERNEST  PIZZA 

Bienvenue                                                                                                             Degemer   mat       



Les Jus de fruits et Les Sodas ---------------------------------------------

Jus de fruits Granini           

Breizh Cola
Breizh Zéro
Breizh Tea

Orangina (25 cl)

Limonade (33 cl)
Diabolo (33 cl)

3 . 7 0 €

3 . 0 0 €

3 . 5 0 €

2 . 7 0 €

3 . 6 0 €

3 . 7 0 €

3 . 7 0 €
3 . 7 0 €

Sirop à l’eau (25 cl)

Les Digestifs -----------------------

Calvados Busnel (4 cl)
Rhum Diplomatico (4 cl)
Bailey’s (4 cl)
Get 27 (4 cl)                 

Irish Coffee

6 . 3 0 €

7 . 6 0 €
6 . 3 0 €

6 . 3 0 €

7 . 9 0 €

Les Bières ---------------------------

Leffe pression 6.6° (blonde) (25 cl)

Armoria blonde 4,6°
Telenn Du 4.5° (brune au blé noir)

9 . 0 0 €

6 . 6 0 €

6 . 6 0 €

4 , 5 0 €

Bière blanche Baril White 4,6°                             

(50 cl)                            

Les Eaux ----------------------------

Plancoët (25cl)

Plancoët bulles (25cl) 

Plancoët intense (33 cl)

4 . 4 0 €

3 . 8 0 €

Les Boissons Chaudes ------------
Café, Allongé, Décaféiné

Café crème

Cappuccino

Double café

Thé “Baronny’s”

1 . 9 0 €

2 . 1 0 €

2 . 8 0 €

3 . 8 0 €

3 . 1 0 €

Philomenn Blonde 5,6°

Apéritifs ---------------------------------------------------------------------

Boissons

Kir pétillant (16 cl)

Kir breton  (16 cl)

Martini blanc/rouge (6 cl)
Ricard (2 cl)

6 . 1 0 €

6 . 1 0 €

6 . 1 0 €

6 . 1 0 €

Paddy Irish whisky (4 cl ; 6 cl)
Eddu wisky breton Blended (4 cl)
Whisky - Coca (6 cl)
Cidre brut Kerné  (25 cl) 

(75 cl)

4 . 1 0 €
6 . 1 0 €

6 . 1 0 €

4 . 1 0 €
9 . 5 0 €

orange, ananas, abricot Sirop facultatif: fraise, citron, menthe, grenadine

3 , 4 0 €
(75cl)

4 . 4 0 €
3 , 4 0 €

(75cl)

6 . 6 0 €
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cassis, mûre, pêche

fraise, citron, citron vert, menthe, grenadine

Jus de pomme artisanal, “Kerné” 3 . 7 0 €............

6 . 6 0 €.............



Les Blancs :

Chardonnay - Caprice d’un jour, Pays D’OC

Verre
(14,5cl)

Pichet
(25cl)

Pichet
(50cl)

4.80€ 8.30€ 16.60€

Les Rosés :

Prestige - Terres Nobles, Côte de Provence 4.50€

Corse - Rione Rosa, Île de Beauté 3.60€ 6.20€ 12.40€

7.80€ 15.60€

Les Rouges :

Merlot - La Francette
3.60€ 6.20€ 12.40€

Pinot Noir - Antoine de la Farge

Côtes du Rhône - Maison Sinnae 4.50€ 7.70€ 15.40€

4.70€ 8.10€ 16.40€

Vins
Verres et Pichets --------------------------------------------------------

Les Bouteilles (75 cl) ---------------------------------------------------

Les Blancs :

Chardonnay - Caprice d’un jour, Pays D’OC 22.90€

Prosecco Doc Treviso Brut 23.90€

Les Rosés :

Corse - Rione Rosa, Île de Beauté 21.90€

Prestige - Terres Nobles, Côte de Provence 23.00€

Les Rouges :

Côtes du Rhône - Maison Sinnae 22.10€

Pinot Noir - Antoine de la Farge 23.30€

...........................................................

.......................................................................................

.............................................................................

..............................................................

..............................................................................

..............................................................................

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération*

Sauvignon - Colombière 3.60€ 6.20€ 12.40€



(jusqu’à 12 ans)

PIZZA BAMBINO 
(base crème, mozzarelle, poulet)

ou  
PIZZA PICOLINO

(tomate, jambon, mozzarelle)

ou

Aiguillette de poulet panées - frites
ou

Jambon - frites

avec

2 boules de glace
  

MENU ENFANT

9 . 9 0 €

*toute modification pourra être facturée
*tout ingrédient supplémentaire sera facturé



Pizzas

M A R G A R I T A
coulis de tomate, mozzarelle, huile d’olive basilic

R E I N E
coulis de tomate, jambon, champignons, olives, mozzarelle, origan

M O N T  D ’ A R R É E
coulis de tomate, jambon, champignons, crème, jaune d’œuf, 
mozzarelle, origan

1 0 . 0 0 €

1 3 . 0 0 €

1 3 . 6 0 €

À BASE DE COULIS DE TOMATE

E R N E S T  
coulis de tomate, merguez, chorizo, poivrons, mozzarelle, 
olives, origan

N A P O L I T A I N E
coulis de tomate, anchois, poivrons, câpres, mozzarelle, origan

1 3 . 5 0 €

1 2 . 5 0 €

coulis de tomate, jambon, champignons, olives noires, poivrons,
coeurs d’artichauts, mozzarelle, origan

1 3 . 6 0 €4 S A I S O N S

B R E I Z H I G
coulis de tomate, champignons, chèvre, huile d’olive basilic, 
jambon cru Serrano, mozzarelle, origan

1 3 . 5 0 €

F O R E S T I È R E  
coulis de tomate , lardons, champignons, olives noires,
mozzarelle, origan 

1 3 . 5 0 €

V É G É T A R I E N N E
coulis de tomate, champignons, poivrons, cœur d’artichauts, 
olives, mozzarelle, origan, tomates sechées 

1 3 . 2 0 €

S I C I L I E N N E  
coulis de tomate, jambon, olives noires, mozzarelle, origan,
chorizo, anchois

1 3 . 4 0 €

V E S U V I O
coulis de tomate, jambon, chorizo, mozzarelle, olives, origan 1 3 . 6 0 €

T H O N
coulis de tomate, thon, olives noires, tomates  séchées, 
mozzarelle, câpres, origan 

1 3 . 5 0 €

C A M P I O N E
coulis de tomate, fromage “Di Bufala”, poivrons,
mozzarelle, huile d’olive basilic, origan

1 3 . 7 0 €



coulis de tomate, jambon cru Serrano, parmesan, roquette, 
balsamique, mozzarelle, huile d’olive basilic, origan

1 4 . 5 0 €P I Z Z A  D A R I

C A L Z O N E
coulis de tomate, jambon, champignons, crème, jaune d’œuf,
mozzarelle, origan

1 4 . 2 0 €

À BASE DE CRÈME

C H È V R E  M I E L
crème, chèvre, lardons, oignons, miel, mozzarella, olives, origan

S A V O Y A R D E
crème, pommes de terre, lardons, oignons, raclette, 
mozzarelle, origan

1 3 . 6 0 €

1 4 . 1 0 €

1 3 . 6 0 €P O U L E T  C U R R Y
crème,  poulet, curry, pommes de terre, poivrons, 
mozzarelle, origan

Q U A T R E  F R O M A G E S
crème, chèvre, bleu, parmesan , mozzarelle, olives

1 4 . 5 0 €

C A R B O
crème,  lardons, champignons, mozzarelle, origan, oeuf 1 3 . 5 0 €

V O S G I E N N E
crème,  lardons,  oignons, pomme de terre, raclette, mozarelle 1 3 . 5 0 €

N O R D I Q U E
crème, saumon fumé, mozzarelle, tomates séchées, citron 1 4 . 5 0 €

P I Z Z A  À  L A  T R U F F E
crème, mozzarelle, tartufata de truffe, roquette, champignons,
huile d’olive, basilic

1 4 . 5 0 €

R O M A
coulis de tomate, fromage “Di Bufala”, huile d’olive basilic,
jambon cru Serrano, mozzarelle, origan

1 4 . 4 0 €

*toute modification pourra être facturée
*tout ingrédient supplémentaire sera facturé

B R O C É L I A N D E
coulis  de  tomate,  pommes de  terre,  oignons,  lardons,  
andouille  de  Guéméné,  mozzarelle ,  origan

1 4 . 5 0 €

P I Z Z A  D U  C H E F
coulis de tomate, poulet, merguez, chorizo, sauce Samouraï,
mozzarelle, origan

1 4 . 1 0 €

A L S A C I E N N E
crème,  lardons, oignons, mozzarelle, origan 1 2 . 2 0 €

B R E I Z H  M A R E
coulis  de  tomate,  crevettes ,  calamars,  moules ,  poulpes ,  pétoncles   
de  Saint-Jacques ,  mozzarelle ,  huile  d’olive  basilic

1 5 . 6 0 €



B U R G E R  D E  B Œ U F
pain burger, steak de bœuf (150g), cheddar, oignons, sauce burger
salade, cornichon, tomates 

1 4 . 9 0 €B U R G E R  P O U L E T  F E R M I E R
pain burger, escalope de poulet, cheddar, salade, tomates, oignons, 
cornichons, sauce burger

Plats
B U R G E R  V É G É T A R I E N  
pain burger, galette de légumes, cheddar, oignons, sauce burger,
salade, cornichons, tomates  

B U R G E R  M O N T A G N A R D
pain burger, steak de bœuf (150g), lardons, oignons, comté, 
sauce burger, salade, cornichons, tomates  

1 4 . 9 0 €

1 2 . 5 0 €

1 4 . 9 0 €

B U R G E R  I B E R I Q U E
pain burger, steak de bœuf (150g), comté, jambon serrano, salade,
tomates séchées, oignons, cornichons, sauce burger

1 4 . 9 0 €

*toute modification pourra être facturée
*tout ingrédient supplémentaire sera facturé

Tous nos burgers sont servis avec frites et salade verte

S A L A D E  C É S A R
salade  verte ,  tomate s ,  aigui l l e t t e s  de  poulet ,  œuf  dur,  
croutons ,  parmesan,  mélange  de  graines ,  hui le  d ’o l ive ,
bal samique

S T E A K  H A C H É  À  C H E V A L  
200g de bœuf avec un œuf poêlé, frites

1 5 . 9 0 €

B U R G E R  C A M P A G N A R D
galettes de pomme de terre, steak de bœuf (150g), comté,  salade  1 4 . 8 0 €

1 4 . 9 0 €

S A L A D E  “ B U F A L A ”
salade  verte ,  tomate s ,  cranberry  s e c ,  croutons ,  maïs ,  
mélange  de  graines ,  hui le  d ’o l ive ,  bal samique

1 4 . 1 0 €

C A R P A C C I O S  “ A L  P A R M A ”
huile d’olive au basilique, parmesan, jambon cru

1 5 . 4 0 €

C A R P A C C I O S  “ D I  B U F A L A ”
huile d’olive au basilique, fromage “Di Bufala”

1 6 . 2 0 €



Desserts
Crème brulée à la vanille 

L E S  G L A C E S

Le moelleux à la pistache, crème anglaise, glace vanille

5 . 9 0 €

6 . 1 0 €

L E S  G O U R M A N D I S E S  ( F A I T  M A I S O N )

citron, framboise, fraise Sengana

Les coupes : 

La  Kakaoutez 

La  Dame Blanche 

glace à la créme d’Isigny, sauce caramel beurre salé,  cacahuètes,  chantilly

glace vanille,  chocolat chaud, chantilly,  amandes grillées

Le Chocolat Liégeois  
glace vanille,  glace chocolat,  chocolat chaud, chantilly,  amandes grillées

La Guérande 
glace  caramel  beurre  salé ,  g lace  vanil le ,  bri sure  de  gâteau breton,  
caramel  beurre  salé ,  chanti l ly ,  amandes  gri l lée s

7 . 5 0 €

7 . 5 0 €

7 . 5 0 €

7 . 9 0 €

La coupe  Brownie 
glace vanille,  brownie, chocolat chaud, chantilly,  cacahouètes 

7 . 9 0 €

La Bounty 7 . 9 0 €glace coco,  chocolat chaud, chantilly,  amandes grillées

c h o c o l a t ,  c a f é ,  r h u m - r a i s i n ,  c a r a m e l  b e u r r e  s a l é ,  m e n t h e  c h o c o l a t ,
n o i x  d e  c o c o ,  c r è m e  d ’ I s i g n y,  f r a m b o i s e ,  f r a i s e ,  v a n i l l e

P a r f u m s :

S o r b e t s :

       -1 boule...2,30€          -2 boules...4,60€ -3 boules...6,90€ 

La coupe Colonel   

La coupe Martiniquaise 

La coupe Iceberg 

8 . 5 0 €
8 . 5 0 €
8 . 5 0 €

(sorbet citron, vodka)

(glace rhum-raisins,  rhum)

(glace menthe, get 27)

L E S  S P É C I A L I T É S  G L A C E S

Le moelleux au chocolat, crème anglaise, glace vanille 5 . 9 0 €


