MENU du

ENTREE/PLAT/FROMAGE/DESSERT : 40€00

ENTREE/PLAT/DESSERT 36€00

Croustillant de sardine/salade de pommes de terre/mayo menthe-ail des

ours/coulis tomaté/sésame

ou

Carpaccio de figues fraiches/effiloché canard confit/croltons/parmesan/pavot
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Dos de lieu noir réti/avocat confit/créme citron intense-Carvi/kasha

ou

Volaille marinée puis rétie basses températures/confit aubergines-aigre doux

Moelleux de chocolat noir/framboises/crémeux rhubarbe...

ou

Trilogie de fromages locaux

Cuisine maison...!!!Toutes nos préparations sont susceptibles de contenir des traces des
allergénes alimentaires : Gluten/Lactose/GEuf/Traces de Fruits a Coque. Selon le marché, certains

produits peuvent faire défaut alors, des changements subviendront.
BOUTEILLE DE VIN SUR TABLE : DROIT DE BOUCHON 15€00 BIERE SUR TABLE : DROIT DE CAPSULE 2/5€00









