
 

 

 

 

 

 

Étlap és itallap 
Food and drinks 

Menü und Weinkarte 
Меню и карта вин 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Cím: 1055 Budapest, Nagy Ignác utca 16. • Mobil: 36 30 204 4900 

E-mail: matulabistro@gmail.com • WEB: www.facebook.com/Matula-bistro 
 

Wi-fi: matula_vendeg Jelszó: Matula2019 
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Áraink forintban értendők, tartalmazzák az áfa összegét. Tájékoztatjuk, 

hogy a számla végösszege +10% szervízdíjat tartalmaz. 

 

Fél adag ételek esetén az ár 70%-át számítjuk fel!  

Az esetleges allergén anyagokról listát, tájékoztatást munkatársaink 

tudnak biztosítani. 

Csomagolási díj: 150Ft/adag  

 
Prices are in Hungarian Forint (HUF), VAT included. 

 A Please be noted that 10% service charge will automatically be applied 

to your bill. 

Packaing charge: 150HUF /portion 

 For half a portion meal, we charge 70% of the full meal’s price! In case of 

any question about the allergenic substances, please ask one of our helpful 

staff. 



 

 

 

ÉTELEK 
 

Falatkák, előételek 
(Cold starters, Häppchen Vorspeise, Закуски) 

 

1. Padlizsánkrém    uborkahasábokkal, 
kétszersülttel vagy tortillával chipsszel .......................................................... 2390,- 
Aubergine dip with cucumber columns with toast or tortilla 
chrisp 
Aubergine creme mit gurke scheit,zweiback oder tortilla 
Баклажанная икра с огурцами, сухарь или тортийя 
 

2. Zsírjában sült kacsamáj, 
bodzás lilahagyma-lekvárral és kétszersülttel ............................................... 2690,- 
Duck liver slices with onion marmalade on toast  

Gebratene Entenleber mit Holunderbeere rote zwiebel, 
marmalade und zweiback 
Жареная утиная печень с мармеладом из красного лука и сухарём 
 
 

Saláták 
(Salads, Salat, Салаты) 

3. Matula saláta (friss kevert saláta, roston sült  fogascsíkok, 
         főtt-füstölt fürjtojás, citromos-olivás öntettel) ............................................ 4190,- 

Fresh salad with smoked quail egg, grilled zander stripes and olive oil  
Frisch gemischte salat,gegrillt Zahnfischstreifen,gekocht-geräuchert Wachteleier 
mit Zitrone-oliva Sauche 

  Салат с судаком на гриле, перепелиными яйцами и лимонном 
оливковом маслом 
 

4. Rukkola saláta baconbe tekert csirkemell nyárssal, 
parmezánforgáccsal ........................................................................................................ 4190,- 
Arugula Salad with bacon-wrapped chicken kebabs, topped with shredded 
Parmesan cheese 
Rukkola-Salat mit Speck in Hähnchenspiessbraten und parmesan 
Салат из рукколы с шашлыком из курицы, беконом и пармезаном 



 

 

 

 

 

 
 

 
 
Levesek 
(Soups, Suppen, Супы) 

 

 

 

5. Magyaros bográcsgulyás .................................................................................... 3790,- 
Traditional goulash soup 
Ungarische Kessel Gulasch 
Венгерский гуляш 

 
6. Harcsahalászlé, ahogy Matula bácsi szereti ........................................ 3690,- 

Fish soup with Uncle Matula recommendation  

Wels fischsuppe in Kessel 
Халасле (венгерский рыбный суп) из сома в котелоке 

 
7. Tanyasi csirkehúsleves gazdagon  ........................................................ 2950.- 

Chicken broth with pasta and vegetables  
Henne Fleisch suppe reiche mit Spiralnudeln 
Куриный бульон 
 
 

8. Tejszínes erdei gombakrémleves füstölt fürjtojással és 
mandulaforgáccsal  ..................................................................................... 2950,-                         
Creamy Mushroom Soup with smoked quail egg topped with shredded 
almond 
Waldpilzcremesuppe mit geräucherten Wachteleiern und Mandelchips.  
Сливочный грибной суп с перепелиными яйцами и миндалём 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 

Vegetáriánus ételek 
(Vegetarian dishes, Vegetarische Gerichte, Вегетарианские блюда) 

 

9. Diós bundában sült camambert, 
mazsolás rizzsel és áfonyalekvárral ......................................................... 4290,- 
Fried camambert in walnut coat, served 
with raisin and rice, with blueberry marmalade on side 
Walnuss Panier geröstet Camamber mit Petersilie reis,Blaubeere 
marmalade 
Жареный сыр камамбер с черничным вареньем, рис с зеленью 
петрушки 

 
10. Zöldfűszeres rántott trappista sajt, 

hasábburgonyával és tartármártással ...................................................... 4290,- 
Spiced  fried cheese with French fries and tartar sauce  

Kräuter paniert Trappistenkäse mit Pommes und Tartar sauce 
Жареный сыр, картофель фри, соус тартар 

 
11. Juhtúróval töltött gombafejek rántva, 

burgonyaropogóssal és tartármártással .............................................. 3990,- 
Fried mushroom filled with sheep curd ewe cheese and potato croquette 
Gebratene Pilze mit Schafsmilch gefüllt,mit Krokette und Tartar sauce 
Жареные грибы с овечьим сыром, картофельные крокеты, соус тартар 

 

12. Kosár hasábburgonya ........................................................................................... 1790,- 
A basket of French fries 
Pommes frites 
Картофель фри в корзинке 

 

 



 

 

 
 
 
Halételek 
(Fish dishes, Fisch Gerichte, Pыбные блюда) 

 

13. Roston vagy rántott harcsafilé petrezselymes burgonyával és  
sült kápiás-juhtúrós mártással ................................................................................... 4590,- 
Catfish (grilled or fried) served with parsley potatoes, with a roasted 
kapia pepper & goat cheese sauce 
Gegrilltes oder gebratenes Welsfilet mit Petersilienkartoffeln und 
gebratener kapia-schafskäse sauce.  
Филе сома на гриле или жареное, картофель с зеленью петрушки, 
соус из запеченного перца и овечьего творога 

 
 

14. Grillezett fogasfilé magyaros lecsó ágyon,  
petrezselymes  rizzsel ......................................................................................................  4750,- 
Pike Perch Filet served with Hungarian ratatouille and parsley rice 
Gegrillte Zanderfilet mit ungarischer letscho und Petersilien reis.  
 
 

15. Egészben sült pisztráng friss salátával, petrezselymes burgonyával, 
 sült  kápiás-juhtúrós  mártással................................................................................. 5190,- 
Whole Trout garnished with fresh salad, parsley potatoes  
served with kapia pepper & goat cheese sauce 
Gebratene Forelle mit frischem salat,petersilienkartoffeln und  
gebratener kapia-schafskäse sauce.  
Жареная форель с салатом, картофель с зеленью петрушки, соус из 
запеченного перца и овечьего творога 
 

 

16. Roston sült lazacderék fokhagymás  tejföllel, 
rusztikus salátával és édesburgonya hasábbal ................................................ 5190,-  
Grilled Salmon Filet served with garlic lemon sour cream, rustic salad and sweet 
potato fries 
Gegrillte Lachscrauberries mit knoblauch , zitronensauerrahm, süßkartoffeln und 
rustikalem salat.  
Филе лосося на гриле, сметанный соус с лимоном и чесноком, деревенский 
салат 
 



 

 

 
 
 
Frissen sültek szárnyasból 
(Poultry, Frisch Gerichte Geflügel, Домашней птицы) 

 

 

17. Rántott  vagy  roston csirkemellfilé hasábburgonyával ................................ 4190,- 
Chicken breast (grilled or fried) served with French fries 
Gebratenes oder gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Pommes Frites 
Филе куриной грудки жареное или на гриле, картофель фри 

 

 
18. Mozzarellás csirkemellfilé  paradicsommal   és burgonyaropogóssal, 

fokhagymás rukkola ágyon .......................................................................................... 4490,- 
Grilled chicken breast with mozzarella and tomato serve with 
potato croquette 
Hühnerbrust filet mit Mozzaralla Kartoffelknackig und Knoblauch auf 
einem Bett aus Rucola 
Филе куриной грудки с моцареллой, картофельные крокеты, салат с 
рукколой и чесноком 

 

 

19. Magyaros csirkepaprikás házi galuskával ............................................................... 4690,- 
Traditional Hungarian Chicken Paprikash served with home-made 
pasta 
Ungarischer Hühnergulasch mit hausgemacht Spätzle.  
Венгерский паприкаш из курицы с галушками 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
20. Jércemell filé mogyorós bundában,  

 erdei gombamártással, grillzöldséggel, 
fűszeres burgonyával ............................................................................................................. 4490,- 
Nut Encrusted Fried Chicken Breast with mushroom sauce served with 
grilled vegetables and seasoned roasted potatoes 
Hähnchenbrustfilet im haselnussmantel mit Waldpilzsauce, gegrilltem 
Gemüse und würzige  kartoffeln.  
Филе куриной грудки в ореховой панировке, грибной соус, овощи 
на гриле, пряный картофель 
 
 

21. Konyhafőnök kedvence (cserépedényben sült csirkemellfilé  

fokhagymás tejföllel, sajttal, hasábburgonyával) ................................................. 4490,- 
Favorite of the Chef  (baked chicken breast with garlic sour cream, cheese on the 
top, served with french fries) 
Küchenchef Favorit (Gegrillte Hähnchenbrust filet mit Knoblauch- Sauerrahm-
Käse und Pommes 

Филе куриной грудки на гриле с сыром, сметана с чесноком, картофель 
фри 
 

22. Rosé kacsamell hercegnő burgonyával, 
fahéjas meggymártással ...................................................................................................... 5290,- 
Rose Duck Breast served with Duchess potatoes and cinnamon cherry sauce 
Rose Entebrust mit Prinzessinnenkartoffeln und zimt-kirschesauce. 
Утиная грудка розе с вишнёвым соусом, картофель дюшес 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 
Frissensültek sertésből 
(Pork dishes, Frisch Gebackene Schwein, Блюда из свинины) 

 

23. Cigányvajda kedvence (gazdagon fűszerezett sertés tarja kakastaréj 

szalonnával és hasábburgonyával) ........................................................................ 4990,- 
Gipsy’s favorit (spicy pork clod with fried fat bacon and french fries) Zigeuner 
Favorit (Schweinfleisch reich gewürzt mit Hahnenkamm speck und 
Pommes) 
Пряная свиная котлета с салом, картофель фри 
 

 

24. Szűzérmék tejszínes erdei gombamártással, 
burgonyarösztivel  ............................................................................................................. 4990,- 
Pork Tenderloin with creamy mushroom sauce served with hash brown 
Schweinemedaillans mit Waldpilzrahmsauce, rösti kartoffeln  
Медальоны со сливочно-грибным соусом, картофельные рёсти 

 
25. Kacsamájjal és juhtúróval töltött sertéskaraj, friss salátával, 

burgonyarösztivel .............................................................................................................. 5190,- 
Pork Loin stuffed with duck liver and goat cheese garnished with 
fresh salad and hash browns 
Schweinekotelett gefüllt mit Entenleber, Schafskäse und frischen 
salat,rösti kartoffeln. 
Свиная котлета с утиной печенью и овечьим творогом, салат, 
картофельные рёсти 

 

 

26. Egészben sült sertéscsülök fűszeres burgonyagerezdekkel és  
mézes karamellizált körtével ...................................................................................... 5290,- 
Crispy pork knuckle served with seasoned roasted potatoes 
and caramelized pears 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

Egyéb finomságok 
(Other delicacies, Andere Leckereien, Другие блюда) 

 

27. Hagymás-mustáros marha hátszín hasábburgonyával .............................. 5290,- 
Roasted beef sirloin with mustard,French fries and fried onion 

Zwiebeln-senf Rinderlende mit Pommes Горчично-
чесночный антрекот, картофель фри 

 

 

28. Konfitált szarvas szeletek, rozmaringos   hagymaágyon, 
 hercegnő burgonyával és vörösboros-áfonyás   barnamártással ............ 5290,- 
Venison Confit over a bed of sautéed onions, served with Duchess 
potatoes and red wine cranberry sauce 
Konfetti Hirsch scheiben,Rosmarin zwiebelbett mit Prinzessinnenkartoffeln 
und Rotwein-heidelbeer-braunsauce 
Kонфи из оленины с розмариновым луком, картофель дюшес, винный 
клюквенный коричневый соус 
 
 

29. Vörösboros-erdei gombás vaddisznópörkölt középkori 
knédlivel, áfonya lekvárral .................................................................................................. 5290,- 
Red-wined boar-stew with mushroom, dumpling and blueberry 
marmalade 
Rotwein- waldpilze waldschwein gulasch mit knödeln und blaubeeren 
marmalade 
Тушеный кабан с красным вином и грибами, кнедлики, клюквенное 
варенье 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 
Desszertek 
(Desserts, Desserts, Десерты) 

 
30. Csokis brownie vanília fagyival ............................................................................... 2190,- 

Chocolate brownie with vanilla ice cream 
Schokolade Brownie mit Vanilleeis 

Шоколадное пирожное с ванильным мороженым 

 
31. Túrógombóc édes tejföllel és gyümölcs öntettel .......................................... 2190,- 

 Hungarian cottage cheese dumplings, served with powdered sugar, sour 
cream and fruit sauce 

 

32. Nutellás-banános palacsinta (2db) .......................................................................... 2190,- 
Nutella-banana pancakes 
 



 

 

 

 

 

 

 
 
Savanyúságok, mártások 
(Sours and sauces, Sauer,Sosse, Cалаты и маринады) 

33. Uborka saláta.......................................................................................................... 890,- 
Sliced cucumber salad; Gurken salat; Салат из огурцов 

34. Csemege uborka ................................................................................................... 890,- 
Pickling cucumber; Gewürzgurke; Корнишоны 

 

35. Csípős  almapaprika ........................................................................................... 890,- 
Hot pepper; Scharfe Apfelpaprika; Маринованный острый 

жёлтый перец 

36. Káposzta saláta ..................................................................................................... 890,- 
Pickled Cabbage, Kraut salat, Капустный салат 

37. Tartármártás ............................................................................................................ 690,- 
Tartar sauce; Tartar sosse; Соус тартар 

38. Fokhagymás tejföl. ............................................................................................... 690,- 
Sour cream with garlic; Knoblauch-sauerrahn; Сметана с 
чесноком 

39. Ketchup, mustár, majonéz ............................................................................... 250,- 
Ketchup, Mustard, Mayo ; Ketchup,Senf,Majonäse,  

Кетчуп, горчица, майо 

40. Kosár kenyér  ...........................................................................................................  590,- 
Basket bread 
 

41. Édesburgonya felár (köret csere esetén) ................................................  800,- 
Extra fee for side dish replacement (In case of sweet potatoes) 
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