HEISSE GETRANKE

Tasse Kaffee? 3,10
Espresso?® 2,80
Doppelter Espresso?® 3,10
Cappuccino® 3,30
Latte Macchiato® 3,90
Milchkaffee?® 3,90
Heife Schokolade 3,10
Glas Tee 2,80
SOFTDRINKS 031041
Coca-Colal31? 3,30 4,40
Coca-Cola light/zero!311:12.13 3,30 4,40
Fantal->12.13 3,30 4,40
Sprite!?13 3,30 4,40
Spezijl:3>12.13 3,30 4,40
Apfelschorle 3,30 4,40
Bad Pyrmonter Naturell Fl. 0,251 2,80
Bad Pyrmonter Mineralwasser Fl. 0,251 2,80
Bad Pyrmonter Naturell Fl. 0,751 6,70
Bad Pyrmonter Mineralwasser Fl. 0,751 6,70
SCHWEPPES
Bitter Lemon* 031 3,30
Ginger Ale! 0,31 3,30
Tonic Water* 031 3,30
SAFTE & SCHORLEN
Orangensaft 0,21 3,10
Apfelsaft, klar 0,21 3,10
Schwarze Johannisbeere-Nektar 0,21 3,10
Maracuja-Nektar 0,21 3,10
Ananassaft 0,21 3,10
Grapefruitsaft 0,21 3,10
Tomatensaft 0,21 3,10
Traubensaft 0,21 3,10
Bananen-Nektar 0,21 3,10
Sauerkirsch-Nektar 0,21 3,10
KiBa 0,31 3,90
Saftschorle nach Wahl 0,31 3,90
Saftschorle nach Wahl 041 4,40
FASSBIER
VELTINS Pilsener 48% 031 3,50
VELTINS Pilsener 48% 041 4,40
Alsterwasser ca. 2,5% 031 3,30
Alsterwasser ca. 2,5% 041 4,20
Grevensteiner Landbier 52% 031 3,50
Grevensteiner Landbier 52% 0,51 5,50
Maisel’s Weisse Original 52% 0,31 3,90
Maisel’s Weisse Original 52% 0,51 5,50
Diesel , Cola Bier* ca. 2,5% 041 4,40
FLASCHENBIER
Maisel’s Weisse Kristall 51% 051 5,30
Maisel’s Weisse Dunkel 52% 0,51 5,30
Maisel’s Weisse Alkoholfrei 051 5,30
VELTINS Alkoholfrei 0,331 3,30
VELTINS Malz 0,0% 0,331 3,30

In den Speisen und Getranken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

1: mit Farbstoff

2: mit Konservierungsstoff(en)
3: koffeinhaltig

4: chininhaltig

5: mit Antioxidationsmittel

6: mit Phosphat

7: mit Milcheiweil

8: aus Mandeln hergestellt
9: mit Geschmacksverstarker
10: mit Sahne hergestellt
11: enthélt eine Phenylanalinquelle
12: mit Sauerungsmitteln
13: enthalt SiiBstoff(e)
14: enthélt Verdickungsmittel

APERITIFS & BITTERS

Sherry Medium 17,5 %
Sherry Dry 17,5 %
Martini Bianco 144 %
Martini Rosso 144 %
Underberg 44 %
Jagermeister 35 %
Averna 32 %
Ramazzotti 30 %
Fernet Branca 40 %
Camparil# 25 %
Aperol Spritz 15 %
Lillet Wild Berry 17 %

SPIRITUOSEN

Malteser 40 %
Linie Aquavit 41,5 %
Aalborg Jubildums Aquavit 42 %
Bacardi 40 %
Moskovskaya Wodka 37,5 %
Obstler 40 %
Williams Christ 38 %
Himbeergeist 40 %
Grappa 40 %
Sambuca 40 %
Raki 45 %
Hacienda Spezial (brennend) 40 %
Baileys Cream!37 17 %

LONGDRINKS

Bacardi-Colal-312
Weinbrand-Cola!-312
Whisky-Colal-312
Wodka-Lemon*
Campari-Soda'* oder Orange'*
Raki mit Wasser (Léwenmilch)

5cl
5cl
5¢cl
5cl
2c
2c
2c
2c
2c
4 cl
5cl
5¢cl

2cl
2cl
2cl
2c
2cl
2c
2cl
2c
2c
2c
2c
4 cl
4 cl

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

3,30
3,30
3,30
3,30
2,40
2,40
2,60
2,60
2,60
2,90
6,70
6,70

2,50
2,90
2,80
2,60
2,60
2,60
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
4,30
3,50

5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00

COGNAC & BRANDY

Remy Martin VSOP 40 %
Hennessy VSOP 40 %
Osborne Veterano 36 %
WHISKY
Ballantines (Scotch?) 40 %
Jack Daniels (Bourbon!) 40 %
Jim Beam (Bourbon?) 40 %
Chivas Regal (Scotch!) 40 %

TEQUILA

Tequila weil3 38 %

Tequila gold 38 %
SEKT

Glas Sekt

Sekt mit Orangensaft

2cl
2cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2cl

2cl
2cl

0,11
0,11

4,00
4,00
2,90

3,30
3,80
3,30
4,40

2,80
2,80

3,90
3,00

Schloss Oppmann (demi) 11,5 % Fl. 0,751 18,50

Schloss Oppmann (dry)

11,5% F1. 0,751 22,00

Geschenkidee!
Sie bestimmen den Wert
\ des Gutscheines ...

[ UNSER GESCHENK-GUTSCHEIN

Die besonders geschmackuvolle

beinhalten die gesetzliche MwSt. und Service.

Alle Preise in dieser Karte sind in Euro € angegeben und

COCKTAILS

ALKOHOLFREI
Ipanema 6,70
Ginger Ale, Lime Juice, Limetten und

bauner Zucker

Phantasia
Bananensirup, Ananas- und
Orangensaft, Blue-Curacao-Sirup

St. Jose
Ein erfrischender Sommerdrink,
gemixt aus Ananassaft und Fruchteis

HACIENDA-Cocktail
Bananensaft, Ananassaft,
Coconut-Cream, Sahne!®

1,70

6,10

1,70

Siidseetraum 7,70

Grapefruitsaft, Ananas- und
Maracujasaft, Bananensirup

Cinderella
Orangen- und Ananassaft, Coconut-Cream,
Granatapfel-Sirup (Grenadine) und Sahne!°

Baby-Piina-Colada
Ananassaft, Coconut-Cream und Sahne!®

Eis-Shakes
Erdbeer, Vanille, Schokolade oder Banane

ALKOHOLHALTIG
Caipirinha 7,80
Cachaca, Lime dJuice, Limetten, brauner Zucker

Pina Colada 8,80
White Bacardi, Ananassaft, Coconut-Cream, Sahne

1,70

1,70

5,50

Tequila Sunrise 8,40
WeiBer Tequila, Orangensaft, Zitronensaft

und Granatapfel-Sirup

Pink Elephant 8,80

Brauner Rum, Maracujanektar, Granatapfel-
und Bananen-Sirup, Zitronen- und Grapefruitsaft

Planters Punch 8,80
Brauner Rum, White Bacardi, Triple Sec,
Granatapfel-Sirup, Orangen-, Ananassaft,
Zitronensaft, Muskatnuss

Green Poison 8,80

WeiBer Tequila, Blue-Curacao-Sirup, Coconut-
Cream, Maracujanektar und Zitronensaft

El Dorado 8,80
WeiBer Tequila, Triple Sec, Bananen-Sirup,
Orangen-, Ananas-, Bananensaft

Zorro 8,80

WeiBer Tequila, Triple Sec, Blue-Curagao-Sirup,
Grapefruitsaft und Tonic Water

KOSTLICHE DESSERTS

Eis & Heif8 6,00
Vanille-Eiscreme! mit heiBen Himbeeren
und Sahne!®

Nuss-Genuss
Eissorten: Walnuss, Pistazie und Schokolade

garniert mit Niissen, Pistazien und einem
Sahnehdubchen!?

Banana Boat

Vanille!- und Schokoladen-Eiscreme, mit
Bananenstiickchen garniert, mit Schokoladensauce,
Sahne!® und Mandelsplittern®

Gemischtes Eis
3 Kugeln Eis nach Threr Wahl

Eiskaffee
Eisgekiihlter Kaffee® mit Vanille-Eiscreme!
und Sahne??

Rote Griitze
Vanille-Eiscreme mit Roter Griitze und Sahne

Schoko-Kuss
Schokoladen- und Stracciatella-Eiscreme!,
garniert mit Sahne!® und Schokoladensauce

6,00

6,00

4,00

4,00

5,00

5,00

Coupe Danmark 5,00

Vanille-Eiscreme! mit Schokoladensauce
und Sahne!?

Sanfter Engel
Orangensaft mit Vanille-Eiscreme!

5,00

Warmer Apfelstrudel 7,00
Apfelstrudel mit Vanille-Eiscreme! und Sahne!®

Feiern Sie bei uns,
zu jedem Anlass!

Bitte sprechen Sie uns an.

_ UNSERE
OFFNUNGSZEITEN

Montag Ruhetag

Dienstag bis Donnerstag:
12:00-22:00 Uhr

Freitags bis Samstag:
12:00-23:00 Uhr

Sonn- und Feiertage:
11:00-22:00 Uhr

WEINE

... entnehmen Sie
bitte unserer
separaten Weinkarte.

www.hacienda-hildesheim.de
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Bei den

Hauptgerichten ist ein

nthalten

SALATE FUR UNSERE ARGENTINISCHE STEAKS

1. Hacienda Salat 14,90 KLEINEN GASTE WIR GRILLEN FUR SIE! VOM LAVASTEIN-GRILL &
c?aezrglgcakgﬁétij—lg;? 't Rindfeischstreifen. (bis 12 Jahre) (ALL YOU CAN EAT) Beste Rinderfleisch-Qualitidt aus Argentinien, fachmannisch gegrillt.

2. Spezial Salat 13,90 9. K)/dizio fiir Kinder 15,00 OD[ ZlO Brazilian BB Q Bitte sagen Sie uns, wie wir ll:)rdztre::rg;il(ﬁt;lgli::gn rot (englisch), rosa (medium)
Gemischter Salat mit Kése’ und Fetakése, 10. Junior-Steak 9,00 )
dazu Baguette-Brot Puten- oder Schweine-Steak, 41. Rumpsteak — ca. 250 g Rumpsteak (Roa;tbeef)kmit klassischem 27,90
3. Salat-Bar (Selbstbedienung) 10,00 dazu Pommes frites und Ketchup TG, Gl G JEe] 25 eIt e
. . - v . mit Sour Cream’ und Baguette-Brot
Mit einer groBen Auswahl an frischen Zutaten 11. Grillteller fiir Kinder 10,00 '
Salat nach Belieben selbst zubereiten. und Ketchup Potato mit Sour Cream” und Baguette-Brot
- . s « . Rib- - O — Besonders saftig durch das markante
1. An‘.erlcan Salat. . 13,90 12. Putenschnitzel ,Wiener Art 9,00 St L B At (EntreCOte) Fettauge, dazu eine Baked Potato
gemlfbchter Salattéller mit g};;grlllter mit Pommes frites und Ketchup ca. 300 g mit Sour Cream® und Baguette-Brot
t t tte-Brot
—erDrEe, Cagtl magHeretio 44. Filetsteak —ca. 230 g Das zarteste Stiick vom Rind, mit gerésteten 30,90
5. Thunfisch-Salat 12,90 BEIL AGEN Champignons, dazu eine Baked Potato
Gemischter Salat mit Thunfisch, mit Sour Cream® und Baguette-Brot
dazu Baguette-Brot Kleiner Salat 6,00 441. Filetsteak ,.Grande” —ca. 300 g Das Filetsteak fiir den groBen Appetit 34,90
22. Hacienda-Brot 2,00 45. Pfeffersteak — ca. 250 g Rumpsteak mit pikanter Pfeffersauce, 28,90
SUPPEN 23. P frit 5.00 dazu Kroketten und Baguette-Brot
. Fommes Iiriies .. .
5 ’ : . 451. Pfeffersteak ,,Grande™ — ca. 300 g Das Pleffersteak fiir den groBen Appetit! 32 90
6. Tomatensuppe 5,00 | 24. Kroketten 5,00 b2 o TG e = . : : L
Mit Sahnehzubchen! . . AR PRSSTTR 46. Hacienda-Steakteller — ca. 300 g  Drei verschiedene Steaksorten mit gerésteten 25 9()
.. . 25. Gediinstete Zwiebeln 4,00 Champignons und Brokkoli, dazu eine Baked
7. Franzosische Zwiebelsuppe 5,00 26. Brokkoli oder Bl kohl 4.00 Potato mit Sour Cream® und Baguette-Brot
Mit Kése iiberbacken - Drokkof1 oder biumenko ’ ODIZIO Brazilian BBQ - Preis pro Person 47. Lamm-Steak — ca. 250 g Zartes Lammriicken-Steak mit Brokkol,  27.90
oo 3 ° . a N ’ °
8. Gulaschsuppe? 2,50 27. Gerostete Champignons 5,00 Verschiedene hochwertige Fleischspezialititen am SpieB, wie z. B. S?lfju]?f;nii{aelfgoﬁmato mit Sour Cream?
»,Nach Art des Hauses 28. Baked Potato mit Sour Cream’ 4,00 Argentinisches Rinderhiiftsteak, T-Bone-Steak, Rib-Eve-Steak (Entrecéte), ' g _
29. Sour Cream?® 2.00 Kalbfleisch, Lammfleisch, Tafelspitz ,,Picanha“ vom Rind und viele weitere 48. Putenbrust-Steak — ca. 280 g Mit Blumenkohlé dazu eine Baked Potato 18,90
KLEINE GERICHTE : . ’ Fleischsorten, werden vom Cortador in knusprigen und saftig zarten Scheiben, mit Sour Cream” und Baguette-Brot
30. Kriuterbutter® 2,00 direkt auf ihren Teller geschnitten, soviel Sie essen kénnen. 49. Schweinefilet-Steak — ca. 280 g MII glum%nkohl,9 dﬁzg etinf) I?fked zotato 19,50
& VEGETARISCHES 31. Blattspinat ,nach Art des Hauses* 4,00 All Inclusive Salat, Saucen, Gemiise und saisonale Beilagen wie z. B. Reis, Bohnen, g;gugﬁz_]gﬁ?m » rauierbuiier un
2. Bratkartoffeln mit Speck 4 Chili con Carne, Kartoffelspalten und vieles mehr, dazu eine groBBe Auswahl an der .
13. Burrito Vegetaria 13.90 3 it Spec 00 Salatbar mit verschiedenen Dressings und hausgemachten Saucen. 51. Texas-Steak —ca. 250 g Rumpsteak (Roastbeef) mit hausgemachter 28,50
= o) 1ree ? 1 h d 3 1.00 Steaksauce, herzhaften Bratkartoffeln und
Gebratenes Gemiise mit Kase’ 61. Ketchup oder Mayonnaise ’ Fiir den Geschmack: T
iberbacken, dazu Reis 62. Knoblauch oder scharfe Sof3e 2,00 Um auch die héchsten Geschmacksanspriiche zu befriedigen, benutzen wir fast 52. T-Bone-Steak — ca. 500 g Fiir den groBen Hunger! Mit Krauterbutter  36.90
14. Puten-Medaillons 14,90 ausschlieBlich feinstes Argentinisches Rindfleisch fiir unsere Zubereitung. und deftigen Bratkartoffeln ’
mit Champignons in Rahmsauce, Die FleischspieBe werden auf einem speziellen, sich drehenden Rodizio-Grill auf
dazu Hacienda-Brot BESONDERS echter Eukalyptus-BBQ-Holzkohle gegrillt und extra fiir Sie zubereitet.

15. Tapas Teller 14,00 | ZU EMPFEHLEN ... KULINARISCHE PLATTEN

Oliven-Mix, Frischkase-Pepperoni, Kase, R/
Schinken und versch. Antipasti-Variationen, 33. Gemﬁsepfanne mit 17,90 10. ODIZIO komplett pro Person 31’00 (ab 2 Personen)
dazu Baguette-Brot Putenb tstreif Rodizio konnen Sie von Dienstag bis. Sonntag ab 18.00 Uhr bei uns auf Vorbestellung genief3en. 59. Feinschmecker-Platte 60. Steak-Platte des Hauses
16. Gemiise-Potato 12.90 ‘?f 9“ Cr?sd SP l‘els en J Butterrei An Sonn- und Feiertagen auch von 12.00 bis 15.00 Uhr pro Person 26,90 pro Person 28,90
. - 5 mit feiner Café de Paris Sauce und Butterreis ’ ’
GroBe Ofenkartoffel (Baked Potato) c . . . . e . . Lammsteaks, Schweinefilets, Rinderfilets, Rumpsteaks und Schweinefilets
mit Sour Cream und gerdstetem Gemiise, 34. Me"x'co'l.’fanne, . . 22,90 Reservierungen sind bindend, da das Fleisch extra fiir Sie zubereitet wird. Putensteaks und HACIENDA-Wiirstchen, und Pute im Speckmantel, dazu gerostete
dazu Baguette-Brot Gediinstete Rindfiletspitzen mit Paprika, Empfehlung: Bitte rufen Sie uns an: 05121 /21212 dazu Brokkoli, Blumenkohl und Kroketten Champignons, Brokkoli und Kroketten
. Zwiebeln, Mais und Kidneybohnen, pikant
17. Gourmet-Gemiiseteller 13,90 mit Butterreis Die Abbestellung einer Reservierung fiir das Rodizio oder eine Minderung der Personenanzahl,
Verschiedene Gemiisesorten mit Kase’ o . kann spatestens 2 Stunden (120 Min.) vor lhrer Reservierung abgesagt werden. oo
tberbacken, dazu Baguete Brot S e Guton Anoetit KOSTLICHKEITEN AUS MEEREN & SEEN
. . . ) > ’ uten Appeti
18. ggrabgglrg?zta r?:::mgzceg;ln?ll( " 15,90 dazu Kaisergemiise und Kroketten 53. Lachssteak — ca. 250 g Feinster Lachs mit feiner Krautersauce, 21,90
dome Baguetto-Brot ; 36. Rump steak ,,C ebola“ 2 8,90 S?éu Be:;i e%{aelfgiolzotato mit Sour Cream

mit frischen Réstzwiebeln und Bratkartoffeln

SONNTAGS-BRUNCH 54. Seezungenfilet — ca. 250 g Mit feiner Krdutersauce, dazu Brokkoli 19,90

19. Gebackener Camembert 11,50

66
mit Preiselbeeren und Hacienda-Brot 37. RumPSteak ’,’Eur‘?pa 28,90 . . o mit Butterreis
. . mit frischen Champignons in feiner Inklusive Salatbar und Rodizio s : L

20. Gegrillter Fetakise 10,90 Rahmsauce, dazu knusprige Pommes frites Jeden Sonntag ab 11.00 Uhr pro Person 27,50 55. Zanderfilet - ca. 250 g Edelfisch mit leicht nussiger Note. Mit feiner 19,90

mit gediinsteten Zwiebeln, dazu Hacienda-Brot 38. Schweinemedaillons 20.90 Kréutersauce, Brokkoli und Kroketten

= ° ’ Ihre Getridnke-Auswahl: Zur BegriiBung reichen wir Ihnen 1 Glas Sekt oder Orangensaft. 56. Garnelen ..de Luxe* Ausgesuchte Garnelen in der Pfanne mit 24.90
21. Gebackener Fetakise 10,90 Madagaskar* Bis 12.30 Uhr Kaffee und Tee satt, soviel Sie mogen! ? Zwiebeln gediinstet, mit WeiBwein abge- ’
2 g ) g

dazu Hacienda-Brot Drei kleine Medaillons mit Pfefferrahmsauce, [6scht, dazu Butterreis und Baguette-Brot

Zum Essen bieten wir Ihnen: Selbstbedienung an einem reichhaltigen kalt-warmen Buffet bestehend aus

Allergien und Unvertriaglichkeiten dazu Kaisergemiise und Pommes frites frischen Brétchen, Wurstaufstrich, diversen Kasesorten, gerduchertem Fisch, Riihrei, frischem Obst und vielem mehr ... 57. Fischplatte Vie‘:.r verschiedene Fischsorten mit fe‘iner 25,50
Verehrte Gaste! 39. Filetteller ,,Texas“ 22,90 Selbstbedienung an unserer reichhaltigen Salatbar mit bunten, knackigen Salaten und mehr ... Kréutersauce, Brokkoli und Butterreis
sellEn e Alle'rgle'n oder Unvertfaghchkelten leiden, Zartes Rinderfilet und aromatisches Inklusive Rodizio satt: Es werden groBe Teller fiir das Rodizio gereicht. Ihr Appetit bestimmt die Portion! 58. Rotbarschfilet — ca. 250 g Zarter Weilfisch ohng Gréten, mit felper 19,50
so sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an. Schweinefilet gegrillt, mit pikanter Mais-Paprika- Kréutersauce, Blattspinat und knusprigen

Gerne informieren wir Sie iiber allergene Inhaltsstoffe. sauce, Brokkoli und Kroketten (Alternativ konnen Sie sonntags natiirlich auch wie gewohnt a-la-Carte speisen.) Kroketten




