Cijenjeni gosti,
dobrodosli u obiteljski restoran “Gastro”.

S tradicijom postojanja od 2010. godine, postajemo prepoznatljivi
zahvaljuju¢i Vama na ¢emu Vam istinski zahvaljujemo.

Zelimo Vam ugodne trenutke uz raznovrsnu
ponudu nase kuhinje, raznovrsna nacionalna i
internacionalna jela pripravljena od pazljvo
odabranih | svjezih namirnica.

Stojimo na raspolaganju za sve Vase upite.
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Specialty of the house
Hausspezialitat
Specialita podniku
Specialita podniku
Specjalnosc szefa kuchni

OOpecyialitel kude

JANJETINA S RAZNJA

Lamb on the spit
Lamm vom Spiefs
Jehnéci na rozni
Jahnacina na razni
Jagniecina z rozna

Janjetina koju mozete probati u naSem restoranu porijeklom je iz Dalmatinske zagore, Ciji su pasnjaci puni aromaticnog bilja koji ovu janjetinu
Cine tako ukusnom. Janjetinu pecemo svake nedjelje, a pozeljno je naruciti jelo ranije.
Uz ovo jelo preporu¢amo bijelo vino Kujundzusu ili crno vino Plavac mali.

Lamb that you can taste in our restaurant stems from the hinterlands of Dalmatia. The pastures there abound with aromatic herbs that make this
lamb this delicious. We bake lamb ever Sunday but it is desirable to order ahead.
Along with the dish, we recommend Kujundzusa or Plavac Mali red wine.

Das Lamm, dass Sie in unserem Restaurant probieren konnen, kommt aus dem dalmatinischen Hinterland (Zagora). Die Zagora ist voller
Weiden mit aromatischen Krautern, die das Fleisch der Lammer so schmackhaft machen. Lamm wird bei uns jeden Sonntag gebraten, wobei
es wunschenswert ist dieses Gericht vorzubestellen. Zu diesem Gericht empfehlen wir den Kujundzusa Weillwein oder den Rotwein Plavac mali.

Jehné, které muzete ochutnat v nasi restauraci, pochazi z dalmatského vnitrozemi, kde jsou pastviny plne aromatickych bylin, které davaji
tomuto jehnéCimu vybornou chut. Jehné peCeme kazdou nedéli. Jidlo doporucujeme objednat pfedem. K tomuto pokrmu navrhujeme bilé
vino Kujundzusa nebo cervene vino Plavac mali.

Jahna, ktoré mozete ochutnat v nasej reStauracii, pochadza z dalmatinskeho vnutrozemia, kde su pastviny plné aromatickych bylin, ktoré
davaju tejto jahnacine vybornu chut. Jahia pecieme kazdu nedelu. Jedlo odporu¢ame objednat vopred. K tomuto pokrmu navrhujeme biele
vino Kujundzusa alebo Cervené vino Plavac mali.

Jagniecina, ktore] moga Panstwo sprobowac w naszej restauracji, pochodzi z dalmatynskiej Zagory, ktorej to pastwiska petne sg aromatycznych
ziot, co czyni te jagniecine tak smaczng. Jagniecing pieczemy co niedziele, a zalecamy zamowienie dania wczesniej. Do tego dania polecamy
biate wino Kujundzusa lub czerwone wino Plavac mali.
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Dalmatian baking
Dalmatiner Backen
Dalmatin peceni
Dalmatin pecenie
Dalmatynczyk pieczenia

almatinska poka

Kn/Kg

BEl DALMATINSKA PEKA ... | 6/600.00 ‘ ________ ‘ 4/400.00 ‘

Janjetina 0.50 kg, svinjetina 1 kg, piletina 1 kg, teletina 0.50 kg, krompir, mjesano povrce

Dalmatian food under the bell - Lamb, pork, chicken, veal, potatoes, mixed vegetables
Dalmatinische Peka - Lamm, Schwein, Hiihn, Rindfleisch, Kartoffeln, Gemiise

Dalmatska peka - Jehnéci, veprove, kureci maso, teleci maso, brambory, michana zelenina
Dalmatinska peka - Jahnacie, bravcéové, kuracie mdso, telacie mdso, zemiaky, miesana zelenina
Dalmatynska peka - Jagniecina, wieprzowina, kurczak, cielecina, ziemniaki, warzywa mieszane

&' Preporuka!

Recommendation!
?% Empfehlung! Doporuceni!
oty

Odporucanie! Zalecenie!

Jedno od najpopularnijih jela dalmatinske obale je dalmatinska peka, jelo koje se polako priprema od saca. U jelo ide priblizno oko 3 kg mesa, razlicito
povrce i zacini. Jela koja su pripremljena na ovakav nacin ne mogu se usporediti s bilo kojim modernim nacinom pecenja hrane. Nazalost, jako se rijetko
pripremaju u domacinstvima na ovakav nacin, no nas restoran nastoji odrzati ovu tradiciju. Bilo bi pozeljno da se naruci dan ranije, upravo zbog duge
pripreme jela. Uz jelo preporucujemo domace bijelo vino Kujundzusa ili crno vino Plavac mali.

One of the most popular dishes of the Dalmatian coast is the Dalmatian bell, a dish that is slowly prepared below the bell. Approximately 3 kg of meat,

% various vegetables and spices are put under the bell. Dishes prepared in this way cannot be compared with any of the modern means of baking food.
Unfortunately, this is rarely prepared at home, however, our restaurant is trying to keep this tradition alive. It would be desirable if you could order a day
earlier, precisely because of the lengthy preparation of the meal. With this dish, we recommend the homemade Kujundzusa white wine or Plavac Mali
red wine.

Eins der beliebtesten Gerichte der Kuste Dalmatiens ist die dalmatinische Peka, diese wird langsam unter einer Glocke gebraten. Dazu benotigt man
ungefahr 3 kg Fleisch, verschiedenes Gemuse und Gewdurze. Speisen die auf diese Art vorbereitet werden, konnen nicht mit irgendwelchen modernen
Zubereitungsmethoden verglichen werden. Leider werden sie eher selten auf diese Weise in Haushalten zubereitet, doch unser Restaurant versucht
diese traditionelle Art aufrecht zu erhalten. Es ist wunschenswert dieses Gericht einen Tag im Voraus zu bestellen, wegen der langen Vorbereitungszeit.
Zu diesem Gericht empfehlen wir den Kujundzusa Weillwein oder den Rotwein Plavac mali.

Jedno z nejpopularnéjsich jidel dalmatskeho pobrezi je jidlo, které se pomalu pece v mise zakryte zeleznym zvonem. Pfipravuje se asi 3 kg masa,
ruzné druhy zeleniny a koreni. Pokrmy pripravované timto zpusobem nelze srovnavat s zadnym modernim zptsobem peceni potravin. Bohuzel, jen
velmi zfidka se pfipravuje v domacnostech timto zpusobem, ale nase restaurace se snazi udrzet tuto tradici. Bylo by vhodneé objednat jidlo den predem,
prave z duvodu dlouhé pripravy. K jidlu doporucujeme domaci bilé vino Kujundzusa nebo ¢ervene vino Plavac mali.

Jedno z najpopularnejsich jedal dalmatinskeho pobrezia je jedlo, ktoré sa pomaly pecie v mise zakryte| zeleznym zvonom. Pripravuje sa asi 3 kg
masa, rozne druhy zeleniny a korenia. Pokrmy pripravované tymto spésobom nemozno porovnavat so Zziadnym modernym spdsobom pecenia potravin.
Bohuzial, len velmi zriedka sa pripravuje v domacnostiach tymto spdsobom, ale nasa restauracia sa snazi udrzat tuto tradiciu. Bolo by vhodné objednat
jedlo den vopred, prave z dovodu dlhej pripravy. K jedlu odporucame domace biele vino Kujundzusa alebo cervene vino Plavac mali.

Jednym z najpopularniejszych dan dalmatynskiego wybrzeza jest dalmatynska peka, danie, ktore przygotowuje sie powoli pod zeliwng pokrywg. Do
przygotowania dania wykorzystuje sie okoto 3 kg miesa, rozne warzywa i przyprawy. Dan przygotowanych w ten sposob, nie mozna poréwnac z zadng
nowoczesng metoda pieczenia. Niestety, w gospodarstwach domowych bardzo rzadko przygotowuje sie potrawy w ten sposob, dlatego tez nasza
restauracja stara sie jako se rijetko pripremaju u domacinstvima na ovakav nacin, no nas restoran nastoji zachowac te tradycje. Bytoby wskazane, aby
danie zamowic dzien wczesniej, wtasnie z powodu jego dtugiego przygotowania. Do tego dania polecamy biate wino Kujundzus$a lub czerwone wino
Plavac mali.
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Salads
Salate
Salaty
Salaty
Satatki

Al

ZELENA SALATA e

Green salad - Griiner salat - Zeleny salat - Zeleny salat - Zielona salatka

SALATA OD RAJCICA e  T0m

Tomato salad - Tomatensalat - Rajcatovy salat - Pﬂf*ﬂdﬂjkaw Salat - Salm‘ka pomidorowa

KUPUS SALATA 16,00

Cabbage salad - Kohlsalat - Zelny salat - Kapustovy Salat - Surovka z kapusty

M MIJESANA SALATA oo 2300

Mixed salad - Gemischter salat - Michany salat - Miesany Salat - Salatka mieszana

SOPSKA SALATA _ R ‘ 37,00 ‘

Mijesana salata sa slanim sirom - Spnrted mfad (m:xed m!ad wth mfty chee';e)
Schopska-Salat (Gemischter salat mit salzigem Kdse)

Sopsky saldat (michany salat se slanym syrem)

Sopsky Saldat (miesany Salat so slanym syrom)

Satatka Sopska ($wieza, mieszana satatka ze stonym serem)

KRASTAVAC SALATA e 17.00

Cucumber salad - Gurkensalat - Okurkovy salat - Uhorkovy Salat - Surowka z ogorka

SALATA OD KRASTAVACA S KISELIM VRHNJEM . | 20,00

Salad of cucumber with sour cream - Gurkensalat mit saurer Sahne - Salat z ﬂkurky se zakysanﬂu smetanou
Saldat z uhorky so zakysanou smotanou - Satatka z marynowanego ogorka z kwasnq Smietanq

SALATA SA PILETINOM .. ‘ 47.00 ‘

Chicken salad - Hahnchensalat - Salat s kurec.!m masem - Sa!ﬂt s kumcsm mdasom
Satatka z kurczakiem

I SALATASTUNJEVINOM ... 500

Tuna salad - Thunfischsalat -
Salat s tundkem - Saldt s tuniakom - Salatka z tuniczykiem

udl SALATA "GASTRO”.. | 4T/00

Piletina, parmezan, Seri rajcica, kubeﬂ, kukuruz, SOS - Ch:cken parmesan, cherry fomatoes, kubet.! COVH, sauce
Hiihn, Parmesan, Cherry Tomaten, Kubeti, Mais, Sauce - Kure, parmazan, orechy z rajcat, kubeti, kukurice, omacka
Kuracie mdso, parmezan, cherry paradajky, kubeti, kukurica, omacka

Kurczak,parmezan, pomidory orezchowe, kubeti, kukurydza, sos

SALATA “GROK AT e 37,00
Salad Greece - Salat Griechenland - Sdalat Recko - Salat Grécko - Satatka Grecja |
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Appetizers
Vorspeisen
Predkrmy

Predjedla
Przekqski

DERT!

Bl DALMATINSKI PRSUT 10 dkq

Dalmatian smoked ham
Dalmatinischer rohschinken
Dalmatin uzena sunka
Dalmatin udena sunka
Dalmaciji wedzonej stynki

Cheese Livno
Kase Livno
Syr Livno
Syr Livno
Ser livno

SALATA OD HOBOTNICE

Octopus salad
Octopus salat
Octopus salat
Octopus Salat
Octopus salatka

Friedchesse with tartar souce
Panierter kdase mit souce tartar
Smazeny syr s tatarskou omacku
Vuprazeny syr s tatarskou omackou
Smazony ser z sosem tatarskim

Efl POVRCE NA ZARU

Sezonsko povrce

Grilled vegetables (seasonal vegetables)
Gegrilltes Gemiise (Saison-Gemiise)
Grilovana zelenina (sezonni zelenina)
Grilovana zelenina (sezonna zelenina)
Warzywa z grilla (warzywa sezonowe)

i s T Dy S
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55,00

69,00

63,00

50,00

HR: Kod intolerancije ili alergije na bilo koju namirnicu, molimo Vas, da nam se slobodno obratite.
Rado cemo Vas savjetovati. ENG. In intolerance or allergy to any food, please give us free to contact us.
We will be happy to advise you. DE: Bei Unvertrdglichkeit oder Allergien gegen bestimte Inhaltsstoffe

sprechen Sie uns bitte an. Wir beraten Sie gerne. CS: Pri nesnasenlivost nebo alergie na jakekoli

potraviny, prosim, na nevahejte kontaktovat. Budeme radi poradi. SK: Pri neznasanlivost alebo alergie
na akekolvek potraviny, prosim, na nevahajte kontaktovat. Budeme radi poradia. PL. Kiedy nietolerancji

lub alergii na jakiejkolwiek zywnosci, prosze sie czu¢ swobodnie kontaktowac. Bedziemy szczesliwi,

aby doradzic.




e 1 T Dy, 192

aslro

RESTAURANT

Appetizers
Vorspeisen
Predkrmy
Predjedla

Przekqski II

@rﬁq"ﬁh

A

B  SPAGETI CARBONA R A oo

Sunka, slanina, vrhnje, jaja

Spaghetti carbonara (ham, bacon, cream, eggs)
Spaghetti carbonara (Schinken, Speck, Sahne, eier)
Spaghety carbonara (Sunka, slanina, smeana, vejce)
Spagety carbonara (Sunka, slanina, smotana, vajcia)
Spaghetti carbonara (szynka, boczek, Smietana, jaja)

m SPAGETI FRUTTI DI MARE (morski plodovi, vino, ¢eSnjak, pelat) ... ‘ 59.00 ‘

Morski plodovi, vino, ¢esSnjak, pelat

Spaghetti frutti di mare (seafood, wine, garlic, tomato sauce)

Spaghetti frutti di mare (Fisch, Wein, Knoblauch, Tomaten-Sauce)
Spagety frutti di mare (morske plody, vino, ¢esnek, rajcatova oacka)
Spagety frutti di mare (morske plody, vino, cesnak, paradajkova omacka)
Spaghetti frutti di mare (owuze morza, wino, czosnek, sos pomidorowy)

SPAGETI BOLOGNESE (MIjeveno MesSo, PIAT) ...ttt bttt 48.00

Spaghetti bolognese (minced meat, tomato sauce)
Spaghetti bolognese (Hackfleich, Tomatensauce)
Spaghety bolognese (mlete maso, raj¢atova omacka)
Spagety bolognese (mlate maso, paradajkova omacka)
Spaghetti bolognese (mieso mielone, sos pomidorowy)

I8 SPAGETIMILANESE ... g0

Spaghetti milanese - Spaghetti milanese - Spagety milanese - Spagety milanese - Spaghetti milanese

POHANI SIR S TARTAR HMAKOM (Prilog pOMITIt) ... 63,00

Friedchesse with tartar souce (french fries)
Panierter kdase mit souce tartar (Pommes Frites)
Smazeny syr s tatarskou omacku (hranolky)
Vuprazeny syr s tatarskou omackou (hranolky)
Smazony ser z sosem tatarskim (fritky)

LASAGNA 5000

Bechamel umak, govede meso pirjano u umaku od rajcice, sir

Lasagne - Bechamel sauce, beef stewed in tomato sauce, cheese

Lasagne - Béchamelsofse, Rindfleisch gekocht in Tomatensofie, Kdse
Lasagne - besamelova omacka, dusené hovézi maso v rajske omacce, syr
Lazane - besamelova omacka, dusene hovddzie mdso v rajcinovej omacke,syr
Lasagne - sos beszamelowy, wolowina duszona w sosie pomidorowym, ser

Pas




aslro

RESTAURANT

Soups - Suppe - Soupe -
Brodo -Cyn - Zupy

A

GOVEDA JUHA

Beef soup - Rindersouppe - Hovezi polevka - Hovadzie polievka - Beef zupa

PILECA JUH A

18,00

Chicken soup - Hiihnersuppe - Kurect polévka - Kuracia polievka - Zupa z kurczakiem

JUHA OD GLUIVA e ‘
Mushroom soup - Pilzsuppe - Houbova polevka - Hubova polievka - Zupagrzybowa

JUHA OD RAJCICE ‘

18,00

18,00

lomato soup - Tomatensuppe - Rajcatova polevka - Paradajkova polievka - Pomidorowa zupa

JUHA MINESTRONE e ‘

18,00

Minestrone soup - Minestrone Suppe - Polévka minestrone - Polievka minestrone - Zupa minestrone

RIBLUA JUH A e

Fish soup - Fischsuppe - Rybi polévka - Rybacia polievka - Zupa rybna

20,00
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International dishes, Steaks and grill
Internationale Gerichte, Steaks und Grill
Mezinarodni pokrmy, steaky a grilovani
Medzinarodna pokrmy, steaky a grilovanie
Potrawy miedzynarodowe, steki i grill

QVnlernacionalna Jel,

PILECI FILE NA ZARU . oo
Pomfrit

Chicken fillet on grill (french fries)

Hdahnchenfilet vom Grill (Pommes Frites)

Kureci rizek na grillu (hranolky)

Kuraci rezen na grillu (hranolky)
Filet z kurczaka na grillu (fritky)

Pileci file u umaku od gorgonzole i vrhnja, njoki

Chicken gorgonzola (chicken fillet in gorgonzola souce and sour cream, gnocchi)
Hdhnchen Gorgonzola (Hdahnchenfilet in Goreonzola-Sauce und Sauerrahm, Gnocchi)
Kureci gorgonzola (kureci rizeks gorgonzola oakum a zakysanou smetanou, noky)
Kuracie gorgonzola (kuraci rezen s gorgonzola oakum a kislou smotanou, noky)
Kurczak gorgonzola (filet z cupcake w sosie gorgonzola i kwassna smetana, gnocchi)

PILECI RAZNJIC NA ZARU |

Piledi file, paprika, tikvice, luk, Sampinjoni, pomfrit

Chicken kebabs on grill (chicken filet, peppers, zucchini, onions, button mushrooms, french fries)
Hahnchenspifs (Hdhnchenfilet, Paprika, Zucchini, Zwiebelen, Champignons, Pommes Frites)
Raznici kure na grilu (kureci rizek, paprika, cuketa, cibule, Zampiony, hranolky)

Raznidi kurca na grile (kuraci rezen, paprika, cuketa, cibula, lampion, hranolky)

Kurczak kebaby grill (filetz cupcake, paprika, cukinia, cebula, pieczarki, frytki)

CORDON BLEU oo

Piletina 250g, Sunka, sir, pomfrit

Cordon Bleu (chicken meat 250g, ham, cheese, french fries)

Cordon Bleu (Hdhnchen 250g, Schinken, Kdse, Franzososich frites)
Cordon Bleu (kureci maso 250g, sunka, syr, hranolky)

Cordon Bleu (kuracie mdso 250g, sunka, syr, hranolky)

Cordon Bleu (kurczak 250g, szynka, ser, frytki)

PILETINA U CURY UMAKU oo

Piletina 250g, curry, njoke

Chicken meat (250g), curry sauce, gnocchi
Hdhnchen (250g), Currysofse, Gnoochi
Kureci maso (250g), kari omacka, gnoochi
Kuracie mdso (250g), kari omacka, gnoochi
Kurczak (250¢), sos curry, gnoochi

Sleatkori i 9777 :

55,00

59,00 ‘

55,00

71,00

63,00
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CEVAPCICL

Mljeveno mijesano meso, pomfrit
Minced meat mixed, french fries
Gehacktes gemischtes Fleisch, Pommes Frites

Maso smisene, hranolky
M(dso zmiesané, hranolky
Mielone mieso misname, frytki

PLJESKAVICA, NA ZARU HAMBURGER STEAK

Mljeveno mijesano meso, pomfrit

Hamburger, grilled hamburger steak (mixed mincet meat, french fries)

Frikadelle, vom Grill Hamburger-Steak (Gemischtes Hackfleisch, Pommes Frites)
Pljeskavica, grilovany hamburger steak (mlete michane maso, hranolky)
Pljeskavica, grilovany hamburger steak (mleté miesané mdso, hranolky)
Pljeskavica, z grilla, hamburger steak (mieszane mieso mielone, frytki)

PUNJENA PLJESKAVICA oo

Miljeveno mijesano meso, pomfrit

Stufed hamburger, french fries

Gefiillte Pljeskavica (Frikadelle), Pommes Frites
Plnéna pljeskavica, hranolky

Plnena pljeskavica, hranolky

Nadziewana pljeskavica, frytki

RAZNIICL

Pomfrit

il L] ST

.......................................... 65.00

International dishes, Steaks and grill
Internationale Gerichte, Steaks und Grill
Mezinarodni pokrmy, steaky a grilovani
Medzinarodna pokrmy, steaky a grilovanie
Potrawy miedzynarodowe, steki i grill

Qlernacionalna jela

OTRTIA steakovi 1 fmf )

I 56,00 ‘

Skewers (french fries) - Spiefle (Pommes Frites) - Raznici (hranolky) - Raznici (hranolky) - Szaszlyki (frytki)

Svinjski vrat, pomfrit, duvec riZa

Pork neck grill, french fries, “duvec”, rice

Schweinehals mit Grill, Pommes Frites, “duvec”, Reis
Veprova krk s grilovanymi hranolky, “duvec”, ryzZe

Bravcova krkovicka s grilovanymi hranolkami, “duvec”, ryza
Karkowka z grilla, frytkami, “duvec”, ryzem

PILETINA “GASTRO”

Piletina, pekarski krompir, umak od sampinjona

Chicken “Gastro”, baked potatoes, mushroom sauce
Huhn “Gastro”, Offenkartoffeln, Pilzsauce

Kure “Gastro”, pecené brambory, omacka z hub
Kuacie “Gastro”, pecené zemiaky, hribova omacka
Kurczak “Gastro”, pieczone ziemniaki, sos grzybowy

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

60,00
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International dishes, Steaks and grill
Internationale Gerichte, Steaks und Grill
Mezinarodni pokrmy, steaky a grilovani
Medzinarodna pokrmy, steaky a grilovanie
Potrawy miedzynarodowe, steki i grill

QN nternacionaliia Jela 111
sléakovi i 9’7"77

Ad)

T SVINJSKI BECKI

Pomfrit, tartar umak
Pork escalope viennesse “wiener shnitzel” (french fries, tartar souce)
Wiener Schnitzel - Schweinefleisch (Pommes Frites, Tartar Sofse)
Vidensky rizek - veprove maso (hranolky, tartar omacka)

Viedensky rezen - bravcove maso (hranolky, tartar omacka)

Wiener schnitzel - wieprzowy (frytki, tartar sosie)

g8 SVINJSKI MEDALJONI U UMAKU OD SAMPINJONA . [ 7300

Pomfrit, bijela riZa

Pork medallions in champignon sauce (french fries, white rice)
Schweinemedaillons mit Champignonsofse (Pommes Frites, weiber Rise)
Veprove medailony v Zampionove omacce (hranolky, bila ryzZe)
Bravcové medailony v sampinonovej omacke (hranolky, biela ryza)
Medaliony wieprzowe w sosie pieczarkowym (frytki, ryzu biatego)

SVINJSKI KOTLET NA ZARU 57 00
Pomfrit
Grilled pork chop (french fries)
Gegrilltes Schweinekotelett (Pommes Frites)
Grilovana veprova kotleta (hranolky)
Grilovana bravcova kotleta (hranolky)
Kotlet wieprzowy grilla (frytki)

NARAVNI TELECI ODREZAK NA ZARU SA UMAKOM . . 85,00 |

Pomfrit

Veal steak on grill with sauce (french fries)
Kalbssteak auf dem Grill mit Soffe (Pommes Frites)
A teleci rizek na grilu s omackou (hranolky)

A telacie rezen na grilu s omackou (hranolky)
Cielecina stek grill z sosem (frytki)

MIJESANO MESO “Gastro” 3700

Raznjié, éevapi, kotlet, kobasica, slanina, pomfrit

Mixed minced meat “Gastro” (skewers, cevapcici, pork chop, sausage, bacon, french fries)
Gemischtes Hackfleisch “Gastro” (Spief3, Cevapcici, Schweinekotelett, Wurst, Speck, Pommes Frites)
Mlete michane maso “Gastro’ (raznici, cevapcici, bravcove kotlety, klobasa, slanina, hranolky)
Mlete miesane mdso “Gastro” (raznici, cevapcici, kotlet wieprzowy, kielbasa, boczek, hranolky)
Mieszane mieso mielone (szaszlyki, cevapcici, kotlet, kielbasa, boczek, frytki)

MESNA PLATA “Gaslro” (za 2. 0S0b€) ... 230 00

Cordon Bleu, RaZnjic, éevapi, kotlet, kobasica, slanina, pomfrit

Cordon Bleu mixed minced meat “Gastro” (skewers, cevapcici, pork chop, sausage, bacon, french fries)
Cordon Bleu, Gemischtes Hackfleisch “Gastro” (Spiefs, Cevapcici, Schweinekotelett, Wurst, Speck, Pommes Frites)
Cordon Bleu, Mlete michané maso “Gastro” (raznici, cevapcici, bravcove kotlety, klobasa, slanina, hranolky)
Cordon Bleu, Mletée miesané mdso “Gastro” (raznici, cevapcici, kotlet wieprzowy, kielbasa, boczek, hranolky)
Cordon Bleu, Mieszane mieso mielone (szaszlyki, cevapcici, kotlet, kielbasa, boczek, frytki)
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International dishes, Steaks and grill
Internationale Gerichte, Steaks und Grill
Mezinarodni pokrmy, steaky a grilovani
Medzinarodna pokrmy, steaky a grilovanie
Potrawy miedzynarodowe, steki i grill

Qnlernacionalna Jel,

" sleakovi i 9‘777 )

BIFTEK NA Z AR

Povrce sa grila, pomfrit, duvec riZa

Beefsteak grilled (vegetables from the grill, french fries, duvec rice)
Beefsteak Grill (Gemiise vom grill, Pommes Frites, Puvec Rice)
Biftek grilu (zelenina z grilu, hranolky, duvec ryze)

Biftek grilu (zelenina z grilu, hranolky, duvec ryza)

Befsztvk grilla (warzywa z grilla, frytki, ryz)

BIFTEK U UMAKU OD SAMPINJONA oo

Umak od vrhnja, Sampinjona, duvec riza, pomfrit

Beefsteak in sauce champignon (sauce of cream, champignon, duvec rice, french fries)
Beefsteak in Champignonsofie (Sauce Sauerrahm, Champignon, Puvec Reis, Pommes Frites)
Biftek se Zampionovou omacku (omacke z smetana, Zampionovu, duvec ryze, hranolky)
Biftek so sampionovou omackou (omacke z smetana sa sampinovou, duvec ryze, hranolky)
Befstyk w sosie pieczarek (sos smetana i pieczarek, duvec ryz, frytki)

Umak od mekanog zelenog papra, vrhnje, vinjak, duvec riZa, pomfrit

Peppersteak (sauce soft green pepper, cream, brandy, duvec rice, french fries)

Pfeffersteak (lichte griiner Pfeffer Sauce, Sahne, Brandy, Duvec Reis, Pommes Frites)

Biftek s omackou ze zelenhou pepre (omacka mekky zeleny pepr, smetana, brandy, duvec ryze, hranolky)
Biftek s omackou zo zelenhou korenia (omacka makky zeleny korenie, smotana, brandy, duvec ryza, hranolky)
Befsztyk w sosie z zielonego pieprzu (sos miekki zielony pieprz, smetana, brandy, duvec ryz, fritky)

RAMSTEAK S PECENIM KRUMPIRIMA I

MASLACEM OD ZACINSKOG BILJOATUMAK ..

Ramsteak with oven roasted potatoes and herb butter
Rinder-Ramsteak mit Ofenkartoffel und Krduter-Butter
Ramsteak s pecenymi bramborami a s bylinkovym maslem
Ramsteak s pecenymi zemiakmi a bylinkovym maslom
Ramsteak z pieczonymi ziemniakami i z mastem z ziotami

165,00

165,00
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Seafood
Meersefriichte

Morske plody
Morske plody
Owoce morza

.. Dttt mori

Bl LUBIN (BRANCIN) /3508 e

Blitva, slani krompir

Seebass (chard, salted potatoes)
Brancin (mangold, gesalzene kartoffeln)
Brancin (blitva, solene brambory)
Brancin (blitva, solenezemiaky)
Brancin (cwiklowych, solone ziemniaki)

B KOMARCA (ORADA) /350 @ - 33.00 |

Blitva, slani krompir

Orada (chard, salted potatoes)

Orada (mangold, gesalzene kartoffeln)
Orada (blitva, solene brambory)
Orada (blitva, solene zemiaky)

Orada (cwiklowych, solone ziemniaki)

RIBLJA PLATA za dvoje /800g ... | 230,00

Fish plate for two (800g) - Fischplatte fiir Zwei (8 Oﬂg) Ryb: misa pro dva (SOGg)
Rybia misa pre dvoch (800g) - Potmisek rybny dla dwojga (800g)

POHANIFILETOSLIC . [gu]

Blitva, slani krompir

Fried hake filet (chard, salted potatoes)
Gebackene seehechtfilet (mangold, gesalzene kc
Smazene filet oslic (blitva, solene brambory)
Vyprazane filet merluzy (blitva, solene zemiaky)
Smazone filet z morszczuka (willowish, solone z.

EEl ZELENA MANISTRA SA KOZICAMA ...

Green noodles with prawns
Griine Nudeln mit Garnelen
Zelene nudle s krevety
Zelené rezance s krevety
Zelene rezance s krewetka

IHl RIZOT SA KOZICAMA

Risotto with prawns
Risotto mit Garnelen
Rizoto s krevety
Rizoto s krevety
Risotto s krewetka




aslro

RESTAURANT

Seafood

Meersefriichte
Morske plody
Morske plody
Owoce morza II

T Dlodovi mora

B TUNA NA ZARU

Maslinovo ulje i cesnjak, blitva, pomfrit

Grilled tuna fillet (olive oil and garlic, chard, french fries)

Thunfischfilet vom Grill (Olivenol und Knoblauch, Mangold, Pommes Frites)
Grilovany tunak filé (olivovy olej i cesnek, blitva, hranolky)

Grilovany tuniak file (olivevy olej i cesnek, blitva, hranolky)

Tunczyk filet z grilla (oliwy z oliwek i czosnkiem, willowish, frytki)

LIGNJA NA ZARU

Maslinovo ulje i ¢eSnjak, blitva, pomfrit - Grilled squid (olive oil and garlic, chard, french fries)
Gegrillter Tintenfisch (Olivenol und Knoblauch, Mangold, Pommes Frites)

Grilovana kalamary (olivovy olej i cesnek, blitva, hranolky)

Grilovana kalamary (olivevy olej i cesnek, blitva, hranolky)

Kalmary z grilla (oliwy z oliwek i czosnkiem, willowish, frytki)

53 POHANE LIGNJE

Pomfrit, tartar umak - Fried squid (french fries, tartar sauce)

Gebackene Tintenfisch (Franzosische frites, Tatarensofie) - Smazene kalamary (hranolky, tatarska omacka)
VWprazene kalamare (hranolky, tatarska omacka) - SmazZone kalamary (frytki, sos tatarski)

SKAMPE BUZARA / UMAK OD RAJCICA, VINA, CESNJAKA I KONJAKA | 160,00

Scampi buzzara (tomato souce, wine, garlic, cognac)
Scampi buzzara (Tomatensauce, Wein, Knoblauch, Cognac)
Scampi buzzara (rajcatova omacka, vino, cesnak, konak)
Scampi buzzara (paradajkova omacka, vino, cesnak, konak)
Scampi buzzara (sos pomidorowy, wino, czosnek, koniak)

SKAMPI GRILL

.................................................................................................................................................................................................................................................. ‘1 ?’0 !00
Grilled scampi - Scampi vom Grill - Grilované garnaty - Grilované garnaty- Krewetki grill
PEDOCE NA BUZARU /SOOg e85 2 88 8 60,00
Maslinovo ulje, ¢esnjak, vino - Mussels buzzara (olive oil, garlic, wine)

Muscheln buzzara (Olivendl, Knoblauch, Wein) - Musle buzaru (olivevy olej, cesnek, vino)

Musle buzaru (olivevy olej, cesnak, vino) - Buzara malze (oliwy z oliwek i czosnkiem, willowish, frytki)
RIZOTO S PLODOVIMA MORA o [ g500

Morski plodovi, vino, ¢esnjak, pelat - Seafood risotto (seafood, wine, garlic, tomatoes)
Meeresfriichte-Risotto (Meeresfrichte, Wein, Knoblauch, Tomaten)

Rizoto s plody more (morske plody, vino, cesnek, loupana rajcata)

Rizoto s plodmi mora (morske plody, vino, cesnak, lupané paradajky)

Risotto z owocami morza (owoce morza, wino, czosnek, sso pomidorowy)
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Al Diza & Kasagna

PlZZA MARGHERITA
Rajcica, sir
Tomato, cheese - Tomaten, Kdse - Rajcata, syr - Rajciny, syr - Pomidor, ser

PIZZA QUATRO FORMAGGI

Rajcica, sir gauda, mozzarella, gorgonzola, dimljeni sir
Tomato, Gouda cheese, mozzarella, gorgonzola, smoked cheese
Tomaten, Gouda Kdse, Mozzarella, Gorgonzola, Rducherkdse
Rajcata, syr gauda, mozzarella, gorgonzola, uzeny syr
Rajciny, syr gauda, mozzarella, gorgonzola, udeny syr
Pomidor, ser gauda, mozzarella, gorgonzola, wedzony ser

PIZZA CAPPRICIOSA ... e R s .

Rajcica, sir, Sunka, Sampinjoni
Tomato, cheese, ham, champignons - Tomaten, Kase, Schinken, Champignons Pilze -
Rajcata, syr, sunka, Zampiony - Rajciny, syr, Sunka, sampinony - Pomidor, ser, szynka, pieczarki

PIZZA SLAVONSKA s600

Rajcica, sir, slanina, kobasica, cesnjak, chilli, paprika
Tomato, cheese, bacon, sausage, garlic, chilli, peppers - Tomaten, Kdse, Schinken, Wurst, Knoblauch, Chili, Paprika
Rajcata, syr, slanina, klobasa, cesnek, chilli, paprika - Rajciny, syr, slanina, klobasa, cesnak, chilli, korenie

Pomidor, ser, stonina, kietbasa, czosnek, chilli, papryka

PIZZA FRUTI DI MARE ... S S B B ‘ 51.00

Rajcica, plodovi mora, maslinovo ulje, origano

Tomato, seafood, olive oil, oregano - Tomaten, Meeresfriichte, Olivenol, Oregano

Rajcata, morske plody, olivovy olej, oregano - Paradajky, morskeé plody, olivovy olej, oregano
Pomidor, owoce morza, oliwa z oliwek, oregano

PIZZA VEGETARIANA oo ‘ 51.00 ‘

Rajcica, paprika, tikvica, gljive, origano

Tomato, peppers, flakes, mushrooms, oregano - lomaten, Paprika, Flocken, Pilze, Oregano -
Rajcata, papriky, vlocky, houby, oregano - Paradajky, papriky, viocky, huby, oregano
Pomidor, papryka, ptatki, pieczarki, oregano

PIZZA TUNA 51 00

Rajcica, tuna, maslinovo ulje, origano

Tomato, tuna, olive oil, oregano - Tomaten, Thunfisch, Olivenol, Oregano -
Tomato, tunak, olivovy olej, oregano - Paradajky, tuniaky, olivovy olej, oregano
Pomidor, tunczyk, oliwa z oliwek, oregano

PIZZA “Gastro” . [e100

Rajcica, sir, mozzarella, Sunka, gljive, kobasica, prsut, paprike

Tomato, cheese, mozzarella, ham, mushrooms, sausage, prosciutto, peppers
Tomaten, Kdse, Mozzarella, Schinken, Pilze, Wurst, Rdaucherschinken, Paprika
Rajce, syr, mozzarella, Sunka, houby, klobasa, prsut, paprika

Rajcina, syr, mozzarella, sunka, hriby, klobasa, prsut, paprika

Pomidor, ser, mozzarella, szynka, grzyby, kielbasa, prsut, papryki
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Side dish - Beitrag
Prispevek - Prispevok
Wiktad

Ad) Eﬁ/@gf

POM R T e

French fries - Franzosisch frites - hranolky - hranolky - frytki

BLIT B 2100

PECENI KROMPIR 2100 |

PUVEC RIZA R R e R 2100

Djuvec rice - Duvec-Reis - DZuvec ryze - Dzuvec ryza - “"Duvec”-ryz z warzywami

SLANI KROMPIR 2100

Salty potatoes - Salzkartoffeln - Slané brambory - Slané zemiaky - Slone ziemniaki
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Dessert - Dessert
Zakusek - Zakusok

Deser

DETIA

PALACINKE SA SLADOLEDOM

Ice cream pancakes - Pfannkuchen mit Eis - Palacinky se zmrzlinou
Palacinky so zmrzlinou - Nalesniki z lodami

PALACINKE SA COKOLADOM

25,00
Chocolate pancakes - Pfannkuchen mit Schokolade
Palacinky s cokoladou - Palacinky s cokoladou - Nalesniki z czekoladq
PALACINKE SA MARMELADOM ... 22 00

Jam pancakes - Pfannkuchen mit Marmelade - Palacinky s marmeladou
Palacinky s dZzemem - Nalesniki s marmoladq

S A D O D oo ._ 7 . .. 15.00

Ice cream - Eis - Zmrzlina - Zmrzlina - Lody

VOCNI KUP “Gastro” O a0

Fruit cup - Fruchtbecher - Ovocny pohar - Ovocny pohar - FiliZanka owocowa

8 8 8 £ @
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GASTRO, obrt za ugostiteljstvo
vl. Sandra Cale

OIB: 78388907066

Obala 26, 21320 Promajna

OBAVIJEST O NACINU PODNOSENJA PISANOG PRIGOVORA POTROSACA

Cijenjeni gosti,

Sukladno ¢l. 10. Zakona o zastiti potrosaca (NN 41/14) , obavjestavamo Vas da, ukoliko imate primjedbe
na kupljene proizvode ili pruzenu uslugu pisani prigovor mozete predati voditelju prodajnog objekta te
¢e Vam bez odgadanja primitak prigovora biti pisano potvrden.

Dear customers,

in accordance with Art. 10 of the Law on Consumer Protection (Official Gazette N.o 41/14), we inform you that,
if you object to purchased products or the service provided written complaint can be submitted to the Head of
the retail facility and will without delay receipt of the complaint to be confirmed in writing.

Prigovor takoder mozete poslati:
The complaint also can send

Postom na adresu:
By post

GASTRO, obrt za ugostiteljstvo
vl. Sandra Cale
Obala 26, 21320 Promajna

Elektronickom postom na e-mail:
restoran.gastro@gmail.com

Na Vas prigovor odgovorit ¢emo u pisanom obliku u roku od 15 dana od zaprimanja istog.
For your complaint we wil respond in writing within 15 days from the receipt ofthe same.

PDV je ukljucen u cijenu.
Zabranjeno je tocenje alkohola osobama mladim od 18 godina.
Tax and couvert is included in the price.
It is forbidden to selling liquor to persons under 18 years of age.

It is forbidden to serving alcoholic beverages to persons under 18 years of age.




