
La Brasserie de Cantraine     

Notre Carte 
Les Entrées : 
Découpe de jambon cru 8.00€ et melon 10.00€ 
Fritures d’éperlans & sa sauce tartare  15.00€ 
Assiette de saumon fumé, rubans de légumes 12.00€ 
Carpaccio de bœuf     12.00€ 
Assiette de Foie Gras     12.00€ 
Assiette de crevettes et bulots, mayo maison 12.00€  
Gratiné de tomates & mozzarella au Basilic  12.00€ 
Œuf meurette au vin rouge & bacon               12.00€ 
Croustillant de chèvre au Noix    12.00€ 
 
Les Plats : 
Agneau confit au Thym, haricots Borlotti  22.00€  
Foie de veau aux oignons    22.00€  
Boudin noir façon Cantraine    19.00€ 
Cordon bleu de Poulet au Maroilles      19.00€ 
Carbonnade Flamande     21.00€ 
Pate carbonara  ou     bolognaise  13.00€ 
Tartare de bœuf au Couteau   +1€ parmesan 19.50€ 
Burger classique         19.00€     
Burger Canard Chèvre sauce poivre   21.00€ 
Pièce de bœuf      19.50€ 
Entrecôte de Bœuf     25.50€ 
Magnifique Côte de Bœuf pour 2    59.50€ 
Le Rôti de Filet de Bœuf à Partager   56.00€ 
 
La Pêche du moment      22.00€ 
La Pêche d’exception     35.00€ 
Accompagnements : 
 Frites, écrasé de pomme de terre, P de t au Four, tagliatelles, riz, salade, légumes 
Sauces :  
Maroilles, béarnaise, poivre, mayonnaise maison, échalote, beurre maitre d’hôtel, roquefort 
Les Desserts : 
Salade de fruits frais     8.00€ 
Crème brulée       8.00€ 
Tiramisu du Chef     7.50€ 
Notre Véritable Ile flottante    7.50€ 
Mi-cuit au Chocolat     8.00€ 
Poire Belle Hélène     9.00€ 
Café gourmand     8.50€ 
Thé gourmand      9.50€ 
Mini irish gourmand     10.50€ 
Dessert du jour      7.00€ 


