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65€ par personne

AMUSE-BOUCHES

ENTREES

Ravioles, bouillon Thai et foie gras poélé
ou
Crémeux de potimarron, nem de chevres frais, fines herbes
et éclats de marron

PLATS

Médaillon de mignon de veau de Correze, sauce morilles,
purée de citron et feuilleté de Iégumes d’hiver
ou
Filet de sandre au beurre rouge, fagot de carottes
fondantes a I’orange et risotto crémeux

ceccccsccsccsccs ' cececccccsccsces

Assiette de fromages d’Auvergne
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Téte-a-téte gourmand




